
контрАкт л! 65
орlани,]ация lоряll(lо Ilиlания на баJс шhольноЙ стOло

г. Тверь

МОУ СОШ Nэ 4З, именуемое в дальнсйшем кЗаказчttк>. в ллlце директор
действующего на основании Устава. с одной стороны. tl ООО <Аутсорси
(ИсполнительD. в лице директора Лаврсновой Светлацtы Евгеньевны. jейств} Klutcl о

нормативными правовыми актаNlи о контрактной системе в сфере захупок, на ос
Федермьного закона от 05.04.20lj N944-ФЗ, ]аключllли настоящий ко
2З З 690ЗOЗ200469500 l 00 l 00070000000000):

l. ll pc,rrteT Kol|lpaKIn
1,1. Заказчлк пор\чает. а Испо-'lнllте,lь llpllllll\tacт tta себя обяlаtс,tьсtва ока

питания на базе школьной столовой Заказчика lt jчlя его Hyж_il а cool,Be-lcTaljll с задан}lе
горячего питания (Прttложение Nl| к KoHTpa}fl)).

1.2, Срок оказания услуг: с 04 сентября f023г, по 30 .rекабря 2023 г_,. _r

понеdе.lьllllко по пяlllнltц|,, за чскlлlJчеl!lt.,|l l)l!L,й цlл,,).lьl!ы.\- Kolitlд,llt, сы.\r.t)ltьt,т ll
провеiен ltя zocvd а рспв е п l! bl х :) кзal\l е н ()в.

l.j. Оказание услчг ос\ ществляется по a,fpecy: г. Т8ерь. yn, Ск_lизкова. дом 95

2. Щена контраьта ll поряJtоN расчетов
2. l . Максимальное значение цены контракта составляет 59288 l. ] 2 руб. (Пят

восемьдесят один рубль l2 коп.) (в T..l, НДС не облагается).
2.2. l{eHa единичы услчги (пре,tставлена в приложении Л9 2 к настояцlему кон

сборы и лругие обязательные l]jlа,ге]{\-и. а также иные ll]_]epxiкll tt расходы Испол
настоящего контракта,

дальнеЙшем именуемые <Стороны>. в соответствии с зако нодате,л ьством Р

2.3. Оплата за оказанные }сл),ги ос) tцеств"T яется по llcllc c,lllllllll1,1 \ c.l\

2.-1, Аванс не лредусмотрен. Оплата ]а оказанные услуги осуществл

лliцу или физическолt1, лицу. уl!леньшается lla ра,}мер напоговл сбtlров и ины\ о

оказанных услуг, но в размере, не превышаюцем максимацьное,.jнаllение цены контр

безналичной форме путем перечисления денекных cpeicTв на расчетный счет и
дней после подписания Сторонами акта оказаttных услуг. предоставления Исп
(лля плательшиков НДС). Датой оплаты яв.ляется iата сппсания средста с лицево

2.5. В случае если настояшнй контракт заключен с юридическим лиuом ил
зарегистирова н н ы Nl в качестве индивидуaцьпог0 пре:lпринпматеjlя. сумма. подлеж

бюджетной системы Россtlйской Феlерачии. с8я]анных с оIljlа,гоii liопlракта. если в

Российской Фелераuии о на-!tогах rt сборах такие на-rrоги. сборы и иные обязатеlr
бюджеты бюджетной системы Российской Федерацпи Заказчиком.

2.6. В случае неисполнения илл ненадлежацего ислолнения обязательств
Заказчик вправе удержать сумму неисполненных Исполнителем требований об у
предъявленных Заказчtlхопл в cooTBeTcTBпlt с Фе:ерапьнылl Законом от 05.04.20lЗ
сфере закупок товаров. работ, усл),г для обеспсчения гос\,дарстве н н ы х l] мунlrципапь
оплате Исполнителю,

2.7. Исполнитель, обособленное подразr]е.,lе l l ие которого ос}шествляет испо
ДОЛХ(еН ВСТаТЬ На УЧеТ В НalЛОГОВОМ ОРГаНе ПО МеСТv НаХОrh-,ЦеНИЯ ТаКОГО
заключения контракта), в соответстви}l с требованltямл статьи 83 Налогового колекс
исполнения настоящего пункта Исполнитель налравляет Заказчику соответствующее

2.8, Источник финансирования: Муниutrпальная програ]\tма города'I'вери (Ра
ва 202l 2026 годы, доходы от иной приносяtцей до\од деятсJlьности,

3.Права п обязашнос,t,tl с t opott.
З.l Заказчик обязан:
].1.1. В течеttl,tе l рабочего .1llя с,lаты ]аti-,]к]чснllя коlпракта псреlа],ь И

школьного питания, составленный в соотвстствпrl с режпуоN1 },lсбltы\ Jаня1llй и lpa
3.1 .2, Контро-,l ировать исполнение обя lаr,ельств Испо.]Iнllтсля llo настояtltему к
3.1.3, lIерелать ИсполIlителю для оказаtlия усл},г по настояшеNlу коl!гракту гl

Iехноло1,1lчсс Kol\) обор),ло
производственными и сtсцадскиl\1и ломещениями на основании логовора о перед
целевое безвозмездное пользованlле.

3,1.4. Подавать заявки Исполнителю по количеству питаlоlцихся. а также
которым будет осушествляться питание, в срок rlo l0-00 час. в деllь. предLllес,tвуlоulи

3. ],5. Согласовывать ежелневное Nlеню до l 2-00 час. в лень. прелшествующий
З.1,7. В течение З капендарных дtlеrj с NloMeH,I,a ,}алiлlоllеllпя конl,рак,tа

бракеражной комиссии, опрелелить ее обязанIlости.
3.1,6. Произволить оценку качества блкlд бракеражной комиссией до

регистрировать в Журнале бракеража готовой продчкциtt.

усJlуг помещенхе ttищеблока. иNlсюшсс llабор
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3.1.7- Осуществлять оплату коммунaLпьных услуг за иск-лючением платы ]а
образовавшихся в результате исполнения обязательств по контракту.

3.1.8. Для проверки результатов испол}]енпя контракта в llасти их соответст
экспертиз} ока'}анных }сJ\г в cooTBeтcTBtttt с трсбоваtlttяrttt Фе.]ера,lьttого зак
контрактной системе в c(tepe зак1 ttoK товаров. работ. \ c-,l) t r]_ля обеспеченttя гос1,,lа1,1с

3.1.9, [lринять и оплатить оказанные услуги на условиях настоящего контракlа
3. l. l0. Совершить все необходимые действиял обеспечпваюшие пр}lнятие

мотивированный отказ в принятии услуги в соответствии с условиями настоящего ко
3,2. Исполнитель обязан:
З.2.1. В течение одного рабочего дня с даты заключения контракта направить З
- сведения о своих представителях. \,полноNlоченны\ на орIани]ацию и выпоJl

!,ка,]анием контактного телефона. (laKcaл atrpeca f-,lектронной по,lты :

- сведения о физи,lеских лt.lцах. неtlосредствепво ]анятых в ока]ании услуг
приложением копий медицинских кн ижек.

В случае последующей необходимости замены Представителей, Исполни
извешает об этом Заказчика.

З.2.2. По требованию Заказчика в лtобое время в течение срока оказан
мелиllи нские
обязательных медицинских осмотров.

3.2.j. Оказывать усJIуги пltlания ,]eтcil. об\,,lак)шlt\ся lltl обра]оl]а,|,е,,l ь н ы Nt I]

(иJll{) основl]ого обцего. и (ил}l) средIlегсl обцегtl образоваttия в yc,t,alloBлelllll
соо,гветствии с заданием на оказаlttrе услуг (Ilри-lQжеlIис l к пасцlяttlе:vл KoltTpaKTy),

j.2.4. Обеслечить ),словllя д-!я пол),чен|lя горячего пllтания всех
общеобразовательной школы за счет ролllтельслiOй платы в соответс,l,вии с
муниципального имущества в целевое безвозмездное пользование,

3.2.5. Обеспечить предоставление услуг горячего питания, а также весь ассо
течение учебного дня.

3.2,6. Обеспечить условия д]я дополнительного питания обу.lающихся мун
школы. за наличный расчет. безналичный расчет. с понедельника по пятничу (

условиями договора о передаче муниципального имущества в целевое безвозмездное
3,2.7. Обеспечить пишеблок персоналом соответствующим требования

Федерации, в том
установленного образча, с отметками о прохоrкдении медицинских осмотров.
подготовки. аттестации. данных о проведенных профилактtrческих прививках. дан

книжки физических лиц, которые заняты в оказании услуг для r

числе лри работе с нссоверше н полетн им и детьми, имеюulи

целью олределения возбулителей острых кишечных инфекчий бактериаJlьноП и вирус
3.2.8. Произволить производственн ы й контроль за соблюдением санитарво-э

выполнением сан итар но- п ротиво)п идем ичес ки х (профилактических) мероприятиit
законом от З0.03. l999 N 52-ФЗ "О санитарно-элидемиологическом благололуч ии насе

3.2.9. Не.лопускать в ломещение столовой образовательного учреждения посто
3.2.10. Принять от Заказчика для окаJания услуг llo настояluеN{},контракту в

помеtцение пишеблока с отделкоfi. обеспечиваюшей еtо l1 -tсзtrнфекtrttю
исправного технологического и холодильного обору.аованиял на ос н()ван lll, trO

безвозмездное пользование, и использовать его строго по целевому назначению.
З.2.1l, В целях исполнения требований п.З,2.10. в течение одного рабочего

]аключить договор о передаче имушества в безвозмездное пользование.
З.2.12. Обеспечивать сохранность и на,цлежащее использование ооорудова

имуtцества. лредоставленного Заказчиком-дlя оказания услуг. содержать его в исtlрав
З,2.1З. Произволить поверку весоизм ер}lтел ь ного оборудованлlя.
з.2.14. обеспечивать в соответствl|и с меню снаб;кение сто;tовой необход

оказания услуги по питанию.
3.2.15. Использовать дlя зааоза продуктов специапизированный транспорт. Пр

требования cT.l7 ТР ТС 02ll20ll. Лича. солровождающие продово,lьственно
выполняюцие погрузку и разгрузку. должны и[lеть .личную медицинскую кни
Nlедосl!|отров u агтестацией по проtрессионаrьной гигпенической по,лготовке работни

3.2.16, Обеспечивать строгое соблюдение правил приёма и хранения посlуп
требований к кулинарной обработке пищевых продуктов. а также чсловий. сроков
продуктов.

3.2.17. Вести необхолимую документацию на пищеблоке. в т.ч. гигиеническ
учета температурного режима холодильного оборlлования. журна",l учета TeMtlep
помеtцениях. жlрнал бракеража tотовой пllшевой про]} liциll,

3.2.18. При каждой поставке продуктов пllтания иметь в нaцllчии и пре
Заказчика. сопроводительные документы на каждую l]артию поставляемых лродукт
безопасность и качество. в том числе: надлежащим образом заверенные сертификаты
соответствииi аетеринарные сопроводительные документы. оформленные в соотве
России от 27.12,20lб N 589 "Об утверждении ветеринарных правхл организации ра
сопроводительных документов, порялка оформления ветеринарных сопроводи,rел

форме и порялка оформления ветеринарных сопроводительных документов на бу
)t(ивотноводства, яйца и рыбопроlукты. На кажлой гtотреб ител ьс ко й упаhов}iе п

должны быть в нaulичии маркировочные ярлыки,
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оборудования и инвентаря в соответствии с требованиями СанПиН 2,3/2.4.3590-20,
требоваIrий и правил личной гигиены работников.

3.2.20. Нести ответственность и решать вапросы по организации питания в соо
Роспотребналзора.,гехники беlопасности и требованияпtи поjtiарной бе]0IIаснос,|,и.

3.2.19. Обеспечивать содержание и 1,борку обедепного ]аца. произволст

3.2.2l. Незамедtительно информировать Заказчика в сJlучае невозможн
настоящему Контракту.

j.2,24. Выдавать питание только после снятия пробы бракера]t(ной коми
бракеража готовой кулинарной продукции: отбирать с целью контроля ]а технологи
оr кажJой парlии пригоlовляеиых блю_t,

j.2.22. Участвовать лри провсдснlлlt llнвснIариJаlIиt| оборl,trrванttя tt tlHBcrt
оказания услуг по настоящему Контракту.

3.2.23, Прелоставлять Заказчику ежедневное меню,lля согласования до l0 час.

вмешательства в хозяйственную деятельность Исполltltтеля) за ока]анием услуг по о
\l\ниципмьной общеобразова l ел ьно й шко_Iы. в L,l, ,а:

указанным в утвержденном Заказчиком Ilоря,rке организацпlI ll]кольного питания.
столов.

3.2.26. Обеспечить наличие и оформление информационного стенда в обеденн
З.2.27. Размещать ежедневно, до начaLла оказания услуг на и нфорrrr ачион ном
3.2.28. Обеспечить Заказчику и членаNl браксражной комиссии возможность

-качество|\1 про.1),ктов lIпlания прll lt\ пост\п-,lспllll на сБ,,lа;l ll tltttttcб.,ttrK. )c,to
-правильностью закjlа:lк}l про,л).ктов |Ipll пpllгoтoB.lelllllt б,]юJ. lс\нол()l llel'i пр
-санитарным состоянием складских помешений. ппщеблока. llнвенlаря. IIосу
-вылолнением сотрудниками Исполнителя правил личной гtltиены, своеsреме

профилактических медицинских осмотров.
j,2.29. Оказывать содействие Заказчtrк1 прлt проведенtlll ]кспертизы ус

дополнительные материалы. относящиеся к ус"lовия]\1 tlсполнения контракта..
j.2.30. По завершению ока]ания услуг Исполнитель обязан вернуть За

имущество. помешения. оборудование. переданные а соответствии с п, j.|.3- н
ислравном состоянии,

З.2.3I. Оплатить неустойку (штраф. пени). начисленную Заказчиком в соот
контракта.

3.2.З2. Совершить все необходимые действия .для оказания услул в сро
настоrщего контракта.

3.2.3З. Возместить расхолы Заказчиха. свя]анные с устранением недостатков. в
их устранения.

],2,j4 Весlи журнал бракератtа гоlовой пllшевой tlpo_t} tiцltlt.
3.2.З5. Компенсировать Заказ.lику затраты на проведение ,)кспертизы в сJlуча

лабораторных исследований образшов постав:rевных на пицеблок продуктов питани
обнаружатся нарушения.

3.2,36, Прrrв.леч ь к 1lcпo,,lHeHljK) контракта субполрялчиков, соисполни
предпринимательства. социaцьно ориентрованных некоммерческих органи
соисполнители) в объеме 25 liроцентов от цеl|ы кантракта,

З.2.37, В срок не более 5 рабочих лнсй cQ лня lаli_,lюченпя .loloBOpa с
представить заказчику:

а) декларацию о принад]rежности субполрялчика. соисполнителя к субъе
социально ориентированной некоммерческой организации. составлеllную в простой
руководителем (иным уполномоченным личом) субъекта малого предпринимател
некоммерческой организации и заверенную печатью (при наличиll печати):

б) копию логовора (договоров), зак,люченного с субпо,rрялч и ком. соисполн
(подрядчиком, исполнителем).

3.2.25. Отпускать горячее пllтание по классам на перемена\. в соответств

3,2.З8. В случае замены субпо,tрядчика. соиспоJIнителя tla этаIlе ис

соислолнителем, в течение 7 (семь) рабочих лней с даты полоисания Исп

субпо,tря.lчика, соисполнителя представлять заказчику лоliументы. уKa]illlll1,1c ll ll
течение 5 дней со дня заключения договора с новым суб полрял.lи ком. соисполнителе

3.2,З9, В течение |0 (лесяти) рабочих лней со дня оплаты Исполнителем выпо
с субподрядчиком. соисполнителем ltредставлять Зака,]чику следуюшие документы:

а) копии документов о приемке поставленноlо loBapa. выполнеllной рабо,гы. о
предметом договора, заключенного между Исполнителем и привлеченным им субпол

б) копии платежных поручений. подтверждаюшиl llсречисление де
субполрялчику, соисполнителю. - в слуt|ас есJIи договоро:\1. закJllочснным между
сублодрядчиком. соиспоJlнителеN1. предусмO,tрсна tlllJlа,га выIlоJlнснltых обяrаlсльс
раоот. llред\,с\l0треllнOго KoHtpaKlo\I (в llllo\t c]l\,lac \liiltalIllыii .LOK\11cll1 llрс]lсга
течение 5 (rIяти) дней со дня оплаты Исполllителем обяза-t,еJlьс,rв. выполtlенных субл

].2.40. оплачпваrь поставленн ыс субполрялчиком. соисполнителем
результаты), оказанные услуги. отдельные этапы исполненпя договора. ]аключ

поставленного товара, выполненной работы (ее результатов). оказанной услу
договора.

нных и подсобных помещений.
а также соблюдение санитарных

ветствии с требованиям и службы
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3.2.4 l. Нести гражданско-правовую ответственность перед Заказчиком за
ислолнение условия о при8лечении к исполнению контрактов субподрядчиков. соисл

а) за представление документов. указанных в пунктах 3.2.j7-3.2,39, солержа
их непредставление или преjlставлепие TaK1,1x доку]!1ен,гоl] с HapyLUeHlreNl ycTalloBreHH

б) за непривлечение субполрялчиков. соиспо,,lнителей в объсме. установленно
3.3. Исполнштель вправе:
З.З.1 . Требовать от Заказчика прием ки резул ьтатов оказанных услуг.
3.3-2. Требовать от Заказчика оп-.Iаты принятых оказанных }слуt в установлен
3,3,3. Запрашивать у Заказчика информачию. необходим!к) для оказания услу
j.З.4. В случае неисполнения или ненадлежащего исполнения субполря.uчи

предусмотренных договором. fаклlоченны]\1 с ltсполн}l-гелеNl. ос) шествлять заNlен)
которым ранее был заключен договор. на лрlгого с5бпо:ряэчика. соис |lол н иl,еJlя,

3.4. 3аказчик вправе:
3.4.1 , Требовать возмешения убытков, причиненных по вине Исполнителя.
З.4.2. Отказаться от приемки оказанных услуг. в случае несоответств

требованиям, установленным контрактом.
3,4.3. Привлекать экспертов. экспертнь]е органи]ации дlя проверки со

требованиям. установленны м настоящ1.1м контрактом.
3.4,4. Привлехать независимую экспертн),ю органи]ацию (fкспер-га),лля про

образцов поставленных на пищеблок продуктов питания и готовой кулинарной про
3.4.5. Направлять Исполнителю акты, замечания. претензии и иные обра

условий настоящего Контракта.

проверка соответствия поставляемых прод},ктов питания требоваtlиям llacTo

Федерации

4. l lорялок слачtл-прllемки услуг
4.1. Проверка качества и количестаа готоsой прод},кцпи. а также бракераж

ислользуемых шlя оказания услуг, осуществляется ежедневно бракераit(ной коN|исси
4.2. Бракеражная комиссия прово;lи] бракераж постчпаюших на пищеблок п

требованиямtл СанПиН 2.3/2.4.З590-20. При бракера;ке прол\ктов питания. поступа

]еЙствуюшего законо-1ательства РФ. регJIаNIентljр),юшll\{ качественные и

условия поставки и хранения, По результатам бракеража де,tается запись в Журн
продовольственного сырья, поступающего на пищеблок. В случае обнар
необходимых документов, бракеражная комиссия требует от исполнителя ]амены п

4.З. Проверка готовой продукции осуществляется бракеражной комиссие
соответствии с СанПиН 2.З/2.4.З590-20 и требованиями настоящего контракта
Журнале бракеража готовой пищевой продукции. При нарушении технологии при
неготовности, блюдо к выда.tе не лопускается до устанения выявленных кулинар
составляет акт с ухазанtlем выявленных недостатков и времени устраненtlя lr

составления. Исполнитель должен устранить аыявленные He]locтaтKll в cpoli.
собственных средств.

Если Исполнитель в течение срока, установленного Заказчиком. не устран
вправе устранить выявленные недостатки за счет собственных срелств с последую
с первоначального Испол нителя,

4.4. По окончании календарного месяца на основании Журнала браке
Журнала отпуска завтраков и обедов ИсполнtlтеJ,]ем состав"'lяется акт оказанных
экземплярах с плате?кными документами (счет. счет, фактура (д,rя плателыtlиков
течение 5-и рабочих.rней после окончания кaцен_lарного vесяца.

4.5. Заказчик в течение l0 рабочих дней со дня получения акта оказанных у
подписанный акт или мотивированный отказ,

4.6.,Цля проверки результатов исполнения контракта, в части их соот
проводит экспертизу. Экспертиза результатов исполнения контракта, может про
или к ее провелению могут привлекаться эксперты. экслертные организации в c.,ly
]аконом от 05,04.20lj Л'9 44-ФЗ "О Nонтрак-гной систеNlе в сфере закупок тов
государственных и муни ци пальных ttyжл".

4.7. В случае привлечения Заказчиком для проведения указанной fкспертпз
по отдельному контракту. при приняти}l реtllения о прцеNlке илll об отказе в tlриелt

3.4.6, Осуществлять иные лрава, предусмотренные KoHTpaK,loM и (ил

4,9. Услуги считаются оказанными с даты подписания акта ока]анных

в заключении по результатам указанной экспертизы предJ]ожения экспертов, ]кс
дIя ее проведения.

4.8. Порялок проведения и оформления результатов )кспертизы, прово
определяется Заказчиком самостоя,tельно.

Контракта. Акт, подписанный только одной Стороной. не влечет правовых после
оI1латы,

5. oTBcTcTBeH}locтb сторон
5.1, За неисполненпе или HeHa.Lle jtiашее llспо-,lнение обязанностей ло ко

в соответствии с действующиý1 законолательсl,вом Российской Фелерачии,

еисполнение или ненадлежашее
нителей. в том числе

их недостоверные св€дения. лиоо
х сроков;
в контракте

поступаюtцих продук]ов пи],ания.
1-1.

е контрактом сроки

Nl. соисполнителем обязательств,
с} опоlряJllика. соисполнителя. с

результатов оказанных услуг

ствия качества оказанных услуг

ения "rабораторных исследоааний
кllllи
ения_ связанные с вы полнением

) ]аконолательством Российской

l]ltые \

луктов питания в соответствии с
щих на пищеблок, осуществляется
щего контракта и требованиям

рактеристики продуктов питания.
е бракеража пищевых продуктов и

ия недостатков или отсутствия
одчктов питания

перед выдачей готовой пищи в

льтат бракеража регистрируется в
вления пици, а также в случае

х недостатков. При этом Заказчик
ередает его Исполнителю в день

aHoB-,leH ный Заказчllколt за счет

выявленные нелостатки. Заказчик
м взысканием суммы оплаты услуг

готовой кулинарной продукции,
слуг. Акт оказанных услуг в двух
НЛС)) лреrоставляется Заказчику в

:ll г обязlltt Ilаправllть Испо-tнttlс-tю

вия условиям контракта. Заказчик
диться Заказчиком своими силами
х предусмотрен ных Фелеральным

ров. работ. услуг для обеспечения

,10Jl;,кны ччиты ваться oТpa)ticH нь]е

ертных организаций. привлеченных

имой Заказчиком своими сиJlами.

уг обеими Сторонами настояцего
ии и не являе,lся основанием д-rlя

к гу Стороны несут ответственность
ср штрафа определён в порядке,4

,)кслертов. 
f кспертных организаций



установленном Правилами определения размера штрафа, начисляемого в сл
]аказчикоt!л, неисполнения или нена]лежашего исполненllя поставщиком (подрядчи
предусмотенных контрактом (за исключением просрочки исполнения обяза
(подрядчиком, исполнителем), утверждёнными постановленисм Правительства Росс
l042 (лалее - Правила).

5.2. Исполнитель несет oTBeTcтBeHHocTb за неисполнение или ненадлежаше
предусмотренных контрактом. В случае просрочки исполнения Исполнителем
КОНТРаКТОМ. а TaKiKe В ИНЫ\ СЛ,!"ЧаЯХ НеИСПО,'lНеНИЯ И,'lll НеНаtrЛеrtiаШеl'О ИСПО-'l

предусмотренных контрактом. Заказчик направляет Испоrнителю требование об упл
5,2,1. В случае просрочки исполнения Исполнителем обязательств, предусм

уплачивает Заказчику лени. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполн
предусмотренного Контрактом, начиная со -1ня. следующего после дня истечения
исполнения обязатепьства. Размер пенп составпяет o:lHa трехсотая ]ействуюшеil на

Щентрального банка Росспйской Фe]lepatttttt o-1 цены KottTpaKTa (оI.]е-,lьног

уменьшенной на с),мму. пропорцltона_lьн)ю r,бъеrt,\ tlбязате,lьств. пре_l),смотренн
отдельным ]-гапом ислолнения KoHTpaKTa) и фактически псполненных Исполнителем

н е н а,fл e)li а це го исllолнен
предусмотренных контрактом, за искпючением rrросрочки исполнения обязател
Исполнитель уплачивает Заказчику штраф. Размер штрафа устанавливается в разм

ненадлежащего исполнени
предусмотренного контрактом. которое ве имеет стои]\1остного выраlкениял Ислолн
Размер штрафа устанавливается (при наlllчии в контрак,гс ,гаких обязатеltьс гв) в разм

5.3, Обшая сумма начисленных шграфов за неисполнение или ненадле
обязательств, предусмотренных контрактом. не Mo)t(eт преаышать цен!,контракта.

5.4. Все неустойки (пени, штрафы), подлежащие выплате Исполнителем
Заказчика.

Исполнитель в доброво;rьноtлt trорядке в установлен
яеустойку (штраф, лени), Заказ.lик вправе принять решение об удержании сум
требований об уплате неустоек (штрафов. пеней). пре_lъяв],lенных Заказчиком
Исполнителю в порядке. пре,lусмотренноl!л п. 2.6. контракта_

5,6. заказчик несёт ответственность ]а неисполненпе и,lи ненад,,lе/t\ацее
предусмотренных контрактом. В случае просрочки исполнения Заказчиком

5.2.2. За каждый факт неислолнения или

5,2.3. За каждый факт неисполнения или

5.5. В случае eclt и

контрактом. а также в иtlых случаях t|еllсполненl.tя или неналлежашего исп
предусмотренных контрактом, Исполнитель вправе потребовать уплаты неустоек (

5.6,1. В случае просрочки исполнения обязательств. пред\смотреfiных
исполнителю пени. Пеня начисляется за каж]ый день просрочклl исполнения
контрактомj начиная со дня, сlедующего пос",lе дня истечения установленно
обязательства, Такая пеня устанавливается контрактом в размере одной трё\сотой
ключевой ставки l{ентрального банка Российской Федерации от не уплаченной в сро

5.6.2, За ка;кдый факт неиспо,,lнения Заказчикопt обязательств. предусмотре
просрочки исполнения обязательств, предусмотренных контрактом. Заказчик уплач
штрафа устанавливается в размере 5000.00 руб,

5.7. Общая сумма начисленных штрафов за не Ha,il,l е )t(a шсе испо,1
предусмотренных контрактом! не может лревышать цену кон,гракта,

5,8. Исполнитель несёт полную ответственность за причинение уцrерба
Исполнителя в ходе оказания услуг.

5.9, За неисполнеt]ие условия о привлечении к исполнению контракта субпо
субъектов малого предпринимательства. социiцьно ориентированных некомме
уплачивает штраф в размере 5 проuентов объема таliого Ilривлечения. ),сl,аноаленног

5. l0,
по контракту

Примененлtе неустоек (штрафов. пени) не освобожлает Стороны от

5.1l. Все непредвиденные расходы оплачиваются ]а счёт Исполнителя и я
контракта.

ненадJ]ежащее исполнение обязательства, предусмотренного контрактом, произош
или по вине лругой Стороны (в том числе и]-за отсутствия тепло, водо - и электр
т,п.)-

б. Обстояте-rьсr ва нелрео'lо.ilt|}tоt-l сll.ilы
6.1. Стороны освобождаются o,t oTaeTcTBeHHocTll за частичное или пол

настояцемч контракту. если оно явилось c_,letrcTBlle]\1 непре]сказуеNl ы \ приро
изменения законодательных актов, если эти обстоятельства непосредственно по
контракта.

6.2. Сторона, для которой создaцась невозможность исполнения обязательст
известить в письменной форме лругую сторон},о наступлении вышеуказанных о
калеflдарных дней с ]\1омента их наступления.

6.]. Наличие и продолжительность обстоятельств непреодолимой си
соответствующим ком петентным органом.

6.4. Если обстоятельства непреодолимой силы будут ллиться более одного м
обсудить, какие меры следует принять.

яца, Стороны встречаются, чтобы
5
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становjlенного Контрактом срока
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я Исполнителем обязательств,
в, предусмотренных контрактомj

5 Yо от цены контракта (этапа).
ислолнителем обязательства.

ель уплачивает Заказчику штраф
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1,1
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рафов, пеней):
онтрактом, Заказчик уплачивает
обязательства, предусмотренного
о контрактом срока исполнения
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ных контрактом. -]а исключением
вает Исполнителю штраф, Размер

енис Заказчиком обяза гельств.

ьим лицаNr. возникшеl,о по вине

я.lчиков. соиспоr,lните-лей из числа
еских организаций Исполнитель
п1 нктом З.2.36, контракта.

сполнения принятых обязательств

ются его риском при исполнении

докажет. что неисполнение или
о вследствие непреодолимой силы
наOжения, разрыва канализации и

неисполнение ооязательств по
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ияли на исполнение настояшего

llo вастоящему KoHTpaKry. обязана
оятельств не по]днее l0 (,аесяти)

должны оыть подтверждены

5.12, Сторона освобождается от уллаты неустойки (штрафа. пени), если



6.5. Решение о полном или частичном неисполнении обязательств, в связи с
силы, оформляется двусторонним соглашением.

7.Обеспеченllе liспол ненпя контракта

7.1. Обеспечение исполнения контракта не устанавливается зака]чиком

& Расгорденле ктшrракта
8.1, Расторжение контракта допускается по соглашению Сторон. по решению

отка]а стороны контракта от исполнения контраNта в соо]всlствии с полоjкениям
системе.

8.2. Заказчик вправе принять решение об одностороннем отка]е от испол
предусмотренным Гражланским кодексом Российской Фелерачии для односторонне
возмездного оказания услуг. договора подряда,

8.j. Исполните.]tь влраве привять решение об o.]HocтopoнHe]\,l о,|,казе от исп
лредусмотренным l'ражданским кодексом Российской Фсдерации для односторонне
видов обязательств,

q. и }}tен(ние tс.rоаий NollIl}alila
9.1. Измененrtе сушествепных условий контракта при еrо исполнении не доп

предусмотренных законодательством РФ о контрактной системе.

l 0. Заключительные положения
l0.1. настоящий контракт вступает в силу с момента его подписания Ст

исполнения обязательств CTopoHalt п.

l0.2. Все споры между С]оронами. по которым не было ,аостигнуто со

l0.3, Взаимоотношения Сторон, не урегулированные настоящим контрактом.
законодательством РФ.

разрешаются в соответствии с законодательством РФ в Арбигражном суле Тверс
контракта с физическим лиuом - в иных су-uебных инстанциях города Твери).

l0.4, Стороны обязуются информировать друr друга в течение Э-х рабоч
реквизитов. указаяных в контракте.

l0.5. В случае перемеl]ы Заказчика по контракту права и обязанности Заказчи
заказчику в том же объеме и на тех же условиях,

l0.6, При исполнении KoHTpatiTa не .1опускается перемена Испо,rнtlтеля за

Исполнитель является правоп реем l] и Ko]!t Исполнителя ло контракту вследствие ре
форме преобразования. слияния или лрисоединения.

l0.7, Рабочими днями являются дни с понедельника по лятничу, нерабо
воскресенье и установленные статьей ll2 Трулового кодекса РФ праздничные дн
перенесенные Правительством РФ на рабочие дни.

l0.8. Прнложения к настояше}lу контрак1),яв;lяются его неотьемлемой частью;
Приложение Nч l- Залание на ока]ание ус":tуг:
Приложение Nч2 - I (eHa единичы услуги.

l l. Адреса lt реквlt]tlты сто

исполнитель:
ооо (АУтСоРсИнг)
l70026, Тверская область, г. Тверь.

ул. Мусоргского, д. l2, помещ. ХХХVlБ
инн 69520з287l
кпп 69520l00l
огрн l l269520l248j
Р/сч 407028 l 086300000 l099 в Отделение J',l! 8607
Сбербанка России г. Тверь
Бик 042809679
Корр/сч 30 l0 l 8 l 0700000000679

lltlг)

Заказчик:
МоУ Сошl Nc 4j
l70028, г. Тверь, ул. Склиз
инн 690зOз2004
кпп 69500l00l
л/сч 004030097/0040j0098
адм llнистацlли г. Твери
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]a.tatttte на ()Ka]allllc \c.l\l lIo (lptaHll]allltlt l'орячеtо lll

l.Услуга должна быть оказана в соответствии с:
- Правилами оказания услуг обцественного питания. утвержденными lIостановлени
сентября 2020 гола;
- Федеральным законом от З0 марта l999 г. Ns 52-ФЗ (О санltтарно-эпидемиологичес
- Федеральным законом от 2l ноября 20ll г, N З23-ФЗ (Об основах охраны
Фелерачи ил;
- Федеральным законом от 2 января 2000 г. N 29-ФЗ <О качестве и безопасности пttщ

СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к орга
насеjlения" (утв. Постановленце I'лавного гос) дарстве н ноtо санптарного врача РФ
санитарно-эпидемиологических правил и норм").
- СанПиН 2.З.2.1078-0l (Гигиенические требованrtя бе]опасности и I lи шсвой llc
Постановлением Главного гос},дарственного санлтарного врача Россrlitской Федерац
- СанПиН 2-З.2.1j24-0З <Гигиени,tескис трсбованttя li срока\1 гo]Hocтll и )с,,lовия\l х
Постановлением Главного государс гвс н но г() сани-Jарного врача Росс1.1iiской Федерац
- Методическими рекомендациями по организации питания обучаюtltихся общеобр
0l79 20 (утвержленные руководителем Федера,lьной службы по налзорч в сф
благополучия человека, Главным госуларствен н ы Nl санптарным врачоNl РФ от l8.05.2
- Постаяовлением Главного государственного санитарного врача РФ от З0.06.2020
эпидемиологических правил СП 3,1/2.4.З598-20 "Сан итарно-эп иде Nl иологи чес к ие

и организации работы образовательных организаций и других объектов соutrаль
молодежи в условиях распространения новой коронавирусной инфекшии (COVlD-l9)
- другими деЙствуюшими нормативными документами РоссиЙской Федераllии.
объем оказываемых услуг невозможно определить (ч. 24 ст.22 Федермьного закона
2.Информачия о наименовании и месте оказываемых услуг по организации горячеtо
МоУ СоШ Nq 4З:
Исполнитель осуществляет оказание услуг 8 здании. расположенном ло адресу: г. Тве
- организации завтрака обучающихся 1-4 классов
- организации завтрака обучающихся 5-1l классов
- организации обеда для обучающихся |-4 классов
- организации обеда для обучающихся 5-1 l классов
- организации полдника для обучающихся 5-9 классов.
l. Общие требования к усrуге по организаuиll питания.
1.1,Требования к персоналу Исполнителя: К приготовленttю литания допускаются ли
касающимся прохождения ими профессиональной гигиенической подгоIовки и

периодиtiеских медицинских осмотров. вакцинации. установленным законодательств
Медицинский персонал (при наличии) или назначенное ответственное лицо

открытых поверхностей тела. признаков инфекuионных заболеваний, Резулы,ат

ежедневный осмотр работников, занятых приготовление[r питания и работников, не
пищевой продукцией. в том числе с продовол ьствен н ь]м сырьем, на напи,lие tнойн

гигиенический журнаJl на бумажном и/или электронном носителях. Список работник
осмотра. должен соответствовать числу работников на этот день в смену (СанПиН 2.3
Лица с кишечными инфекuиями, гнойничковыми ]аболеваниями кожи рук
инфекционными заболеваниями должны временно отстраняться от работы с ли

решению работодателя быть переведены на другие виды работ (Пункт 7 ста
Таможенного союза ТР ТС 02 l/20I l ).
1_2, Требование к информачионному сопрово)tiдению организации пнтания.
Исполнитель должен обеспечить наличие и оформление rrнформачионного сте
информачию. предусм отре н Hylo ]аконодател bcj,BoM РФ. B,1,oM чlлс-,lе:

ежедllевное меню основного (орган и]ован ного) пl|тания на сутБи ]lля всех во3
наименования приеl\1а пици. наиNlенования б.]юда. Nlассы порцпи. ка",lорllйности пор
- меню дополнительного питания (л,ля обучающихся общеобразовательных органи
блюла, массы порции, калорийности порции;
- ИНН организачии;
- книга предложений (прошнурованнаяJ пронумерованная и заверенная печатью и

потребителей>;
- контактная информаuия организатора питания с те-rефона:vи:
- реtiомендации по органи]ацllи ],]орового питания lегей,
l.З.Требования к качеству пищевых продуктов, предназначенных для организа
учреждении:
При приготовлении питания, Исполнитель должен использовать продукты, предназн
в образовательном учреждении в соответствип с действующими норN|ативными локу
в приготовлении питания, должны соответствовать требованиям к качеству и пасllос,1,1.1 llпцеtsых l!p();]yKToB7

Прило,кение Jф l

к контракту Nэ 65
от к 04 > сентября 202З г

l ilH llя

Правительс,гва РФ ]ф l5l5 or,2]

м бпагополучии населения);
lJOровья I раж_]ан в Российсhой

вых продуктов));
изации общественного питания
27. l0.2020 N З2 "Об утвер;клении

ости пицевых продуктов)) (утв
и Ns 36 от 14 ноября 200l г.);
анения пишевых продуктов)) (утв
и N998 от 22 мая 200j г.);
зова,ге,l]ьных органи]аций МР 2.4

ре защrllы прав потреби]елей и

20 г):

lб "Об утвержлении санитарно-
вания к устройствуj содержанию

ой инфрас,груктуры дJIя детей и

05.0,1,20lj ].l-Фз)
ll'ган llя

ь. ул. Склизкова.95 по

. соотвстствующие требованиям.
аттестации, лредваритеJlьных и

лt Российской Фелерачии.
слолнителя, должен проводить
осредственно контактируюших с
чковых заболеваний кожи рук и

осмотра должны заноситься в

в. отN,lеченных в жчрнале на день
2,4.3590-20).

открытых поверхностей тела,
выми продуктами и могут tlо

ьи ll технического регламента

да. который допжен

тных груtlп детеи с

содержать

указанием

ций) с },казанием наименования

одписью), <Закон о зачtите прав

и л и,гания в образовательном

ченные fjlя организации питания
ентами. Продукты. испол ь]уем ые

ll:



обеспечивающих их сохранность и предохранение от загрязнения в соответствии с
03. СанПиН 2,3/2.4. j 590-20.
Поставка молочных лродуктов ll хлебобулочных }lзделий. используемых лри оказани
первой половине рабочего дня. остzL!ьных продуктов литания - в течение рабо.tего дн

(Приложение NsI.7. к настоящему заланию). а так7ке сопровождаться документами
безопасность,
1.4.Требования к IранспортирOвкс tlllшсвы\ llpoJ\KlOB ll l,оlовой h)_,lинарной ltpof\h
При организачии питания Исполнитель осушествляет приобретение и транспортиро
приготовления питания) набора необ\олltNtы\ lIllщевы\ продуктов и продо

Доставка пищевых продуктов и готовой кулинарной про,]укции дол)i(на осуществл
перевозки пищевых лродуктов транспортом.,Щопускается использование одного тра

разных грулп пищевых продуктов при условии проведения мелду рейсами са
применением дезинфицирующих средств либо при условии использования

разделенным на изолированные отсеки, либо с исполь]ованием контейнероs с крыш
сырья и готовых пищевых продуктов.
При транслортировке пищевых продуктов должны быть соблюдены принuилы товар
Скоропортячrиеся пищевые продукты долrкны перевозиться охJаjклаемым и
обеспечиваюцим сохранение устаноsленных теl!!пературных режимов хранения. ли
Транспортные средства дJlя перевозки пиtцевых продуктов должны содержатьс
обеспечивать условия, исключающие загрязнение и изменение органолептических с
Транспортные средства должrtы подвергаться регулярной очистке, мойNе.
необходимой для того, чтобы грузовые отделения транспортных срелств и контей
загрязнения продукции,
Лица. солровождаюшllе продово.л ьстве н ное сырье и п}lщевые пропукты в п\,ти сJIело
и выгрузку, должны использо8ать специальную одежду (халат. рукавицы). им

установленного образца с отметками о результатах медиuинских осмотров, в том чи
отметкой о прохожденllи профессио нал ь но й Iигиениrlеской подготовки.
Тара, в которой привозят продукты. должна быть промаркирована и использоваться

форме и лорялка оформления ветеринарных сопроводительных документов на
транспортна, накладная.

тару лосле употребления необходимо очищать, проNrывать водой с 27о раствором
кипятком, высушивать и хранить в местах. llедост\,пllых,]агря]нению-
Продовольс,t,венное сырье и готовая кулиllарпая продукция при 1ранспортировании
другом.
1.5,Требования по приему и хранению продовол ьствен ного сырья и пищевых проду
Кажлая партия продовольственного сырья и пищевых продуктов. поставляемых на
гигиеническим требованиям. предъявляемым к продовольственно]чу сырью и лищ
документами, подтверждающими качество и безопасность поступившей проду
ветеринарные солровод1,1тельные док),l\rенты. оd)ормленные в cooтBeTcTBxrl с
2'l.|2.20|6 N 589 'Об утверх(дении ветеринарных правил оргавизации работ
сопроводительных документов, порялка офоршtления ветеринарных сопроводите

Пищевые продукты промышленного производства должны иметь маркировку- соде
Техническим регламентом Таможенного союза (ТР ТС 022/20l l <Пицевая продукц
Р 5 l074_2003:
- ваименование пищевой продукции;
- состав пищевой продукции;
- количество пищевой продукции;
- дату изготовления пищевой продукции;
- срок годности пищевой продукции;
- условия хранения;
_ наименование и место нахождения изготовителя:
- lulя пищевой продукции, качество и безопасность которой изменяется после
продукцию от порчи, указываются условия хранения после вскрытия упаковкиi
- рекомендации или ограничения по использованию, в том числе приготовлению пи
- пока,}а]ели пищевой ценности пишевой про_l} кuии:
- единый знак обрашения продукции на рынке госуларств-ч,,tенов Таможенного со

\lo;'la'.e

(до!Iускас,гся наноси,l,ь бсз \ казанllя l,()]la \,,l l]ерждснtlя), .Щ;я иrl портttых прол} ктов l
Расфасованные llищеtsыс l!ро]l),ýгы rlоjl,,hны !ll1clb.lllcl вкiадыu] l1,1tt rTиKeTKr (ин(l
следуюцую информацик);
- сведения, указанные в маlркировке и]готовителя:
- наименование предприятия упаковщика, его ()актический адрес;
- дата улаковки продукции (лля пролуктов. срок годности которых исчисляется часа
!дя контроля за качеством пиtлевых продуктов. поступающих на пишеблок, пров
журнале бракеража lIицевы\ пролуктов и лро]lо Bojl ьс,|,вен ного сырья,
После приема пищевые продукты ра]мешаются в холодильных Ka]\,tepax и скла
условий хранения, указанных на этtlкетках. и правил товарного соседства.
Маркировочные ярлыки каждого вида продукции следует сохранять в течение 48
продукта,

обозначение докуNtента. в соответствиlt с которы}1 и]готавл1.1вается и
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В случае нарушений условий и режима перевозки. а также отсутствии товарос
маркировки пищевая продукция и продовольственное (пишевое) сырье не приним
l ,6.Требования к реали]ации готовой к)линарной прод} liции:
Готовые блюда, напитки. кулllнарные и конди]ерские изделия. и]готавливаемы
литания, должны соответствовать трс'бованиям те\ниLlесliи\ реIламснтов и единым
сан итарно-] п идем иоло ги чес кие и гиl,пенtlческис l,ребованtjя li llродукции (

]лидемиологическом} надзор) (конr,ролю). yTBepr,ti_lc н н ые Решснпе!l Колtлtссиtt Та
299). Пищевая продукция прелприятий обшественного питания, срок годности котор
В челях контроля за качестаом и безопасностью при готовjrен Hoit пищевой п
отбираться с5точная проба ol каждой пар]ии приtотовленной пищевой прол}}iuии.
Отбор суточной пробы должен осуществляться назначенным ответственным раб
выделенные обеззараженные и промаркированные емкости (плотнtr закрывающиеся
кулинарное изделие, Холодные закуски, первые блюда. гарниры и напитки (тре
количестве не менее l00 г. Порчионные блюда, биточки, котлеты, сырники. ол
оставляться поштучно. шеликом (в объеме одной порцtlи).
Суточные пробы до,пхtны храниться не менее,18 часоа в cпellllмbнo отведенном а
при]емпераlуре оr +2 "С до ,О С
l .?. Требования к 5 борке помеurений,
Все помещения, предназначенные для организаuии питания. должны подвергат
помещениях ежедневно проводится влажная уборка с применением моющих и дези
лосетителей должны подвергаться уборке после каждого ислользования.
.Щ,ля уборки производственных и санитарно-бытовых помещений должен выделят
инвентарь. хранение которого должно осуцест&]яться 8 специмьно отвеленных
lуалета должен храниться отдельно о] инвентаря шlя уборки.лрllиr помешений.
2. Требования к оказанию услуг по организаlll1и завтрака обучаюши\ся 1-4 Kllaccoв

При оказании услуги ло организации зав,tрака обучаюцихся 1-4 KltaccoB Исп
-рукоаодство8аться требованиями СанПиН 2.ji2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиоло
общественного питания населения" (утв. Постановление Главного государстве
27.10.2020 N 32 "Об утвержлении санитарно-эпидемиологических правил и норм)
- организовать завтрак дJlя обучающихся 1_4 классов в соответствии с выбранны
1.2,1.3. к настоячrему заланию), набором пище8ых продуктов, используемых при со
образовательных учреждений (ПриJlожение N9],7, к tlастояшему ]аланlrю),
- обеспечить )словия fля лол)чения завlраtiа все\ об5,tаюшttхся vltttlципальной об

родительской платы в соответствии с условиями договора о передаче муни
безвозмездное пользование.

обеспечить условия шrя дополнительного питания обучаюшихся муниципаulьно
наличный расчет в соответствии с условиями поговора о передаче ]!1униципaLльного и
поль]ование.
исполнитель должен обеспечить предоставление услуг завтрака. а также весь ассо
течение учебного дня,
2. l.Требования к приготовлению Бу.,l инарной продукции
Произволство готовых блюд должно осуtцествляться в соответствии с технологическ
настоящему ]аданию), оформленными в соответствии с СанПиН 2.Зl2.4.З590-2
требования к организации общественного п llTaH ltя населения. разработанными
организации или уполномоченным им лицом, Наlлменования блюл и кулинарны
должны соответствовать их наименованиям. \ка:]аtlным в технологических документ
при приготовлении готовых блtол tl кулинарных и]делий ,]о-л;кны llсполь]оватьс
сохраняюшие пищевую ценность готовых блюд }l их безопасность. Исполнитель обя
продуктов согласно утвер)(Дённому меню (Припожение l .2. | .З. к настоящему задани
ffля приготовления пищи должна исполь]оваться тольNо йодированная поварен
йололефичитных состояний у детей в соответствии с СанПиН 2.З 12,4,З590-20).
Готовые блюда должны отвечать гигиеническим требованиям безопасности и пи
пищевым продуктам.
Пищу необхолимо готовить на каждый приеlI и реализовать не по}лнее 2 часов с rro
готовых блюд не допускается.
Приготовление завтраков для обучающихся 1-4 классов должно осуществлят
Заказчиком меню, (Приложение 1.2.1.3. к настоящему заданию). набором пrrщев
составлении меню для обучаюrчихся образоватсльных учреждений (Приложение
соответствии с технологичес ки м и картами (Прилоiкение Nч1.6, к настоящему залан
классов готовится Исполнителем в объеме. указанном в письменной заявке Заказ
предшествующего дню оtiазания услуги.
2.2.Требования к отлуск} завтрака обучаюшихся 1-4 классов
Исполнитель осуцествляет организацию обслуживания питание]ti п},тем лредварите
Исполнитель не вправе лривлекать детей к приготовлению и раздаче блю,l.
соответствие количества порций заявленному Заказчиком количес,|ву питающихся че
отпуск завтрака обучающимся необходимо органиfовывать по классам (группам

режимом учебных занятий, указанном в утвержденном заказчиком Порядке орган
предварительного накрытия столов.

проводительной документации и
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за 30 минут до начала перемены Исполнитель сервирует столы столовой посудо
предоставляется Исполнителем, Прll органи,]ации плtтания Ислолнитель должен ис

и стеклянную посулу (тарелки, блюдца, чашки, бокалы), отвечающую требовани
iонтактируюших с пиlцевыми продуктами. Столовые приборы (ложки, вилки. н

хранения готовых блюд должны быть изготовлены из нержавеющей стiци и,1

свойствам материалам.
При включенrtи в меtlю порццонноii прод\кullll (фрукты. вылечка. itогурты) п

количеству на полносы, Вылачу ученилам прои]sо.ltlт NJ,lf,ссный р} ководитель.

По окончанию перемены Исполнитель произsодит уборку столов и з?ца соглас
правил.
3. Требования к оказанию услуг по организаuии обе,tа,lля обучаючtихся 1-4 классов.
При оказании услуги по организации обеда для обучаюшихся 1-4 классов Исполните
-руководствоваться требованиями СанПиН 2,]12.4.j590-20 "Санитарно-]пtlдемиолог
общественного питания населения" (утв. Постановление Главного государстве
27. l0.2020 N З2 "Об утверждении санитарно-элидемиологических правил и норм):
- организовать обел лля обучаючrихся 1-4 классов в соответствии с выбранным За
к настоящему заланию). набором пичtевых продуктов. исполь]уемых при сос
образовательных учреждений (Приложение Nч1.7. к настояще]\lу заланию). Об
предусматривает наличие перsого блюда на мясном или рыбном отваре, второго
готовностll. порц1lонного tr оформленного, Он состоит из: основного лервого блю
птица или овощное (творожное) блюдо). смата из овощей, третьего блюда напи
должен быть свежеприготовленным.
j,l, Требования к пригоtовленllю к)лllнарноit про]} кLlии:
Произволство готовых блюд лоltжно осущес'|,вляться в cooTBeTcTBxl| с,|,ехнологичес
настоящему заданию). оtРормленнымtt в соответствии с СанПиН 2,Зi2.1.З590-2
требования к организаци11 общественного литания населения. разработанными
организации или уполномоllенным им лицом. Наименования блю,l и кулинарны
должны соответствовать их наименованиям, указанным в технологических докумен
При приготовлении готовых блюл и кулинарных изделий должны использова
сохраняющие пищевую ценность готовых блюд и их безопасность. Исполнитель обя
продуктов согласно утверждённому меню (Приложение l .4.1 .5. к вастояцему :]адани

.Щдя приготовления пиши должна исп0,,lь}()ваться To.,lbKo йо]rllрованная поварен
йододефицитных состояtiий у детей в cooTBeTcTBtrи с СанПrtН 2,Зi2.4.З590-20)
Готовые блюда должны отвечать гигиеническим требованиям безопасности и ли
пищевым продуктам.
Пищу необхолимо готовить на каждый прием и реализовать не позднее 2 часов с м
готовых блюд не допускается.
Приготовление обеда для обучающихся 1-4 классов должно осуществляться в

1.4,1.5. к настоящему заданию). набором пишевых продуктов. используемых при с
образовательных учреждений (Приложение Np1.7. к настоящему заланию) и в

картами (Приложение N91.6, к настоящему заданию). Обед для обучающихся 1-4

объеме, указанном в письменной заяаке Заказчика. поданной лоl0-00 час. лня, прел
3.2. Требования к отпуску обела 1-4 классов

Исполнитель осуществляет организачию обслуживания питанием путем пред
этом Исполнитель не вправе приалекать детей к приготовлению и раздаче блю
соответствие количества порций ]аявленнолtу Заказчикоru количеству питающихся ч

Отпуск обела обучающимся необходимо организовывать по классам (группам) на пе

учебных занятий, указанным в утвержденном заказчиком Порялке органи
предварительного накрытия столов.
За 30 минут до начtulа перемены Исполнитель сервирует столы столовой пос)до
предоставляется Исполнителем. При организации питания Исполнитель должен ис
и стеклянную посуду (тарелки. блюдца. чашки, бокалы), отвечающую требован
контактирующих с пищевыми продуктами. Столовые приборы (ложки, вилки, н
хранения готовых блюд должны быть изготовлены из нержавеюшей ста.,lи
свойстsам материалам.
При включении в меню порционной пролукцип (фрl,кты. выпечка, йогурты) п

коJIичеству на подносы. Е}ылачу ученикам производит классный руководитель.
Раздача готовой пищи на столы, порционирование блюд и розлив горячих налитков
пищеблока за 5 минут до начала перемены.
По окончанию перемены Исполнитель производит уборку столов и зала согласн
правил,
4, Требования к оказанию услуг tlo организации питания
При оказании услуги по организации питания Исполнитель должен;
-руководствоваться требованиями СанПиН 2,3/2.4.j590-20 "Сан итар но-эп идем иоло
общественного питания населения" (утв. Постановление Главного государст
27.10.2020 N 32 "Об утверждении санитарно-элидемиологических правил и норм);
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Раздача готовой лиtци на столы, порчионирование блюд и розлив горячих напитков
пишеблока за 5 минут до начала перемены.
После приема пищи учащиеся самостоятельно производят чборку посулы.



- организовать питание в соответствии с l!1еню ( П plt-,lorlic ll lle Lj, N l|астояшсNl) ]а:]а
используемых при составлении меню (Прилоr(енлtе Jф1,6. к настоящему ]аданLlю
предоставление услуг питания. а также весь ассор,гиvепт вып\,скае\l0й про]lукции в

4, l , Требования к приготовпению к)линарной ппоJ} ьциll:
Производство готовых блюд должно осуществляться в соответсlвии с технологичес
настоящему :}аданию), оформленнымtt в соо,гветствии с Сан[IиН 2.З12,4,З590-2
требования к органliзации обшественного питания насе.]lен}lял разработанными
организаци|t или ),llо,]lномоченны\l tlIl;lпцо\l- llаttмсновапltя бjlк).1 ll к)]lllнарны
л()]li,tillы соо,гвстствоltа l ь ll\ Halll1cHol}allllя1]_ \NаtlllIны\l lJ lc\Ho,Iol ll(]acKll\ .KlK\ \lcH

I

2

4

5

6
1

При приготовлении I,oToBblx блю,л и кlлинарны\ ll]-fе_,lllй _1оr)фiны l|споль-]оват
сохраняющrlе пищевую ценность готовых 6_rю; lt tlx безсlпасность, Исllо-lнll]с-]ь обя
продуктов согласно утверж,lённому MeHKl (Приложение 1.5- к настоящему заданию),

ДJ]я приготовления пиши должна испольJоваться только йолllрованная поварен
йолодефиuитных состоян}lй }, детей в соответствttи с CaHIlttH 2.] 2,.l,j590-20)-
Готовые блюда должны отвечать гигиеническим требованиям безопасности tl пи
пищевым продуктам.
Пишу необхолимо tо-tовить на каж.lый пplteM l! реа]-лх]ова-Iь не по,}:lнее 2 часов с шl

готовых блюд не допускается.
Приготовление пищи должно осущестsляться в соответствии с меню (Приложе
набором пищевых продуктов, исполь}уемых при составленин меню и а соответс
(Приложение N!1.6. к настоящем),]аданию). Питание rtrтовится Исполнителем в

]аявке Заказчика. поданной доl0-00 час. дня. пpcjlll]ecTB! ю ule го .lH ю оказанl]я услуги
4,2, Требования к о],пуску:
Исполнитель осуществляеr организацllю обслl,iкttванtlя пllтаниеNl ll!,Te]\l пpe.lBapllTe
Исполнитель не вправе привле}.ать детей N tlгllготов]tенltю ll 1)аз,tа,tе б'jtюл,
соответствие количества порuий заявленному Зака}чико11 количеству Illlтак)щихся ч

Оr,пуск пищи необходимо организовывать по к-пассаN| (грr,ппам) на переNlена\. в

]анятий. ),ка]анны]!t в ! TBep)ri]eн Hoi\l ]аказчпкоrl Поря:кс органttзацltи lllко-:lьного
накрытия столов.
За 30 MrrHyT до нача.,lа перемены Исполнllтехь сервир}ет стоJlы (толовой пос}ло
предоставляется ИспоJtнителелt- Прrt органи]ацпл пllтания Испо,lнптель.ilолжеtl исп
и стеклянную посулу (тарелки, блюдца, чашкrt. бокалы). отвечающ!,ю требовани
контактирующих с пищевыми продукгами. Столовые прлборы (ложки. виllки. н

хранения готовых блюд должны быть изготовлены из нержавеющей стали
сsойствам материалам.
При включеl|ии в меtlю порllионноii llpoдyKltltlt (фрlк,lы. выпечка. йог),рты) п

колпчеству на подносы, Выдачу !ченllь.ам проиlвt,,1llт Nлilссный р\ кOво]lитеJlь,
Ра}дача tотовой плtlllt на столы. лорчиrrнированttе бjlю,l tt po]-,lttB l,орячllх HallllTKoB
пицеблока за 5 минут до начаjlа перемены,
По окончанию перемены Исполнитель производит уборку столов и зала согласно
лравил.
Приложения:

Меню завтрахов по организации завтрака обl,чакlulttхся l .l к,лассов
Меню обедов по органи]ацl.tlt laBTpaKa обr,чакlLчи\ся I .l N-ilассоs
Меню завтраков по орt,анизацltll обе_]а _1.1я об\,чак)ши\ся 5- 1 l K"litcctlB
Меню поjlднllка по организацl]и питанllя.]пя обrчаюшлхся 5-1l K,]laccoB

меню обедов по органи]ации питания julя обучакrшихся 5- 1 l классов.
ТехнологическIlе карты. используемые при прlJготовлевии школьного питан
Набор пицевых продуктов. пспо-,lьз)еr,ых при составлениll Nlеню.

Prково,lлtе.lь K(lHIракtIl()il c.llл-i'iы }l()} ( ()Ш -\',r-l.]

ltK)). llaoopo\] l]lllllcBы\ пр().1} кlов.
исполнитель должен обесllечить
teH ии учебttого лня.

ими картами (Приложение Nlr1.6. к

Ilриеrtы li!,i]ltHapHoit обрабо,rкll.
н ос)шесl8лять попн)ю ]акjlадli)

ая соль (в целях профилактики

евой ценности. предъявляемым к

r,teHTa ее приготовленtrя. Поlогрев

l.t lt с те\ нологи чес ким и картами
объеме. указанном 8 письменной

bHoIo llакрытпя с,tолов, ГIрrt lToM
cllo-1HIllc,-lb .]o,1rticH ооесIlеч lITb

овск
ООl ВСтС гl]lllt С pc;+illIiIoNl )ЧСОНЫХ
пи-l,ания. путем предварительного

и х,rебницами, Столовая Irосуда
ьзовать фарфоровую. фаянсовl,ю
м безопасности дrя материа.,lов.

п-l

и), посуда для приготовления и

аналогич ных по гигиеническиN,

оизводи,l,ся распрелеление ее по

J,btla ПРОll }ВО,lltТЬСЯ РаОО'l'l]ПКа\lИ

l реооваllияNl санп,|,арны\ Ilop]!1 п

Kopo;reBa В.В.

rte 1,5, к t]астояLllсм}, -]а:lанl.,ю).

ll

4

"Санитарно-эпидемиологические
\ ТВеР',КДеННЫМ И РУКОВОДИ-]е,]еМ
l!з,lе,lIlй_ \ка:]ывае[lых в меню.



Приложение 1.5

(СОГЛАСОВАНОD

!иpcrtrrlp М()У С() ll] N! 4]

(УТВЕР Ю)

н:

ТСоРСИНГ)

/ С.Е. Лавренова /

l,ола

/ Н. И.Длександрова /

к04 2з (

VIеню обедов для обучающихся 5-11-х классов с ограниченными
возможностями здоровья

осttование:

сави],арноI,о врzlчit I)оссийской Фелераrtии о,г 27 октября 2020г. Лuj2
2. Сборник рецеtl,r,yp па пролукll}lю,tl.ttя обучаюtrllrIсrl Rо всех обра зоваr,ельн ы х \,чрсr+слениях.

IIод ред. М.Il.Моглrльного и IJ,Д.-['у,l,еlr ьяна. - М,:/lсJiи плюс,20]5 rrlда.

(]е roH; tlccttttc - JиNl1,1.1i.i

I}o,1p:tc l l l:tll l(11,I cI ()pItrI: ll ll ct,a1,1tltc,;lcг

)ЁI

и ()tо

,'о

б

Досси?



ГIриложсl;ие 1.4

(согЛАСоВАно)

!иректор МОУ COt-t] Nr 43

<утвЕрждАю>

(АУТСоРСИНI')

?02з 2] года
r'

Меню полдника для обучаюшIихся 5-11 классов
с ограниченными возможностями здоровья

()clt ова lr и с:

са]jи1,1lрllого врача Рtlссllйсксri.i Фелсраuии o,I,27 оttтября 2020г. Nlj2
2. Сборнrlк рсltептур lla lI р().;l),liIlиlо лля обучакlпlихся во вссх tlбра,зоllа l с.ltыlых vчрсжllеtlllях.

Пол рел. M.l l.Могилыlоlrl и l}.А.'I'уi,сльяllа, - М.:fiеIlи плtос- 20]5 lrl;la.

о

Россия!

о

Се,зон: oceH tte - :зимllиГ.l

llоlрас,t,Ilая каlеl,ориrI: 11 и с,гарtrrе

/ н. и.лllс ксан,,1рова / / С.Е. Лавреrlова /



IIриllt,llt<ение l.З

(СОГЛАСОВАНОD

!ирскrор М()У COl1,I Nц .+]

<УТВЕРЖДАК))

е оо (АУl'СоРСИНГ>Дир
/i

.г.
/ С.Е- Лавренова /

к0 ccl ttября 202з а l o.Ilil

MellIo завтраков для обучающихся 5-11-х классов с ограниченными
возможностями здоровья

oclttllritlllle :

cilIlll Iill]Il()го врача I)rtссийской Фе.,lс1,1itt l ll t,t or,27 ок,гяСlря ]020г. ]чцj2
2. ('ГloprrlrK рецеп,Iур l|a IIродукцик) ]l.,tll llбt,.rаlоIцихся l}0 вссх образоваr,ел ьн ыI 1,1lpcr+iilcllItr|x.

lirl_,t гlc.,t. М.П.Моl,и,;tыtоl,о и В.А,-I'_r,lс:ll,яrlа. - M.:leJIll ll-rlKrc. 20l5 года.

]] Irl бр

н69

Сезоlt:<lссt t t tc - зимний
Возрirсlttitя K:I,I,сI,opиrt: 1l п сгаршелет

/ l l. И.Алексанлрова /

.!



(соГJАС()I}АНо))

!ирекr,ор МОУ COIU N, 4З

(УТВЕРЖДАЮ>)

Дире АУТСОРСИFIГ)

,Ila

/ С.Е. Лавреrrова /

llри.llоrltсltие 1.2

с

q{"-*
/

K()4ll ccrr r ября 2()2З

]{.и.л

l()]lil

..rlексаllдрова /

ч

Vlеню обедов для обучающихся 1-4-х классов (2-я смена)
ограниченными возN{ожностям и здоровья

Octtot;allrte:

czll|иTilplt()t о tl;-lача Российскоi:l Фе;tсраttии o,I 27 окr,ября 2020r,. Nл_]2

2. Сборник ptltcit l,yp tla пролукllltю д.llя обучаlоutихся во RссI обра,rllва гельllых учреждеlltrях.
lIo;1 pe,lt. М.I],\4оl,и,пьного и l}. Д.-l'у,ге:lья на. - \4,:flеЛи плкlс.2() j5 trl.;ta.

о
d

lIlя бря 2

Россия

с0

(]eзoH:tlcctritc - зи шl ltи ii
I}o l plcтll:tll к:l1сI,{)рllя: 7- l l леr,



(соГЛАСоВАно)

Дир ОШ N1] 4зс

(УТВЕРЖДАЮ)

j ltllta

У l'с'()РСИНГ)

/ С.Е. Лавренова /

l Iрилоrкение 1.1

с

\

( ,,la

Меню завтраков для обучаюшIихся 1-4-x классов (1-я смена)
ограниченными возN{ожностями здоровья

()ctt ова lt Itc:

cal ll.,тltрl]ого :lpa.la l)tlссийской Фе:tсраttии о,г 27 октября 2020г. Nlj2
2. Сборнlлк рецсII I}p lla rIродукциlrl l1.1Iяl обу.tакlulrt Icrl в0 l}cex oбpa,rolra-t,c.rt ьlrых учрс2кjlсll It,l ý.

Ilo.,t ре,ц. M.ll.Mol ltj]l)tloгo rr В.А.'I'r,гельяliа. - M.:leJIll lIltюс. 20]5 trl,,ta.

tlНОИ о

о
Ф

)

Ссзон:осенне - зимний
Возрасr,ная категория: 7-1l леr

/ I I.И.А'llсксан,ltрrlва /

+|"",|

/



('lottlttrclbtr,lHtltt)чc.loBeK,l)-,,lIlяtltl(lpгalllt}alllllltllllall
с ограllllчеlltlыrtll во l\l or+ill остя \l ll ]-l()ровья (()В ]) 1-1l

Заказчrlк:
МоУ сош л'! 4з
l70028. г, 'l'Bepb. 

ул. Скли
инн 690зOj2004
кпtl 69500l00l

,l ,lc l tll
ti.lacco в

Приложение Nл2

к контракт} N!] 65
от к 0.:l > сентября 2023 г.

Таблица Np I

испол нитель:
ооо (АУТсоРСИнГ,,
l70026. Тверская область. г. Тверь.

),л. Мусоргского, д. l2, помещ. ХХХVlБ
инн 695203287l
кпп 69520 l00l
огрн ll269520l248j
Р/сч 407028 l086300000l099 в отделение Nч 8607
Сбербанка России г. Тверь
Бик 042809679
Корр/сч 30 l0l8 l0700000000679

,/(l l

8а

,r/сч 00.10З0097/00.1030098
адNlиtlистрации t,.'l'вери

кова.95

в fletlapTalteHTe фпltансов

tL

cll pol1ll

ко.lttiчес t во че.qовско-,lllсй tl() opt :llIл lllцlllt
tllt l анllя .leI ct-l с ()l]З. ()a)t чпюшll\ся l - l I

K.laccot]

('pll Ktt

l08. {$ 70..]8

с.l I

1

l

('l ottrroctb tl ttTa Hlt

р}б.*

lче.l.,lн. l_|eHa, рlб.
(гр.2" гр.З*)

59]8l] l . l]
l

и

о

\)

J!

1248з
отае

I]

(]Ol,ill lpc
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