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KtякvDc в элеlсnoнной бrrm
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Ревшrты доryilФпа, пqдверкrlаlощеfо оск)вание заключения ко}пракв
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lФнтракт 3itклlочен в с(xtтвепствии с чtсьо 16 статьи И tDqдеральtюго lхtкoкr 44Ф3 (коrпраlс rсшненtюго цикла)
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СпоФб указания цены ко}прапа ffi

tDорlryла ценн ко}пракга
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контрлкт льЭg /rоаъ ^ а,оа.ч

TBepiг,

орпанизащ{я юрFIего питания на базе школьной столовой
u}9,, О( 202з год

МуниIцшальное общеобр&}овательное учреждение средшя общеобразовательная школа Nэ 39, именуемое в

дальнейшем <<Заказчиюl, в лице д}ФектOра Савенковой Т.Н., действующего на основании Устава" с одноЙ стороны, и
Общество с ограншrенной отвsтственностью кАУТСОРСИНГ>, именуемое в дапьнеfuем <<Исполнитель)), в лице д}rректора

Лавреновой С.Е. лейсrвующей на основании Устава, с другоЙ стороны, совместно в дальнейшем именуемые <<Стороrrыlr,

в соответствии с законодательством Российской Федераrщи и иными нормативными правовыми актаJ\{и о коrпрактной
сист€ме в сфере закупок, на основании результатов проведенпя совместного кош(урса в эJIектронной форме на пРаво
зашпочения коЕгракта на окаtание усJIуг по организаIцпи поря.Iего питания (протокол Ns 083660000З323000116 ОТ 05.05.2023

г., протокол отква от зашIючения коЕгракта от 18.05.2023 г., ИКЗ - 2336903007230б9500100100060015629000), заruпочшtи

настоящrй контракт о нюкеслед/ющем:

l. Предмет контракта
1.1. 3аказчш поручаеъ а Исполнлпель принимает на себя обязательства оказать уФуги по оргаIIIваIцп{ юряею питания

mбазе цкоrьной сrоловой Заказчша и дtя еrc н}Dкд в ошугвsIýtвIд{ с заданием на оказдrие усJIуг по органишцш{ поряIIею IIитания

(f[рппожеlше Jfэ l к конrршпу).
1.2. Срок оказания усJIуг: с dаmы закпюченlм конmракmа по 29.02.2024 z., yaryan окц,ываюmся по9папно, yctyau в

рамк(п эпапа окц]ываюmся еuсеdневно, с noHeDanbHuna по пяmнuцу, 3а uскпюченuеtц dнеil ulкольныrс канur(ул, выхоDных u

празdнuчных dнеil, а mаФrсе dнеil провеdенtм zосуdарсmвенных эlваменов,
эmапы окцJанчя

}гапы оIRазанпя
YспYг

,Щата начала и окончанпя оказания успуг по этапу

1 этап с dаmы закпюченuя конmракmа по 30.05,2023

2 этап с 01.09.2023 по 29.09.2023

3 эт:ап с 02,10,2023 по 3I.10.2023

4 этап с 0I.1I.2023 по 30.I1.2023

5 этап с 01.12.2023 по 29.I2.2023

6 этап с 09.0I.2024 по 3I.01.2024

7 этап с 0I.02,2024 по 29.02.2024

1.3. оказание усJIуг осуществJIяется по адресу: г.Тверь, ул.Фадеева" д.42.

2. Цена контракта ш порядок расч€тов
2.1. МаксшrrаJIьное значение цены контракта составJIяет б 461 и0,38 руб. (шесть миJшионов четыреста шестьдесят

одIm тысяча четыреста сорок руб. 38 коп.) (Н[С не облагается).

2.2. Щена iдиншшr усryги (представлена в пршIожении Ns 2 к насmящему коrrгракту) вшIючает в себя все наJIопl,

сборы и другие обязательные Iшатежи, а TaIffe иные издержки и расходы Исполнителя, связанные с исполнением

настоящепо ко}rгракта.
2.з. оrшата за оказанные усJIуги осуществJIяется по цене едtниIЕI усJryги исходя из объема факгически оказанных

уФIуг, но в рашере, не цревышающем максимаJIьное значение цены кокгракта.

2.4. двансне предусмотрен. Оrшата за окil}анные услуги производится 3аказчиком за кокдЫй этап, указанный в п.

1.2. насmящего контракr4 в бiзналичной форме тгугем перечисления денежных средств на расчетный счет Исполнителя

IшатЕжным поручением в течение 7 рабочшх дней с даты подписания Заказчиком усшtенной элеlоронной подлисью

докуrдеmа о приемке в единой информачионriой системе в сфере закупок. С доlqумекгом о приемке Исполнrrтель

одIовременно размещает счет на olmaтy окd}анных услуг, счет-факryрУ (дtя плательщиков НДС). Щатой оIшаты явJиется

дата списания средств с лиIIевопо счета Заказчlша.

2.5. В сJIучае еспи настоящldt KompalcT закпючен с юридшIеским лицом или физическим лицом, в том числе

зарегистрIФованным в качестве индивид/шIьнопо предприниматеJи, суммц подIежащая уIшате такому юрLцическому лшry

или физическому лшý/, уменьшается на размер ,ьо.о", сборов и иных обязательlшх rшатежей в бюдIкеты бюшltетной

системы Россшйской Федераlцrи, связанных с Ъплаmй контракта, если в соответствии с законодательством Российской

Федераlц.rи о наJIогD( и сбора:< такие наJIоги, сборы и иные об"за"ел"r"rе Iшатежи подIежат уIшате в бюдкеты бюджешrой

системы РосслЙскоЙ Федераrши Заказчиком,
2.6. В с.пучае неисполнения иJIи ненадлежащего исполнения обязательства, предУсмоценногО контрактом, ЗаказчиК

вправе удержать.у";' неисполненных Исполнrпелем требований об ушlате неустоек (штрафов, пеней), предъявJIенных

ЗаказчикоМ в соответстВии с ФедеРаJIьныМ законоМ от 05.04.2013 Nс 44-ФЗ кО коlrграктной системе в сфере закупок

товаров, работ, услуг щя обеспечения государственных и муниципаJIьных ну}ц), и3 ср[мы, подIежшцей оrшате

исполнитеrпо
При эmм оIшата по контакту осуществJиется на основании доку!rента о приемке, подписанноп0 усиJIеннои

элеrсронной подписью Заказчика " .д""ои информационной системе в сфере закупок (далее - Еис), в котором

укd}ываются: сумма, подIежащая оIIJIате в соответствии с условиями контакта; размер неустойки (цпрафа, пени),

подIежащий взысканию; основания применения и порядок расчета неустойки (шгграфа, пени); итоювая сумма, подIежащая

оIIJIате Исполнитело по коmракry. Оrшата осуществJиется на основании документа о приемке,

2.7. Исполнитель, обособленное полразлёление которого осущестшяет исполнение обязательств по контракту,

доJDкен встать на }цет в наJIоповом органе по месту нахождения **оaо обособленною под)аздепения (после закпючения

контракта), " 
aооr""rar"ии с требованиями статьи 8з Ншогового кодекса Российской Федерации. По факry исполнения

;й;й; Iryнкга Исполнитель направJIяет Заказчику соответствующее уведомление,

a



z.S:Исmчншt финансироваlпrя: МуниIц{пальная программа города Твери <<Развrrтие образования порода Тверюl на

р021 - 2Р26 юдDI, доходы от иной приносящей доход деятепьности,

3.Права п обязанности сторон.
3.1 Заказчпк обязан:
з.1.1. В течение 1 рабочего дш с даты закпючения контакта передать Исполнителю Порялок органк}аIц{и школьного

питания, составJI€нный в соответствии с режимом учебшrх занягий и графиком выдачи готовой пищп.

З.1.2. КокгролIФовать исполнение обязательств Исполнителя по на9тоящему контракту.

3.1.3. Передать Исполнrпеrпо дш оказания усJryг по настоящему коmракry полностью оснащенное дIя окдlанпя усJryг
помещение пищеблокъ имеющее набор технологическою оборудования, технIдIески оснащенное производственными и

скпадскими помещсниями на основании договора о передаче муншщпаJIьнопо имущества в целевое безвозмездrое

полкlование.
3.1.4. Подавать заявки Исполнлпеrпо по колшIеству питающихся, а также варианте Меrпо, в сооIветствии с которым

булет осуществJIятьсЯ питание, в сроК до 10_00 час. в день, предшествующий дпо оказания усJryги.- 
з.1.5. Согласовывать ежедневное меню до 12_00 час. в день, предшествующий дшо оказания усJryги.

з.1.7. В течение 3 калеlцаршrх дrей с момента зашIючения кошракта сформировать и утвердить состав бракеражной

комиссии, опредепить ее обязаrпrости.
З.1.6. Прошводпь оцеш(у качества бrпод бракершlсной комиссией до раlдачи питания, резуштат ко}IтоJIя

регистрировать в Журнапе бракера;ка готовой проryкщrи.
3.1.7. ОсуществJIять оIшату коммунаJIьных усJryг за искпючением IUIаты за электроэнергию и вывоза отходов,

образовавшrжся в результате исполнения обязательств по kolfrpakTy.

З.1.8. Для проверки резупьтаIоВ исполнения кошракта в части их соответgтвия уGповиям кокракга провести

экспергIву оказанннх усJryг в соответстtsии с требоваlп,lями Федершlьнопо закона m 05.04.2013 Ns и-ФЗ "О коrггракпrой

системе в сфере зil(упоК товаров, работ, усJryг дШ обеспечения посударственных и муниципаJIьных Еужд).

3.1.9. Пршять и оIшатить оказанные усJIуги на ус,ловиях настоящею контакта.
з.1.10. Совершлпъ все необходl,tмые действия, обеспечивilощие пршlятие услуги шIи направитъ ИсполнптеJIю

мотивированный отказ в принятии усJryги в соответствии с условиями настоящепо ко}rгракта.

3.2. Псполнитепь обязап:
з.2.1. В течение однопо рабочего дня с даты заюIючения коЕгракта направить 3аказчиlсу:

- сведения о своих представ}rтеJIях, уполномоченных на орган}вацию и выполнение обязательств по коIпракrу с

ука}анием контактного теrrефона" факсq ад)еса элеlсронной почты;

- сведения о фшичеък* лпrrgх, непосредственно занятых в оказании уФryг с щазанием Фио, должности, с

пршIожением копий медиIЕIнскик книжек.
в шучае п(юлед/ющей необходtдrлости заItdены Прелставlлтелей, Исполнитель заблаговременно письменно извещает

об эmм 3аказчrка.
З.2.2.tIотребованшо заказчrпса в rпобое время в течение срока оказания усJryг пред(ьявJIять Заказчику медицшIские

юIшкки фшическlлх JIиц коюрые заняты в окil}ании услуг дIя подтверждения прохоIцения ими обязательlъrх медшIшrcкID(

осмотров.
з.2.з. оказывать усJryги питания детеЙ, обучающихся по образоватеJlьным программам начапьного общего, и (илп)

основного общеrоп и (Йи) среднепо общего образования в установленные заказчиком сроки, а также в с(юIзетствии с

заданием на оказание услуг (Приложение l к настоящему контракгу),

з.2.4. обеспечить усповия ди поJryчения горFrего питания всех об5нающшхся муншщIIаJIьной общеобразовательной

IцкоJIн за счет родrпельской rшаты в соответствии с условиями доповора о передаче муншц,rпаJIьного имущества в целевое

безвозмезшrое пользование' 
v.пчг гбпяqепо питания- а также весь асс| й про,чушlии в

з.2.5. обеспечпть предоставJIение усJryг горяIIепо питания, а таюке весь ассортимент выпускаемо]

течение учебного дtя.
з.2.6. обесПечить усповИя дя допоЛнитепьногО питания обраючtlлtся муншцппапьной общеобраповатепьноЙ шкошt,

за налпчlшй расчеъ безйичrшй расчет, с понедёльника по пятниIry (вшtючительно) в соответствии с условиями договора о

передаче муншц{паJьнопо ИIr{ущества в целевое безвозмездное пользование.

3.2.7. обеспечrпь шшцеблок персонаJIом соответствуюцlим требованиям законодатепьства Российской ФедераIцlи, в

том чиспе при работе с несовершеннолетними детьми, имеюцlим лшIные мед,rцинские книжки установJIенною образlщ" с

отметкш{п о прохождении медищrнскш( осмотров, профессиональной гигиеншIеской подгоmвки, аттестации, данных о

проведенных профиrrакическш( прививкa,ь данных о проведенииобследования с целью определения возбупrrтелей острых

*ъо."r-* шrфiкпrй бактериаitьной и вирусной этиологии,

З.2.8. ПроШвоДпь производстВенrшЙ концоль за собrподением санитарно-эпидемиологшIеских требований и

выполнением санитарно-противоэпидемlfiеских (rrрфшrактическшt) мероприятий_ в соответствии с федераJIьным законом

от 30.03.1999 N 52-Фз "О сшtитарно-эпIцемиологи*ес*ом благополучии населения",

3.2.9.НедопУскатьВпомещениестоловойобразовательногоУтежденияпостороннЕ'(лиц.
з.2.10. Принять от заказчшса дш оквания усJryг по настоящему контракту в цепевое безвозмездrое пользование

помещение пищебпока с отделкой, обеспечlвающей его мытье n деrr"ьa*цr*, имеющее минимаJIьный набор исправного

технологшIескогоихолодиJIьнопооборУлования'наосноВаниидогоВораопередачеимУщестВавбезвозмезДrое
пользование, и исполкtовать епо стого по цеJIевому нd!начению,

3.2.11. В целях исполнения требований ,rЗ.z.tо. в течение од{ого рабочего дня с даты зашIючения KoIrIpaKTa

зашIючить доювор о передаче имущества в безвозмездное пользование,

з.2.|2.обеспечlвать сохранность и надлежащее использование оборудования пищеблока, мебели и инопо имущества,

,rрaпоa"rБa"ного заказчиком дш оказания ус.пуц.содержать его в исправном состоянии,

З.2.1З.Прошводrпь поверIry весоизмеритепьного оборудования,



" З.2.tЦ, Обеспечlвать в соответствии с меню снабжение столовой необходимымп продуктаIl{и пI.Iтания ди оказания
. усJryги по пптанию.
" З.Z.t5. Использовать дIя завоза про.ryктов специаJIIвированIшй танспорт. При перевозке продлтов соблюдать

тРебОвания cT.l7 ТР ТС O2lDOlL Лшв, сопровождающие продовольственное сырье п пищевые про.ryкты, выполняющие
погрузку п раФузц, доJтrffiы иметь лFIIý/ю медищIнсц/ю кншкку с оmrепсой о прохождении медосмотров и аттестацией по
rrрофессионаrrьноЙ гигиеническоЙ подготовке работrплков, обеспечены спецодеждой.

З.2.16. Обеспечlшать стопое собrподение правиJI rrриёма и хранения посryпающID( поlryфафикаmв и сырья,
требованиЙ к кулинарноЙ обработке пищевых про.ryктов, а также условий, сроков хранения и реаJIизацшI пшцевых
продуктов.

з.2.11. Вести необходIillfуIо документащiю на пищеблоке, в т.ч. гигиениЕIеский xqypHarr (сотрулнlпси), ж}rрнал )лета
температурнопо режима холод{JIьнопо оборулования, журнал учета темперацры и вJIажности в скпадских помещенияц
ж)рнаJI бракеража юювой пшцевой продукции.

3.2.18. При камой поставке проryктов питания иметь в наJIичии и предоставJIять по первому требованшо 3аказчика,
сопроводrпельные доц/меIпы на кажд/ю парпrю поставJIяемых продуктов питания, подтвер]кдающие их безопасность и
качесIво, в том чиспе: надJIежащпм образом заверенные сертифrшаты соответствия l/и.lIи декларации о соответствии;
ветерпнарны€ сопроводдгельные документы, оформленные в соответствии с Приказом Минсельхоза России m 27.12.2016 N
589 "Об }тверIсДении ветеринарных правщI организащ{и работы по оформлению ветеринарных сопроводIтельных
доц/менюв, порядка оформления ветеринарных сопроводIтельных документов в элепронной форме и порядка офоршtения
ветерпнарных сопроводитепьных документов на бумажlшх носителях" на про.ryкты животноводства" яйца и рыбопродпсш.
На кшсдой поцебrтельской упаковке поступающей пищевой про.ryкщ{и должны быть в наJIичии маркировочные ярJIыки.

З.2.19. Обеспечлвать содержание и уборку обеденною за.па" производственных и подсобlшх помещений,
оборулования и инвентаря в соответствши с требованиями СанПи}I 23D.4.З590а0, а таюке собrподение санитарных
цебований и правшI личной гигиены рабопrиков.

З.2.20. Нести отвстýтвенность и решать вопросы по организаIц{и питания в соответствии с требованиями с.lryжбы
Роспотребнадзора, техники безопасности и требованиями пожарной безопасности.

З.2.2l. Незамедlительно информIФовать Заказчпка в сJцлае невозможности исполнения обязательств по настоящему
Коtпршсту.

З.2.22. Участвовать при проведении инвентар[ваIц{и оборудования и инвентаря пищеблока в теч€ние срока оказания
усJrуг по настоящему Коrrгракгу.

3.2.23. Предоставлять Заказчику ежедневное меню дш согласования до l0 час. 00 мин. предшествующепо дня.
3.2.24. Выдавать питание только поспе снятия пробы бракеражной комиссией и региФрации в Журнале бракеража

юmвой ryлинарной продукции; обирать с целью коЕгроJи за технологи.Iеским процессом с)почные rrробы от кшкдой
партии приготовJIяемых блюд.

З.2.25. OTrrycKaTb горя.Iее питание по кпассап{ на переменах, в соответствии с режимом учебlшх заltятий, указанным в

утвер]кденном 3аказчиком Порядке органIваIц{и школьного Iмтания, путем предварительного накрытия столов.
3.2.26. Обеспечrпь наJIичие и оформление информшплоннопо стеIца в обеденном зале.
З.2.27. Размещаrъ ежедIевно, до начаJIа оказаЕия усJryг на информаlпrонном стеIце меню на текущlrй деш.
З.2,28. Обеспечить 3аказчиry и lшенам бракера:кной комиссии возможность бесrrрепятственнопо коlrтроля (без

вмешате,пьства в хозяйствешryю деятельность Исполнrrгеля) за оказанием услуг по организаlци пшпания обучающID(ся
муншцmальной общеобразовательной школы, в т.ч. за:

_качеством про.ryктов mптания при rх постуIшении на скпад и rпrщеблок, условиями их хранения;
_правшIьностью закпадки про.ryкюв прп приготовлении бrпол технологией rrриготовJIения;
-санитарным состоянием складскпх помещений, пищеблока, инвентаря, посудш, танспорта;
_выполнением сотудниками ИсполнитеJIя IIравщI личной пIгиены, своевременным прохождением ими

профшактических медшщнских осмотров.
3.2.29. Оказыватъ содействие Заказчику при проведении экспергIвы усJryц в mм чиспе предоставJIять

дополнитепьные материаJIы, относящиеся к условиям исполнения коmракта..
3.2.30. По завершенпю оказания услуг Исполнитель обязан вернугь Заказчиlсу по акry приема-передачи имущество,

помещения, оборудование, переданные в соответствии с п. 3.1.3. насmящего кокгракта в техни.Iески исправном состоянии.

з.2.зl. оrшатупЬ неустойкУ (ппраф, пени), начисленнуЮ 3аказчикоМ в соответствии с раlделом 5 настоящего

кокгракта.
З.2.З2. Совершить все необходrшые действия дlя оказания усJryг в срок, установлешшй в п.1.2., з.2.25. настоящепо

коЕгракта.
з.2.з3.возместить расходд Заказчика" свrванные с устранением недостатков, в сJDлае уклонения Исполнrrтеля от шr

устранения.
З.2.34 ВестП)IryрнаJI бракерахса гоювой пищевоЙ продукщ{и,

з.2.з5. Компенiировать заказчику зататы на проведение экспертшtы в сл)дае, еGпи по результатаi{ прведения

лабораmрlш* 
"..пaдо"ч*й 

образчов поставленных Hi пищеблок про.ryктов питания и tютовой кулинарной продлции

обнаружатся нарушения.
3.2.з6. Привлечь к исполнению контакта субподlядчиков, соисполнlпелей из числа субъеlсmв маJIопо

предприниматепьства, соIIиаJIьно ориентIФованных некоммерческrIх организаuий (даrrее - субподрядчики, соисполнrпели) в

обьеме 25 прочеlrюв от цены кокtракта,
з.2.з7,В срок не более 5 рJбочшt дней со дня закJIючения доювора с субподрядчиком, соисполнителем представить

заказчш(у:
а)декларацшо о принадIежНости субпОдрядчика, соиспопнителя к субъекrам маJIопо предприниматепьствц

соIIиаJIьно ориентированной некоммерческой органIваIц{и, состаыIенную в простой письмеrпrой форме, подIисанную

руководIпелем (шrшм уполномоченным лицом) субъеmа маJIопо предпринимательства, социаJIьно ориеrпrrрованной

некоммерческой органrваtцrи и завереннFо печатiю (при нашчrш печати);



l,

' б)Ъпrпо договора (договоров), заruIюченноm с субподрядчиком, соисполнитепем, заверешIую поставщиком
(подрядчиком, исполнителем).

З.Z.ЗВ. В оryчае замены субподрядчика, соисполнитепя на этапе исполнения контракта на друюго субполрялчика,
соисполнитФи представJIять закаlчиц/ доц/меIпы, указанные в пункте 3.2.37. насmщепо Коrrграlсга" в течение 5 дIей со
дня зашuочения договора с новым субподрядчиком, соисполнителем.

З.2.З9. В течеlше l0 (десягIr) рабочп< дней со ди оIшаты Исполшпелем выполнекшх обязательств по договору с
субполрядчиком, соисполнптелем представJIять 3аlсазчиlсу след/ющие документы:

а) копии документов о IIриемке поставJIеннопо товара, выполненной работы, оказанной усJryги, которые явJIяются
предr{еюм договора, закпюченнопо мФкд/ Исполнrrтелем и приыIеченным шrr субполрядчиком, соисполнителем;

б) копии Iшатежных поручений, подтверждilющих перечисление денежных средств Исполнлпелем субподрядчиry,
соисполнитqпю, - в спучае если договором, заключенным меж.ry Исполнлгелем и привлеченным шrr субпошrядчиком,
соисполшlтФIем, пре.ryсмотена оIшата выполненных обязательств до срока оIшаты выполненных рабm, пре,ryсмотренного
коЕграктом (в шlом сJrучае указанlшй докумекг представляsтся заказчику дополнипельно в течение 5 (пяш) дней со дtя
оIшаты ИсполшIтелем обязательств, выполненных субподрядчиком, соисполнлпелем).

3.2.40. Оrшачивать поставJIенные субполрядчиком, соиспоJIнителем товары, выполненные работы (ее результаты),
окil}анные усJIуги, отдеJIьные этапы исполнения договора, закIIюченного с таким субподрядчиком, сопсполнипелем, в
течение 7 (семь) рабочшt дlей с даты подписания Исполнlrгепем доIryмеЕта о приемке поставленного товаре выполненной

работы (ее результаmв), оказанной ус.тryги, отдельных этапов исполнения договора.
З.2.4l. Нести гршцанско-правовую ответýтвенность перед 3аказчиком за неисполнение шш ненqдJIежащее

исполнение усповия о привIIечении к исполнению коЕграктов субподрядчиков, соисполнителей, в том чиспе:
а) за rrредставление доц/ментов, указанных в rryHlffax 3.2.З7-З.2.З9, содержаlцд( недостоверные сведения, либо их

непредставJIение шш представJIение такш( документов с нарушением установJIенных сроков;

ф за неrrрлrвлечение субполрялчlшов, соисполнителей в объеме, установJIенном в контракте.

3.3. Испоllнптепь вправе:
3.3.1. Требовать от Заказчика приемки резуJБтатов ока:}анных усJIуг.
3.3.2. Требовать от Заказчика оIшаты принятых оказанных услуг в установленные коIпрактом сроки.
3.3.3. 3апрашивать у Заказчика информашшо, необходпrую ди оказания усJryг.
3.3.4. В сJIучае неисполнения ипи ненадrежащепо исполнения субподрядчиком, соисполнит€лем обязательств,

преryсмотенных договором, зашIюченным с исполнителем, ос)дх(ествJIять заIr{ену субполрялчика, соиспоJIнитеJIя, с
которым ранее был закпючен доювор, на другого субподрядчика, соисполнитеJIя.

3.4. Заmзчик вправе:
3.4.1. Требовать возмещения убытков, цри.Iиненных по вине Исполнrгеля.
3.4.2. Огказаться от приемки окд}анных усJryг, в случае несоответствия результатов оказанных уоryг требованиям,

установJIенным коЕтрактом.
3.4.3. Пршltекать экспертов, экспертные организаIц{и дш проверки соответствпя качества оказанных уС.пуг

требованиям, установJIенным настоящим коIпрактом.
3.4.4. Пршлекать независиIчryю экспертную организащrю (эксперта) дш проведеюrя лабораторных исследоваl*rЙ

образцов поставJIенных на пищеблок про.ryктов питания и готовой ryлинарной про.цукщrи.

3.4.5. Напрашrять Исполншelшо аIсты, зап{ечания, претеIвии и иные обращения, связанные с выполнением УсловиЙ
настоящепо Коmракrа.

3.4.6. ОсуществJIять иные права" пре.ryсмотренные контрактом и (иrrи) з:жонодательсIвом Российской ФедераIци.

4. Порялок сдачи-приемкш услуг
4.1. ПрвеРка качества и колиIIестВа mтовой продущии, а TaIoKe бракераlк поступающих про.ryктов питания,

испоJIьзуемых ди оказания ус.Iryг, осущестыиется ежедневно бракершсной комиссией.

+.z. Ьракерахсная комиссия проводит бракераж поступающих на пищеблок про.ryктов питания в соответствии с

требованияl*ли СанПиII 2.зt2,4.з59о-20. При бракераже про.ryкrcв питания, поступающID( на rшщеблок, осуществJIяется

проверка соответствпя поставляемых продукmв пптания цебоваrшяrrr настоящепо коьпракта и требованиям действующего

законЬдательства РФ, РеГЛаI}rеНТИрующим качественные и иные характеристики про.ryкrcв Iштания, условия поставки и

хранения. По результатам бракеража делается запись в Журнале бракеража пищевых проryкгов и продовольсIвенною

сырья, поступающ€го на йщa6по*. В сrrуqдg обнаружеlшя недостатков шш отсутствия необходtпrых доц/мектов,

бракера:кrая комиссия требует от Исполнrrгеля замены про.ryктов питания,

4.З. Проверка юmвой проryкIц{и осуществJIяется бракеражной комиссией перед выдачей ютовой пиIIш в

соответствии-с сЬлиН 2.зD.4.i5gб-20 и трЬбованиями настоящепо контакта. Результат бракерахса регистр}Фуется в

журнаrrе бракероlса готовой пшцевой проryкц.rи. При нарушении технологии пригоmвления шпщи, а также в сJIучае

непOтовности, бlподо к выдаче не допускается до устранения выявJIенных кулинарных недостатков. При этом 3аказчик

составJIяет акт с указанием выявJIенныr( недостатков и времени устанения и пе_редает его Исполнrге,rпо в дOнь составJIенпя,

ИсполнrпеЛь доJтжеН усташrтЬ выявJIенные недостаткИ в срок, установленный Заказчиком за счет собствеlпшх средств,

Если Исполнпп9ль в течение срокъ установJIенно.о iа*аз.,иком, не устранит выявJIенные недостатки, 3аказчrпс вправе

устраншь вы,IвJIенные недостатки за счет собственных средств с послед/ющим взысканием суммы оIшаты усJIуг с

первоначаJIьного ИсполнитеJIя.

4.4. в течение пяти рабочшх дrей по окоlr.Iании этапа окd}ания ус.Iryг, на ОСНОВаНИИ ЖУРНаЛа бРаКеРаЖа ГОТОВОЙ

пlщевой продукдrц испопЬп" формирует с использованием единоП информаlшонноЙ системы, подписывает усиленной

элекцонной подписью лшlа, имеюще* ф*о действовать от имени Исполнителя и р.вмещает в едrной информашlонной

сист€ме докумеIп о приемке. К докумекry о приемке доJIrкны прилагаться Iшатежные документы (счет, счет - фактуры (дr,я



ЙательЙжов НДС)). ,Щатой посryIшения 3аказчиry дохумента о приемке, подписанного ИсполшIтеrrем, считается дата
.ре}мещения такого документа в ЕИС в соответgтвии с часовой зоной, в коmрой расположен Заказчик.J 4.5. 3аказчик в срок не позднее дЕадцати рабочш< дней шеддощш( за днем постуIшения доцл.rента о приемке в
соответствии с пункюм 4.4 настоящего коЕгракта, осуществляет одно жt след/ющих действий:

4.5.1. подrпrсывает усиленной элекронной подписью лиIIа" имеющею право действовать от имени Заказчlша" и
размещает в Еис докумеIrт о приемке;

4.5.2. фрмирует с использованием ЕИС, подписывает усшIенной элепронной подтIисью лшIа, имеющего право
действовать от имени 3аказчlша, и раrмещает в ЕИС мотивIФованный отказ от подписания документа о приемке с указанием
прIтIин такопо отказа.

4.5.3. ДоrсумеIrт о приемке, мотивцрованlшй откtrt от подписания документа о приемке не позднее однопо часа с
момента размещения в ЕИС направJuIются автоматIаIески с использованием ЕИС Исполнителrо. ,Щатой постуIшения
Исполlштеrшо документа о приемке, мотивIФованнопо отк&!а от подписанrlя документа о приемке счиIаепся дата размещения
в соответствии с насmящим rц/нктом доцл{ента о приемке, мотивIФованного откilп в ЕИС в соответствии с часовой зоной,
в которой расположен Исполнлпель.

4.5.4. В сJIучае поJIучения мотивIФованного откil}а от подписания документа о приемке Исполнитель вправе устанить
цричины, указанные в таком мотивIФованном ожЕ}зе, и направить Заказчику документ о приемке.

4.5.5. Внесение исправJIений в документ о приемке, осуществJIяется пут€м формироваl*rя, подIисания усиJIенными
электронными подIшсями лиц имеющиr( право действовать от имени Исполнштеля, Заказчика, и размещения в ЕИС
исправJIеннопо документа о приемке.

4.6. Щаmй приемки оказанной усJryги считается дата размещения в ЕИС доцд{ента о приемке, подIшсаннопо
заказчиком.

4.7. Д]ý проверки результатов исполнения контакта в части ш( соотвепствия условиям кошракr4 Заказчlш проводит
экспертк}у. Экспертlва результатов исполнения ко}практа может проводиться Заказчиком своими сшпiiи шIи к ее
IIроведению Заказчlжом могуг прI&IIекаться эксперты, экспертные органIвации в порядке и сJцлаях, преryсмотренных
3аконом о коrrграlстной системе.

4.8. В оlучае привJIеченпя 3аказчиком ди проведения указанной экспертизы экспертов, экспертных органrваIцлй по
отдельному коmракry, при принятии решения о приемке или об откil}е в приемке должны )литываться отрalкенные в
зашIючении по резуJБтатам указанной экспертизы предIожения экспертов, экспертных органшачлй, привJIеченных ди ее
проведения.

4.9. Порялок проведения и оформления результатов экспертизы, проводлмой 3аказчиком своими сшIаJt{и,

опредепяется 3аIсазчиком самостоятельно.
4.10. Подlисанrшй Заказчиком в единой информаlдионной системе докумеIп о приемке по настоящему Koнтpalcry

явJIяется основанием дIя оIшаты Исполнлпеrпо окапанных усJIуг.

5. Огветственность сторон
5.1. За неисполнение IIJIи ненадJIежащее исполнение обязанностей по контракry Сюроlш несуг ответственность в

соответствии с действующшrr законодательством Российской Федераlщи. Размер шrграфа опреле.тIён в порядке,

установленном ПравшIами опредепения размера шцафа" начисlrяемопо в спучае неналпежащепо исполнения закd}чиком,
неисполнения шIи ненадIежащепо исполнения поставщиком (подрядчиком, исполнителем) обязательсrв, предусмотренных
коЕграктом (за искrпочением просрочки исполнения обязательств закдlчиком, поставщиком (полрядчиком, исполнrпелем),

утверп<лёнlшми постановJIением Правrrгельства Российской Федерации от 30.08.2017 Ns 1042 (далее - Правша).
5.2. Исполнrrтель несёт ответственность за неисполнение пли ненадJIежащее исполнение своих обязатеlrьств,

пре.ryсмотенных контактом. В сrrучае просрочки исполненпя Исполнlлтелем обязательств, предусмотенных коIпрактом, а
также в иных случаях неисполнения шш ненадJIежащепо исполнения Исполнптелем обязательств, пре.цусмотенных
коIпрактом, 3аказчпк направJIяет Исполнrгеrпо требование об уrшате неустоек (штрафов, пеней):

5.2.1. В сJIучае просрочки исполнеЕия Исполнлпелем обязательств, предусмотенных Коtпрасом, Исполнлпель

ушIачивает 3аказчшсу пени. Пеня начисJIяется за каждшй день просрочки исполнения Исполшпепем обязательствц

предусмотенного Контракпом, начиная GO ДНЯ, сJIед/ющепо после дня истечения установленною KoHTparcToM срока

"iполне"ия 
обязательства. Размер пени составJIяет одна трехсотая действующей на даry уIшаты пени шIючевой ставки

Щеrцраrrьною банrc Россrйской ФедераIцли от цены Коrrгршсrа (отдельною этапа исполнения Кокграlсга), уменьшенной на

сумму, пропорционаJIьную объему обязательств, пре.ryсмотенных KoHTpalcToM (сооrзетствующим отдельным этшIом

исполнения Коrrгршста) и фактпчески исполненных Исполнителем.

5.2.2. ** ЗаiажщЙ факт неисполнения иJIи ненадIежащего исполнения Исполнителем обязательств, пре.ryсмотенных

контрактом, за исruIючением просрочки исполнения обязательств, преryсмотенных контрактом, Исполнитель уIшачивает

Заказчшсу шцаф. Размер ппрафа устаlrаrливается в размере 5 о/о* от цены KoIпpaKTa (этапа).

* - раз".р шграфа устанавливается в зависимости от цены коmракта (этапа):

а) 10 прочеrПо" ц.i- ко}rгракта (этапа) в сJцдае, еспи цена коmракта (эгапф не превышает 3 шlн. рублей;

ф 5 прочеrПов ч.Й *офчоЧ ir*nu) в сл)лае, еqли цена кокгракта (этапа) составJIяет от 3 млн. рублей до 50 мшr,

рублей (вlt lпочrгельно);
в) l прочеlп цены контракта (этапа) в сп)лае, если цена кошракта (этапа) составJIяет от 50 млн. рублеЙ до l00 млн,

рублей (вrсrпочrпэльно);

г) 0,5 процеrгга u.b *or*rpuou (этапа) в сJцлае, если цена контракта (этапа) составJIяет от l00 млн. рублей до 500 млн,

рублей (вкrпочrrтельно);

д) 0,4 прочеr* uib коЕгракта (этапа) в сJцлае, ес,пи цена контракта (эгапа) составляет от 500 млн, рубпей до 1 шtрд,

рублей (вrсiпочrrге,льно) ;

е) 0,З прочеr-.^ib кошракга (этапа) в сJцлае, если цена кокгракта (этапа) составJIяет от l млрл, рублей до 2 шпрд,

рублей (вшпочrrгельно) ;



ж) d,25 процента цены конrракта (этапа) в сл)лае, если цена контракта (этапа) составJIяет m 2 шlрл. рублей дО 5 МЛРЛ.

; Рубле{. (вшпочrrельно);' з)-0,2 процента цены коmраlсга (этапа) в сJryчае, если цена коmракта (этапа) состав,Iяет от 5 млрл. рублей до 10 шпрл.

рублей (вкrпочmельно);
и) 0,1 rrроцеlrга цены контракта (этапа) в сл)лае, еспи цена коЕтракта (этапа) превышает l0 млРл. РУбЛеЙ-
** в слlцlg если контракт, закпючается с победrrтелем закупки (шtи с иным )дастником закупки в сJIучаяц

установJIенных Федеральlшм законом "о коrпраrtтной системе в сфере зац/пок товаров, рабоц усJryг дя обеспечения

государственных и мунш[rпаJIьных IцDIсд" от 05.04.2013 Ns 44-Ф3), rrредtожlвшrпл наиболее высокую цену за право

зашIючения коmракта, rryнкт 5.2.2. указывается в след/ющей редакlпrиz <<5.2.2. За каlкдый фаlс неиспопнения шIи

неналIIежащепо исполнения Исполнит.9лем обязательств, предусмотренных контрактом, за искпючением просрочки

исполнения обязательств, преryсмотренных контактом Исполнитель уIшачивает Заказчику штраф.

в оryчае' еспи цена контакта не превышает начальную (максшr,rапьную) цену контракта размер ппрафа

устанавJIивается в размере 5 Уо*** от начаJIьной (максп,rапьной) цеlш кокгракта.)
**+ _ размер штрафа устанавJIивается в зависимости от начаJIьной (макспrшrьноЙ) цешl кОнТаКТа:

а)10 rlрочеlПов начшtьнОй (максшrаЛьной) цешr кошракг4 еспи цена контакта не превышает 3 мrпr. рублей;
б) 5 прочеrmов начшrьной (максшr,lальной) цqlш коmракr4 если цена контакта составJIяет от 3 млн. рублей до 50 млн.

рублей (вшпочrrтельно);
в) l прочеlrг начальной (максшrrальной) цешI коmрактц еапи цена KoFITpaKTa состаыиет от 50 шrн. рублеЙ до 100 шlн.

рублей (вкrпочrmельно)
В сrrучае, еспи цена коFrгракта превышает начаJIьную (максшчrаrrьrrую) чеry контакта размер шцафа устанаышваетсЯ

в размере _|1**** от цены контакта.)
**** - размер чrграфа устанавJIивается в зависимости от цены ко}rгракта:

a)lQ прочеmов цеЕы контракта если цена контакта не превышает 3 млн. рублей;
б) 5 rrрочеmов цены кошракr4 еФIи цена контакта состаышет от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей (вкrшочитеlrьно);

в) 1 процекг цены контракта, если цена контакта составJIяет от 50 млн. рублей до l00 млн. рублей (вшпочшельно).

5.2.З. За каяс.щrй факг неисполнения шIи ненадJIежащего псполнения Исполнителем обязательства, преryсмотренного

контракюм, котOрое не имеет стоимостного выражения, ИсполшIтель уIшачивает Заказчиry штраф. РаЗмеР ППРафа

устанавJIивается (rrри наJIиIIии в коЕгракте такюк обязатоъств) в размере _ руб. ++r**

***l'* _ размер штрафа устанавJIивается в зависимости от цены кокгракта:
а) 1000 рублей, еспи цена кокгракта не гIревышает 3 млн. рублей;
ф 5000 рублей, если цена коmракта составJIяеТ от 3 млн. рублей до 50 м.пн. рублей (вшпочrrтельно);

") 
tOOOo руОлей, еош цена ко}rгракта cocTaBJпeT от 50 шIн. рублей до l00 млн. рублей (вкrпочrrгельно);

г) 100000 рублей, еспи цена кокгракта превышает l00 млн. рублей.
s.з. общая с)л{ма начисленных шпрафов за неисполнение шIи ненадJIежащее исполнение Исполнrrгелем

обязательств, преryсмотренных KoETpaIсгoM, не может превышать цену коmракта.

5.4. Всснеустойiи (пени, шпрафы), подIежащие выIшате Исполнlпелем 3аказчику, перечисляются на счет Заказчика.

5.5. В СJry.Iдg еgJIи Исполнитель в добровольном порядке в установленrшй 3аказчиком срок не оIшатшI неусmйку

(ппраф, пени), зъказчик вправе принять решение об улержании суммы неисполненных Исполшmелем требованlй об ушите

"aу"й* 
(шцафов, пеней), предъявленных 3аказчиком, из суммы, подIежащей оIшате Исполнlпеrпо в порядке,

преryсмOтренном п. 2.6. коlпршtта.
5.6. Заказчlк несёт отвепственность за неисполнение шIи ненадIежащее исполнение своих обязательств,

преryсмотренных коtпрактом. В случае просрочки исполнения 3аказчиком обязательств, пре,ryсмотенных KoIпpaKToM, а

таюке В иных сJIучаях неиспоЛнения шIи ненадIежшцего исполненпя Заказчиком обязательств, преryсмотенных

коIпрактом, Исполнrrтель вправе потребовать уIшаты неустоек (Iптрафов, пеней):

Ъ.о.t. в сJIучае просрочки исполнения обязательств, предусмотренных коЕтрактом, 3аказчик уIшачивает Исполнrrте.тпо

пени. Пеrrя начисJиется за кахс,цшй день просрочки испоJIнения обязатсльства, преryсмотренною контракmм, начиная со

дня, следдощего после дня истечения установленнопо коЕтрактом срока исполнения обязатепьства, Такая пеrrя

устанавJIивается кокграктом в palмepe одrrоЙ трёхсотой действующей на дату уIшаты пеней кrпочевой ставки Щеtrтра.lIьного

банка РоссИйской ФедеРаIци от не уIIJIаченной в срок сршы,
5.6.2. За каждцй'фаrс неисполнения Заказчиком обязательств, пре.ryсмOIренных ко}практом, за псшIючением

просрочки исполнения об"rчr"п"сr", предусмоЦенных контрактом, 3аказчик уIшачивает Исполнrпеrпо штраф, Размер

штафа устанавJIивается в размере 5000,00 руý, 
*'r****

- i**+** - размер шграфа устанавJIивается в зависимости от цены коIтгракта:

а) 1000 рублеП, если цена кошракта не превышаЕт 3 млн. рублей (вкrпочшельно);

б) 5000 рублеЙ, если цена коIпракта "о"й*"r, 
от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей (вкrпочrrтельно);

в) 10000 рублей, ес,пи цена коmракта составляет от 50 млн. рублей до 100 млн, рублей (вшпочrпельно);

.i rooootiiубn й, есrrи цена коЕтракта превышает l00 MrrH. рублей.

5.7. общая сумма начисленны* ,orpiqo" за ненадJIежащее исполнение 3аказчиком обязательств, rФедусмотренных

кокIракк)м, не может превышать цену коmракга,

5.8. Исполrштель несёт полную ответственность за причинение ущерба тетьим лицам, возникшею по вине

Исполнителя в ходе окdпния ус,Iryг,
5.9. За неисполнение условия о привлечении к исполнению контракта субполрядrиков, соисполнmелей из чиспа

субъекюв маJIою предпринимательствъ соIц{аJIьно ориентированных некоммерческш( организаций Исполнит€ль уIшачивает

штраф в размере S iрБцё*" объема такопо привлечения, установJIенною пунктом3.2.З6. кокгракта,

5.10. Пршленение неусmек 1ur"рчфо", пени) нЁ освобождает Сmроны от исполнения принятых обязательств по

кокгракту.
5.11. Все непредрrценные расходDI оIшачиваются 3а счgг Исполнителя ш явJUIются ею риском при исполнении

коЕгракга.



5J;. Сmрона освобождается от уIшаты неусmйки (rптрафа, пени), еспи докФкеъ что неисполнение I|JIп ненадJIежащее

i\ 
исполцение обязательства, предусмотенного контрактом, проIвоIIшо вспедствие непреодолимой сшtы шIи по вшrc лрУюЙ

' Сmроlшл (в mм числе кt-за отс}rтствI.rя теIшо, водо - п элекцоснабжения, разрыва канаJIкшцlи и т.п.).

6. Обстоятепьства непреодоlrимой си.rrы

6.1. Сторошl освобождаrотся от отвепственности за частичное шIи полное неисполнение обязательств по настоящемУ

KoIпpaKTy, если оно явиJIось спедствием непредсквуемых природшх явлений, военных действиЦ изменения

законодательных актов, если эти обстоятельства непосредстtsенно повJIияJIи на исполнение настоящего ко}rгракта.

6.2. Сторона, дя кOторой создапась невозможность исполнения обязательств по настоящему коIпракЦ/, ОбЯЗана

Iввестить в письменной форме другуо стороЕу о настуIшенши вышеуказанных обстоятельств не позднее 10 (деСяТИ)

каJIеIцарных дней с момента их насцдшения.
6.з. Напrичие и продолжитепьность обстоятельств неrrреодолимоЙ силы доJDкны быть полгВерх(дены

соответствующим компетентным орrаном.
6.4. Есrrи обстоятешства непреодолlпrой сиrrы буryт шrrься более одного месяца, Стороlш встречаIотся, чтобы

обсудrть, какие меры спедует принять.
б.5. Решеlше о полном шш частиЕIном неисполнении обязательств, в связи с обстоятельстваItiи непреодолшлой сппы,

оформляется дDусторонним соглашением.
7.Обеспеченше пспоJtненпя KoнTparcтa

7.1. обеспечение исполнения Ko}lTpaKTa установJIено в рil}мере 30% от максимаJIьною значения цены кошракта.

7.2. Исполнение коЕгракта обеспечивается предосташением независимой гарантии, соответствующей требованиям

статьи 45 Закона о коFIтрактной системе шIи внесением денежных средств на укапнный Заказчlшом счет, на коюром в

соответствии с законодательством Россlйской Федерации )лптываются операIцrи со средстваIrrи, поСтУпающlши Заказчиry

7.3. Способ обеспечения исполнения коктракта опредеJIяется Исполнrтелем самостоятельно.

1.4. В сJIучаях неисполнения шIи ненадIежащего исполнения Исполнителем обязательств по коmракту Заказчtш

оставJIяет за собоtr ПравО пршl{енить меры ответственностц пре.ryсмотенные рцlделом 5 контраlсг4 а также будет

выIIужден:
- обратиться к гаршrry с требованием о выIшате денежной суммы (в пределах размера обеспечения по KolrTpaKry)

(еоrи Испоrrнипелем было предоСтавJIенО обеспечение исполнения контакта в форме независшrrой гараrrши);

- удержать денежную сумму из суммы, перечисленной Исполнrпелем на счет Заказчика в качестве обеспечения

исполнения коmракта (если Исполнителем было предоставJIено обеспечение исполнения контакта Iцдем внесения

денежных средств на укшанный Заказчиком счет);
- обратиться в суд с иском о взыскании суммы неусmйки (штрафа" пени), начисленных в соответствии с разделом 5

KorтIpaKTa, а также судебшtх расходов.- 
7.5. Срок дейсrвия независlшtой гарантпи доJDкен превышать пре.ryсмотенrшй настоящим контрактом срок

псполнения обязаrел"сrr, которые должны быть обеспечеlш такой независl.пlой гаршrпrей, не менее чем на оддI месяц в

том чиспе в сIIучае его }вменения в соответствии со статьей 95 Закона о коЕгракшой системе.

7.6. в НеЗаВИСИIуrУIо гарантию вк,Iючается условие об обязанности гаранта уIшатrrгь Заказчику (бенефиIцrару)

денежIую сумму по независимой гараmии не позднее десяти рабочшt дней со дня, след/ющею за дIем поJIучения гаранюм

требовiния 
- 
заiазчика (бенефичиара), соответствующего условиям такой независимой гарантии, при, отс}тствии

ф.лу."оrр.нlшх ГражЙ"с*Й *одйо" РоссийскоЙ Федераlцrи оснований дIя отказа в удоыIетворении этого требования.
- - 

7.7,В сJIучае отзыва у банка, предоставившею независиItfуIо гарантию в качестве обеспечения исполнения коIпракг4

лицензии на осуществJIение банкоJских операIц{й, Исполнrrгель обязан предоставить новое обеспечение исполнения

кокгракта не позднее одного месяца со дIя надIежащего уведомJIения Заказчиком о необходIдrrости предоставить

соответcIвующее обеспечение. Размер такого обеспечеlшя может быть уменьшен в поряд(е п с,п)лаль коmрые

преryсмоцеНЫ ПУНКТаIчIп 7.10,7.1l настоящепо KoIrTpaKTa. 3а кшсдцй день просрочки исполнения Исполrшпеrrем

оЬязi"ельсrве преryсмотеннопо настоящим пункюм, начисJпется пеня в размере, определенном в порядке, установленном

в сооIветствии с раздепом 5 настоящего коЕгракта

7.8. в сJIучае если Исполнитель " 
йaar"a способа обеспечения исполнения обязательств по коIтФашу выбраrt

внесение денежных Федств, возврат таких денежных средств Исполнитеrпо проIвводится в течение 15 календаршrх дней

после подписания документа о приемке в единой информачионной системе в спед/ющем порядке:

- в сrryцпg надIежащеFо исполнения Исполнителем взятых на себя обязательств по контракD/ возврат денежных

средств осущестышется в полном объеме на расчЕгryIй счет, указаншlй в коIrгракте,

- в слlцхб неисполнения пршrятых на себя обязательств по коmракry (за исrсrпочением основного обязательства) или.

ненадIежащепо исполнения обязательств возврат денежных средств осущестыIяется на расчетrшй счет, указанный в

коIпраIfi€, в размере, пропорIц{онаJIъно ул[еньшенном на ср"у денеЖНЫХ СРеДСТВ, УДеРЖаШШХ ЗаКаЗЧlЖОМ В СЧеТ

возмещения неустоек (штрафов, пеней), *ri*"й расходов lru й.попrrrrепя при окапании усJryг третьими лшвми (в штучаях

преryсмоте*** *ой_чЬ-")п ооr* уО"rrков, связанных с неисполнением LIJIи ненадJIех(ащtп{ испопнением Исполшrтелем

обязательств по коmракry.
в сrrучае неисполнения основнопо обязательства по контракry, денежные средства Исполнrrтелю не возвращаются,

7.9. В ходе исполнения контакта Исполlштель вправе ;;ffi;" способ Ьбе"пе"е"п" исполнения кокгракта и (или)

предоставrпь Заказчику 
".}aJ,ne' 

р*aa_rrрйставJlенного оъaспеrе"п" исполнения кокtракта новое обеспечение исполнения

кошракrф р*'мер кOторою может быть уменьшен в порядке и сJцлаях, которые преryсмотены пункгами 7,10, 7,1l

насmящеm KoIпpaKTa.
7.10. Размер обеспечения исполнения контракта уменьшается посредством направJIения Заказчиком информаlши об

исполнении Исполнrпелем обязательств по ";;;;'й 
'.;rуг 

или об исполнении им отдепьного этапа исполнения контакта и

стоимости исполненных обязательств дш вкпючения в соответствуюIциЦ реест KoIпpaKTOB, преryсмотренrшй статьёй 103

Федеральною закона 
", 

йiiд.iоrз rTs Й-оз <<О кокграlпной системе в сфiре зJ*уrrо* товаров, работ, ус"пуг дIя обеспечения

посударственных и муншщпаJIьных Еукд). Уменьшенпе размера оЬеЪпе".н"" исполнения контакта производпся



пропорщrонаJIьно стоимости исполненных обязательств, цриёмка и оIшата котOрых осуществJIены в поряд(е и сроки,

j которьде пре.ryсмшрены коIпрактом.' В qп)лае, если обеспечение исполнения контакта осуществJIяется пуЁм пр€доставJIения независrrrrrой гарантшь

требование 3аказчика об уrшате денежных сумм по эmй гарантии может быть предрявJIено в размере не более ра3мера
обеспечения исполненпя коmракr4 рассчIпанного 3аказчиком на основании информаlщи об исполнении контракта,

размещёlпrой в соотвеrствующем реестре коЕтрактов.
в шlучае, если обеспечение исполнения кокгракта осуществJиется rryЁм внесения денежных средств на счёт,

указаншrй 3аказчиком, по заявJIению Исполнителя ему возвращаIOтся закil}чиком денежные средства в сумме, на которую

уменьшен размер обеспечеш.rя исполнения коmракт"4 рассчIпанный заказчиком на основании информаrurи б исполнеrпrи

контракта, размещённой в соответствующем реесте ко}rгракmв. Срок возврата части денежных средств опредеJIяется в

соответствии с п. 7.8. настоящего контакта.
7.1l. УменЬшение ра}мера обеспечеrдлЯ исполнениЯ кошракта, пре.ryсмотренное п.7.10 насmящею контракта,

осуществJIяется при усповии отс}тствия неисполненных Исполнlrгелем требований об уплате неустоек (Iптрафов, пеней),

rrрълъшленlшх 3iказчиком. Такое },меньшение не доrryскается в сJryчаях, опредыrёнIшх Правительством Россlйской
ФедераIци.

* - Разdел 7 наспоячlеzо конпракпа uсключаеmся в сJ,учае, еслu Испutнuпелем являеmся кGrенное учреасdенuе. В сrучае еслu

преёлоасенная учаспнuколl заr(упкч сумма цен еОuнuц услуz снлц,rена на 2596 u бuее по оmноulенuю к начсuьноil cyt"lMe цен еOuнuц услуz,
обесtеченuе uспurненчя конпракmа преdоспавляеmся в сооmвепспвuu со спап*il 37 3акона о конпракtпнаi сuспемa

** - Рвмер беспеченчя uспоJrненrrя конmракпа усmанавJruваепся в соопвепспвuu с tцrвеlценuем й осуulеспвленuu еrrекпронноео

Koшlqlpca.
&Расюрlпеншекоmркпа

8.1. Расторжение контакта доIryскается по соглашеншо Сmрон, по решению суда шIи в случае одностороннего

оп11за стороны коЕгракта от исполнения KolтtpaкTa в соответствии с положениями статьи 95 Закона о коЕгракпюй системе.

8.2. заказчшс вправе принять решение об одrосmроннем ожазе от исполнения kolftpal(тa по (юнованпям,

пре.ryсмотренlшм Гршсданским кодексом Российской Федерачии ди одностороннеп0 отказа от исполнения договора

возмездюп0 оказания усJIуг, договора подряда.

8.3. Исполlштель вправе принfiь решение об одностороннем откЕве от исполнения ко}rгракта по основаниям,

предусмотенlшм Гражланским кодексом Российской ФедераIцли дш одностороннего откfi}а от исполнения отдепьных

вrцов обязательств.
9. Измешешпе условпf, контрактs

9.1. Изменение существенных условиЙ контракта при его исполнении не допускается, за искпючением сJцлаев,

предусмотренных законодательством РФ о коlrграктной системе,

10. 3ашlючrrте.пьные поJlожения

10.1. Настоящий контраlсг вступает в cиIry с момента епо подIисания Сmронами и действует до полною исполнения

обязательств Сmронами.
и окончания исполнения по этапапd:

этапы оказанпя
YслYг

.Щата начала испоJIненшя KoнTparcTa по
этапу

l э,rап с dаmы заключенлlя к9ццракmg_ 14.07.2023

этап 0I.09.2023 I5.1 1.2023

3 этап 02.I0.2023 l5.I
4 этап 0I.I I.2023 23.01.2024

5 этап 0I
этаII 09.01.2024

7 эгап 01,02.2024 04.2024

l0.2. Все споры меж,ry Сmронал.tи, по которым не бы;rо достипIуто согпашение в течение l0-ти дней разрешаются в

соответствии. rооrолч*Ё*оr, ро в liропrгражЪом суде Тверской oбna"r, (в случае зашIючения КОНТаКТа С фШИЧеСКrrМ

Jшцом - в иных сулебrшх инстдпц{ях юрода Твери),

10.з. Взаrш(ютfiошения Сmрон, не уреryлIФованные настоящим коIпракmм, регламентируотся действующшrr

законодательством РФ.
l0.4. Стороlш обязуются информировать друг друга в течение 3-х рабочих дней об шlменении ад)есов и реквизитов,

указанных в контракте.
l0.5. в сJIучае перемены Заказчrrка по контакry права и обязанности Заказчика по кошракту переходят к новому

'*"fr'оltТJ'":Жffi"НЁ;#JЧffi"фскается перемена исполнителя за иск'ючением случая, еСЛИ НОВЫй

Исполrштель является правопреемнlжом ИсполнитеJIя по контакгу вследствие реорганIвации юрtцIтIескою лшlа в форме

*'"unii}l"Ё"-r;i,#iiT###T#iiiT.,o".o.r,"r"*a по пятншý/, нерабочпли днями явJIяются суббота и восIФесенье и

установJIенные статьей 1l2 Труловою кодекса РФ празшrичныо днц в mм числе праlдншIные дни, перенесенные

ilра"rrrел".r"ом РФ на рабочие дrи,
l0.8. Настояшй Коrrгракг подIпrсан элешроlпrой подписью и имеет юридшIескую сиJry,

10.9.ПриложениякнастоящемУкошракryяВIUIютсяегонеотъемJIемойчастью:
Пршlожение Nsl- 3адаЕие на окапние усJryг;

При:lохсеrше NФ - Цена единиIщ усJIуги,



испопlrrмlь:
ооо кAутсорсинг)
170026, г.ТЬерц ул.Мусоргского, д.12,помещ.ХХХVБ
ИНН;695203287l
КIIП:б9520 l 00 l
Расчgгrfi fi счет:407028l086300000l099
Оrделеяис Nв8607 Сбербанка Россrи г. Тверь
Бик:042809679
Тел.:89й014253
EmaiLaut 69@mail.ru

Дшрекюр

ll. Адреса п рекrпrпты сmрон:

3аказчrш:
моУ COIIUTg39
l 70028 г.Тверь ул.Фадеева д.42
инн 69030072з0
кIIп 69500100l
л/счеr 0И.09.030.0 в ДепарmмеЕI€
а,дминистрации юродд Тверlи.

финансюв

i!"],

Лавренова С.Е. Савенкова Т.Н.

,I-ii(;, ]/,l ;,t,n :

,.l l l г\.j !i,-i |: ! i]

!|,-|,, :..:| |!,|, :. |illj:Ji1'lЯ
jl,'l i I i]::li ]r!

.

l-i.Lj.2K.y ковская



Приложещrе Nчl

*"_t5_,I'*H-*#"Ф ч

3адание на оказание успуг по органпзации горячего питаншя

1.Ус.пуга доJIrкна быть оказана в cooтBeтcTBtlll с:
- Правилами ока}ания уоryг общественнопо Iштания, угвержденБIми Постановлением Правrrrельства РФ Nе l5l5 от 2l
сеlпября 2020 года;
- Федеральlшм законом m 30 марта 1999 г. J{! 52-Ф3 кО саlпrтарно-эIшдемиологFIеском блаrополучии насепения);
- Федерапьlшм законом от 21 ноября 20l l г. N З2З-ФЗ кОб основах охраны здоровья грalкдан в Россlfrской Федерщш.о;
- ФедершьшIм законом m2 лваря 2000 г. Ns 29-ФЗ <<О качестве и безопасносп.r пищевых продукюв);
- СаIilIиН 2.ЗD.4.З590-20 "Санитарно-эпIцемиологtгIеские требования к организаIц{и общественною питания населени,я"
(угв. Постановление Главною посударственного санитарною врача РФ от 27.10.2020 N 32 "Об угверхсденип саЕптарно-
эпидемиологи.Iеских правиJI и норм").
- санIIин 2.3.2.1078-01 <<Гигиенические требования безопасности и шлщевой ценности пищевых продусmв> ýтв.
Постановтlением Главною государственного санитарнопо врача Россrfrской Федеращли Ns 36 от 14 ноября 200l г.);
_ СанIIи}I 2.З.2.|324-0З <<Гигиенические требования к срокам годIости и условиям хранения Iшщевых пролукmв> (угв.
ПостаношIением Главною государственною санитарного врача Российской ФедераIц.rи Ns98 от 22мм 2003 г.);
- Методическпми рекомеIцаIцIями по организащ{и питания обучающlокся общеобразоватеJIьных организачий МР 2.4 0179 -
20 (угвержленные руководителем Федера.тtьной с.тrркбы по надзору в сфере защиты прав поцебителей и блаюпо.тцния
чеповека, ГлавIшм гФударстtsенным санитарным врачом РФ от 18.05.2020 г);
- Постановлеш.rем Главного юсударственного санитарного врача РФ от 30.06.2020 N lб "Об утверждении санитарно-
эIцд(емиологIтIеских прав}uI СПЗ.|12.4.З598-20 "Сашtтарно-эпIцемиологпческие требования к устройству, содер}mнию и
органIваIцrи работы образовательных орган}ваций и другID( объеlтов сощлальной инфраструкryры дlя детей и молодежи в

усповиях распространения новой коронавIФусной шlфекщ.rи (COVID-I 9)";
- друпп{и действующш.rи нормативными доцдr{ентаrли Российской Федераlши.
Объем оказываемых успуг невозмоrшо опредепшть (ч. 24 ст.22 Федеральнопо закона от 05.04.2013 44-ФЗ).

2.Информачпя о наименовании и месге оказываемых успуг по органIвации горячего пштанпя
МоУ СоШ Nq 39:

Исполните.пь осуществJIяет оказание усJryг в зdанuu, распuлозrcенном по аdресу: z. Тверь, ул. Фйеева, 42 по:
- организации завтака дш обучающlп<ся 14 классов (lcMeHa);
- органIваIц{и обеда дIя обучающlпкся 14 шlассов (2 смена);
_ органпзаIц,Iи дополнительной меры соцrrальной поддержки брающокся из маJIоим)дцдх семей 14 кл:лосов;
_ оргаIIIваIIии дополнительной меры социальной поддержки обучаюlшокся из маJIоим)дц{r( семей 5-1 l шIacooB.
Количесrво дстсй по МоУ СоШ Nq 39:
* мшссимальнос количество обучающжся 1-4 классов (завцак l смена) в день - 283 чсл.
+ максима.llьное количестк) обучающихся 1-4 шraccoB (обед 2 смена) в день - 203 чел.
+ максимальное количество обуlающихся по дополнительной мер сощлальной поддержки бучаюццDrcя ltl маJIоимУцЦD( семеЙ l-

4 классов-l3 чел.
* максимшtьно€ количество обучаrощшхся по дополнительной мере социальной поддержки обучаюIltlа<ся ш3 маJIОIпДУщIх СемеЙ 5-

ll классов-30чел.

Эmапы ок(ванlм dля МоУСоШМ39:

Приготовлошrе порячеп) питапия ччествJ,яется'на базе шlольной сIOJIовоЙ 3шсазчrао, оборуловаrшой наборм тошолоIIFIескою и

оборуловаrй 1rrршrоrcние Nч 1.9. к насrоячсшrу запаrшшо), rпrеющей при3водсгвснныс и скпадские помещения,

l. Общпе трбованшя к усJIуг€ по органпзацшп пптания,

1.1.Требованпя к персонsJIу Исполнlпе.llя: К пригоmвJIению питания допускаются лица, соответствующие

тебованиям, касающимся прохождения ими профессиональной гигиеническоЙ подЮТОВКИ И аТТеСТаIЦ{И, ПРеДDаРIПеJIЬНЫХ И

периодшIеск}D( медшцrнских осмотов, вакIlц{наlцли, установJIенным законодательством Российской Федерщии,

Медшшнский napaor- (прЪ ншrичии) шrи нвначенное ответственное лицо Исполнителя, доJDкен проводить

ежедневtшй осмотр работников, занятых приготовлением питания и работников, непосредственно контактирующшх с

.Щ,ата начала п окончанпя оказанпя услуг по этапу}rапы оlсаз8нпя

по 30.05.2023с dаmы закпюченllяl этап
с 0I.09.2023 по 29.09.20232 этап
с 02.10.2023 по 31.10.20233 этап
с 0L I 1.2023 по 30.I I.20234 эгдI
с 01.12.2023 по 29.12.20235 этап
с 09.0I .2024 по 3l ,1.2024

6 этап
с 0I.02.2024 по 29,02.20247 этап



Йщa"оt' rrродукцией, в том чиспе с продовольственным сырьем, на IIаJIичие гнойrплчковых заболеванлй кожи рук и
,. отryырх поверхностей тела" прLf,}наков инфекционrшх заболеванлfr. Результаты осмотра доJIжны заноситься в' гпгиени.Iеский rryрнал на бумажном и/или элеmронном носитепях. Сrпrсок работников, отмеченных в ж)рнаJIе на день

осмоца, должен соответствовать числу работrшков на этот день в смену (СанIIиН 2.З12.4.З590-20).
Лица с кишечными шrфекчияr.rи, гнойничковыми заболеваниями кожи рук и открытых поверхностей тела,

шrфекщлонrшми заболеванпями должны временно отстаняться от работы с пIщевыми продуктаIuи и могут по решению
работодателя быть переведены на другие виды работ (Пункг 7 статьи 1 l технического реглапdента Тш,rоrкенного союза ТР ТС
02lD0ll).

1.2. Требованrrе к информационному сопровФlценпю органпзации питанпя.
Исполшпель должен обеспечлпь наJIиIIие и оформлеrше информаlцлонного стенда, который должен содержать

информаlцпо, пре.ryсмOтренную законодатепьством РФ, в mм чис.пе:
- ежедIевное меню основнопо (организованного) питания на сужи дIя всех возрастных групп детей с укil!анием

наименования приема пищи, наименования бJподq массы порIцли, калорийноспл порцши;
- меню дополншпепьнопо п}fпания (л.тtя обу.lающихся общеобразовательных организащлй) с указанием наименования

блодq массы порщпи, ка.тIорlйlrости порцли;
_ ИНН органшацди;
- книга предIожений (прошlrурованная, пронумерованная и заверенная печатью и подIисью), <<Закон о защите прав

потребителей>;
- контактная информаIшя организатора питания с телефонами;
- рекомеIцащ{и по органпзаIц{и здорового пптания детей.

13.Требования к rсачоству пищевых прryкюц прqднfilначенных дIя организацпи пtlтанпя в образоватепьном
. учр€'[ýлении:

При прtлчlовлеlппr шrгdlfl{а Испоrппrrеrъ даII2кен испоJIьзовать прд/пы, предmзначенные дIя оргilrишцпr Iпmания в
образоватеrьном утfl(деlilд{ в сооIветgIвlш с действlпоllцпrи нормативными докуме}пап{и. Проrylсн, испоJщуемые в
припж)RlIении шrгдшь доJIжны о(юIветствовfiъ требоmrшлrл к Iвчесву и безопаýности шццевьD( проryкюв (ПрtлвrыuеЛ&/.8. к
насmйцеiлу эdаtttло),атакже сопровоr(даться документами, удостоверяющими их качесIво и безопасность.

1.4.Требованпя к транспортпровке пищевых продуктов ш готовой кулишарной продукцпи:

При органшации питания Исполнлпель осуществJIяет приобретение и транспортировку до места окfr}ания услуг
(места припотошения пmаtшя) набора необходlплых пищевых продуктов и продовольственнопо сырья в условиях,
обеспечrваюццD( их сохранность и предохранение от загрязнения в соответствии с требованиями СанПиН 2.З.2 lЗ24-0З,
санIIин 2.з D.4.з 590 -20.

Поставка молочных про.ryктов и хлебобулочlшх lвделий, используемых при оказании усJryги, доJIжна обеспечlваться
в первой половине рабочею дu, остаJIьных про,цуктов пIIтания - в течение рабочего дня.

[оставка пищевых про.ryImов и юmвой кулшrарной проryшцrи должна осуществJIяться спеIц{аJIьно выделенным ди
перевозки пиц(евых продуктов танспортом. ,Щоrryскается использование одного танспорпrою средства дIя перевозки

разных групп пищевш( проryктов при условии проведения меж.ry рейсами саlпlтарной обработки танспорта с применением

лезинфшшрующих средств либо при условии использования танспортною средства с кузовом, раздепенным на
I.Iзолированные отсеки, либо с использованием коrrгейнеров с крышкап{и, дIя рапдельного размещения сырья и гоmвых
Iшщевю( продуктов.

При транспортировке Iшщевыr( про.ryктов должны быть собrшодены принщrпы товарнопо соседfiва.
Скоропорrящиеся пищевые продукгы должны перевозиться охJIa)кдаемым иJIи изотермшrеским танспортом,

обеспечивающим сохранение устаноыIенных температурных режимов хранения, либо в изотермшIесшпк коrпеЙнерах.

Транспорпше Федства дIя перевозки пищевых продукюв доJIжны содержаться в чистоте, а ж исполкiование

обеспечlвать условия, исключающие загрязнение и изменение органолептшIескш< свойств Iшщевых про.ryкюв.

ТранспЬршше средства доJDкны подвергаться реryлярной очистке, мойке, дезинфекIци с периодичностью,

необходIдrой дtя mю, чтобы грузовые отделения танспортнъD( средств и коrrтейнеры не могли явJIяться источником

загрязнения про.ryщии.
Лиlц сопровождающие продовольственное сырье П пIщевые про.ryпы в пуги следования и выполняющие ик

погруJIry и выгрузку, должны использовать специаJIьнуlо одежry (хаrrац рукавиIIы), иметь лшIную медищ{нсц/ю книжку

уar"rойar"о- ЬОр*rи с отметками о результатах медиIц{нских осмотров, в том чиФIе лабораторtшх обследований, и

отплеткой о прохожденшл профессиональной гигиеншIеской подюmвки.

Тара, в которой rФивозят проryкты, должна быть TrpoMapKIФoBaHa и использоваться стого по назначению,

Оборотllую *ру no*a употреОлей йобходшrо очищать, промывать водой с 2% раствором каJIьIцлнrrрованной содЦ,

ошпаривать кипятком, высушивать и хранить в местах, недоступных загрязнению,

Продовольственное сырье и готова.я кулинарная проryкщ{я при танспортIФовании не доJDкны контактIФовать д)уг с

друюм.

1.5.требованпя по прпему п хранению продовольственного сырья п ппщевых продуктов:

Каждая партия продовольственнопо сырья и пищевых проryкmв, поставJIяемых на пищеблок доJDкна соответствовать

IигиеншIеским фебованиям, пре.ФявJIяемым к продовольственному сырью и пищевым проryкrам и сопровождаться

доц/ментами, полгверждающпми качество и бЪзопасность посryпtшшей про.ryкци: декпаращIя о соответствии,

ветеринарные сопроводrтельные докумеrrгы, оформленные 
" 

.ооr""r"Ьии с Приказом Минсельхоза России от 27,12,20lб N

589 ,об 
утверждении ветеринарны* ,rрй- op*"".urrrn" работы по оформлению ветеринарных сопроводительных



оЬr.у".Й", порядка офорrшrения ветеринарных сопроводпельных документов в электронной форме п порядка оформления

l. ветериFарных сопроводлпельных доц/менпов на бумаlкньrх нос}пЕллt", товарно-танспортная накпад{ая.
Пищевые проryкгы промыцшеннопо про[вводства долкны иметь маркIФовку, содер}кащую сведения в соответствии с

Техrпrческиrrл реглапdеIIтом Таможенного союза (ТР ТС 022l20l| <<Пищевая про.ryкщrя в части ее маркировкшl) и ГОСТ Р
5l074-2003:

- наименование rшrщевой проryкц{и;
- состав шдщевой проryкщrи;
- колшIество rшщевой проryкщrи;
- дату кtготовJIенпя пищевой про.ryкщ{и;
- срок подюсти пищевой проryкщ{и;
- условия хранения;
- наименование и место на(ождения лвготовитепя;
- дIя шдцевой про.ryкlцлц качество и безопасность коmрой кlменяется после вскрытия упаковки, запцrщавшеЙ

про.ryкцшо от порчи, укашваются уФIовия хранения поспе всIФытия упаковки;
_ р€коменддцrи ипи ограничения по использованию, в том числе припотоыIению пищевой проryшц{и;
- покшатепи пищевой ценности пищевой про.ryкщ{и;
- едиrшй знак обращения продшщи на рынке посударств-членов Таrrоженнопо союза.
- обозначение докуменгф в соответствии с которым изпотавJIивается и может быть идеIrтифиlплрован прОryкг

(лоrryскаегся наносить без указания пода угвержлешrя). ,щля шrпортlшх про.ryктов допускается не указывать.
Расфасоваlпше пищевые проryIсгы доJDкны иметь лист-вкJIа,ФIш или этикетку (инфрмаlrионlшй СтИКеф,

содержащ)до след/юцý/ю шlформаIrшо:
- сведения, указанные в маркIФовке изпOтовителя;
- наименование предприятия упаковщика, его фаrстический адрес;
_ дата упаковки продлции (шя продуктов, срок годности коп)рых исчисJиется часап{и - даry п врмя упакОвкИ).

Щля кокгроля за качеством пищевых продлтов, поступающиr( на пищеблок, цроводдIся бракераж и делается запись в

жJрнаJIе бракеража пицIевых про,ryкгов и продовольственного сырья.
После приема пищевые проryкты размещаются в холодиJIьных камера( и скпадскиr( помещениях с собrподениеМ

условий хранения, укil!анных на этикеткa>(, и правшI юварною соседства.

Маркировочные ярJIыки кшкдого вида проryкщrи але.ryет сохранять в течение 48 часов поспе полнопо испоJIьзования

проryкrа.
В шцчае нарушенrй условиЙ и режима перевозки, а также отс)дствии товаросопроводrпельной документаIци и

маркIФовки пищевая про.ryкщя и продовольственное (пищевое) сырье не принимаются.

1.б.Требования к реалпзацпи готовой кулинарной продукцпп:
Готовые блюдq нап}пки, кулинарные и коIцитерские изделия, изпотавJIива€мые в предприятиях общественнопо

пптания, должны соответствовать требованиям технических регламентOв и единым санитарным требованиям (Едишlе

санитарно-эmцемиологшIеские и гигиеншIеские требования к про.ryкции (mварам), подIежащей санитарно-

эшцемиологическому навору (кокгроrпо), утвержденные Решением Комиссии Тапrоженного союза от 28.05.2010 N 299).

Пищевая продукщ{я rrрелприягий общественного питания, срок годIости коюрой истек, подIежит )пI{JIшпщ{п.

ВцеляхкоFIтроJIязакачестВомибезопасностьюприготоВпеннойпшцевойrrроryкIrrrинапиЩеблокахдоJDкна
обираться с}точная проба от каждой партии приютовJIенной rшщевоЙ продукц{и.

ffiор'сугочноП- rrробы должен осущестшяться нлtначенным ответственным работником пищеблока в специаJIьно

""rд*еrr-i 
оЬ"зrар-,.rОr"rе и проМаркированнЫе емкостИ (rшотнО закрывающиеся) - отдельно кФкдое бrподо и (шrи)

кулинарное изделие. Холодrше закуски, первые бJподq гарнIФы и напtmки (третьи блода) должны отбираться в коли.I€стве

,Ъ 
"araa 

l00 г. ПорIrионrше бrпода, биточки, котлеты, сырники, оЛiДЬИl колбаса" бутерброль, доJIжны оставJIяться поцrцлно,

це,ликом (в объеме одIоЙ порции).
Суточшlе пробы должlш храниться не менее 48 часов в специшьно отведенном в холодиJIьнике месте/холоди.ltьнико

при температ}ре от +2 ОС до *6 ОС.

1.7. Требованrrя к уборке помещений.

Все помещения, предназначенные дIя органвации питания, доJDкны подвергаться уборке. В проlвводственных

помещенияХ ежедневнО проводитсЯ вJIажнаЯ уЁор*а с применением моюццж и дезинфицируюпlш( средств, Столы дlя

посеплтелей должны подвергаться уборке поспе каrкдоп0 использования.

,щдя уборки прокiводственных и санитарно-быmвых помещений должен выдеlrяться отдельlшй промаркированlшй

инвентарь, хранение которого доJпкно ос)лцествJIяться в спеIцапьно отведенных местах. Уборочшlй инвентарь дш туаJIета

доJDкен храниться отдельно от инвентаря щя уборки других помещений,

2. Требованllя к оказанпю услуг по орг8нпзацпп завтрака обучаю_щпхся 1-4 кпассов (1смена)

при оказании усJryги no ор*"*rйп,Ъrrр"*" обцч_lюllихся 1,4 кпассов (1смена) исполнrrгель доJDкен:

-руководсlзо"чrr."--ц.оо"*-"п. 9чrrП"Н z.зп.ц.зsgО-20 "Санrrгарно-эпидемиологические требования к организации

общественного питания населения'' (угв. ПостаноыIение Главного юсударственного санштарною врача РФ m 27,10,2020 N

32 ,об 
утверждении санитарно-эпIцемиологшIески,( правиJI и норм)

- органIвовать завтак щя обучающ*" iЦ кпассов (iсмена) 
".ооr""r"оии 

с выбранlшм 3аказчиком меню, (Прultосюенuе

I.1,1.2. к насmояtцему заdанuю), набором пищевых проryктов, используемых при составJIении меню ди обучающшхся

образоватеЛ"r-* у"р.*. l*ttl (iршаrcаtuе М1.8, к насmаячlему зdшuю).

- обеспечить ус,повия дIя поJIучен- a*й*ч всех обу.lающlтхся муниципальной общеобразовательной школы за счет

родrпе,льской rшаты в соответствии с условиями договора о передаче муниципаJIьною имущества в целевое безвозмездrое

ion".o""r,". (Приrrожение Nф к швещеншо),



-Ъбaarrai*" усповия дш дополнптельного питания обучающихся муниIцпаJIьной общеобразовате.пьной школы за наrrичrшй

|_расчет.в с(ютветствии с усповиями доювора о передаче мунищrпаJIьнопо имущества в цепевое безвозмездное полкtование
(Припожение J{s 4 к Iввещеншо).

ИсполlштеrIь доJIжен обеспечrrь предоставление усJIуг завтака' а также весь ассортимеIIт выпускаемоЙ проryкчии в
течение учебноm дrя.

2.1.Требованшя к приготовJtению к;rлинарноf, продукцпп
Прошводство потовых бrпод должно осуществJIяться в соответствии с технологIдIескими картаIt{и (ПpultouceHue ]фI.7.

к наспоялцему зйанuю), оформлешшми в соответствии с СаldIи}I 2.З12.4.З590-20 "Са*гтарно-эшцемиологи.Iеские
требования к органIваIц{и общественного пl.iтания населения, разработашшми и угвержденными руководrтелем
органпrации IIJIи уполномоченным им лицом. Наrлrrенования бrпод и кулинарных rвделий, ука!ываемых в меню, должны
cooIBeTcTBoBaTb их наименованиям, yказанным в технологическшх документах

При прлгоювJIении готовых блод и кулинарных изделий должны использоваться приемы кулинарной обработки,
сохраняющие пищевую ценность готовых бrпод и шх безопасность. ИсполнитеJIь обязан осуществJIять полкую закпад(у
про.ryктов согласно угверхиённому меню (Пршtоженuе 1.I,I.2, к насmоялцеhtу зйанuю).

Щдя прпгоmвJIения пищи доJIжна использоваться mлько йодированная повареннм соль (в чшях профиJIаIOики

йололефпruтгных состояний у легей в соотвепствшr с СанПиН 2.З12.4.З590-20).
Гоmвые блода доJDкны отвечать гигиенIдIескшrл требованиям безопасности и пищевоЙ ценности, предъявJIяеМЫМ К

пищевым про,ryктам.
Пlщl необходимо ютовить на каж.щlй прием и peaJIIBoBaTb не позднее 2 часов с момента ее приготовJIения. ПОДОГРеВ

потовых бrпод не допускается.
пршоmвление завтаков дIя обучаюшшtся 14 классов (l смена) должно осуществJIяться в соOтветствии с

выбранlшм 3аказчиком меню, (Прuлtоuсенuе I.I,1.2, к насmояulеJr{у заdанuю), набором Iшщевых про.ryктов, используемых
при составJIении меню дlя об),.rающр(ся образовательных )лреждеlмй (Прчлtоженuе JФI.8. к наспоялцему заdанuю) п в
соответствии с технологшIескими карта}rи (ПpultoaceHue JФ1.7. к наспоялцеJчлу заdанuю). 3авцак ДIя об)лtаюlцрtся 14
кпассов поювится Исполшлтелем в объеме, указанном в письменной заявке 3аказчика, поданной до10-00 час. дня,

преддествующепо дпо ок&}ания усJIуги.

2.2.Требования к отпуску завтрака обучающпхся 1-4 кпассов (1смена)

Исполнитель осуществляет организацию обоryжlшания питанием пуг€м предварительного наIФытия столов. При эmм
исполнrrтель не вправе IIривJIекать детей к приготовлению и раrдаче блюд. Исполнитель доJIжен обеспечrь соответствие

колшIества порIrий заявJIенному Заказчиком колшIеству питающшr(ся человек.

отпуск завтрака обучающимся необходl.ttrло органлвовывать по кпассам (группам) на переменах, в СООТВеТСТВИи С

рехимом учбшц занятlдй, указанном в угвержденном закцlчиком Порядке органкиции школьноп0 ш!тания, rцдем

предаритшьного накрытия столов.- 
за 30 мшуг до начаJIа перемены Исполнrrтель сервIФует сmлы сюловой посулой и хлебншIаr*rи. Столовая посуда

предостаыиЕтся Исполнителем. При органrвации питанпя Исполнлпель доJIжен использовать фарфоровую, фаянсовую и

стешянную посу.ry (таршки, бJподIr4 чашкц бокшtы), отвечающую требованиям безопасности дtя материаJIов,

конrдffирующпх с пIщевыми про.ryктами. Сmловые приборы (ложки, вIлJIки, ножи), посуда дIя приготовления и хранения

потовыХ бrоод должrШ быть изгоmвJIенЫ из нержавеЮщей сталИ шIи анаJIогFIных пО гигиенFIесКlп.r свойствШr MaTepИaJIaIvr.

При вкrпочении в меню порIцdонной проryкIши (фрукты, выпечка, йоryрты) производится распределение ее по

колшIеству на подносы. Вылачу )ЛеНИКаIti гIроизводит классIшй руководпель.
Раздача mmвой пищи на стоJIы, порщ{онирование блюд и розJIив горяIIих нашmков должна прои:3водпься

работниками шшIеблока за 5 мшrуг до начаJIа перемены.
после приема пищи учащиеся самостоятельно прокrводяг уборку посуды.

По окончанrшо перемены Исполнитель производит уборку столов и заJIа согласно требованиям санитарных норм и

правrш.

З. Требования к окlз8нпю уелуг по организацпш обеда дtя обучающихся 1-4 шlассов (2 cMella).

При оказании ус"rrуги по органIваIщи обеда дlя обучающlлtся 14 швссов (2 смена) Исполнитель доJIжен:

-руководство""й" требованиями СанПин 2.з12.4.з59о-20 "Санлпарно-эпидемиологlтIеские требоваlшя к

органшаIци общественного питания населения'l (утв. ПостановJIение Главного государственною санитарного врача РФ от

й M.zozoN 32 "об }тверждении санитарно-эпIцемиологи.Iескш( прав}ш и норм):

- органIвовй оьaд дrя обучйrщлtся 14 шrассов (2 смена) в соответствии с выбрашшм 3аказчиком мешо

(Прlutоысiнuе I.3,1.4. к насmояu4ел{у зйанuю), набором Iшщевых проryктов, исполц}уемых при составJIении меню ддя

обучаюшlлtСя образовательныr( учрежде "in <Пi-r*Йuе ]Ф1.8. к нас?пшлlему зйшuю). Обед шя обучаюцtlоtся 1,4 шlассов,

преryсмат}rв"." "йЙп. 
п.р"ЬЙ бrпода на мясноМ или рыбном .'тмре, второго бJподq доведенного до tсулинарной

готовноgти, порIцrонною и оформленною. он сосюит из: основного первопо бJподq вторю бrпода (мясо, рыба шtи rrгиr$

шпи овощное (творожное) бrподо), саJIата й о"ощ.r, цетьепО бrшода - "й** 
(чай, кисель, компот, сок), Обел должен быть

свежеприпотовJIенным.

3.1. Требования к пршготовJIенпю lсулllнарной продукцпп:

Проtвводство потовых б.тпод долlкно осуществJIяться в соответствии с 
"е*"оло"ir*"скими 

картаi{и (ПptutoaceHue ]фL7,

к насmояlцему зйанuю), оформленrшми в соответствии с СаlrIIи}I z.зD.4.З590а0 "Санитарно-эпидемиологиrIеские

требовшrия к оргаIilвйи 
-общесr"еrпrого 

питания наýеления, разработанrшми и угверх(денными руковод{телем

органшщиИ шш уполноМоченныМ ,* пйЬ". НаипrеноваIШя бrпоД ll кулинарнЫх lвделий, указываемых в меню, должны

соотВетстВоватьихнаименоВаниям'УкilпннымВтехнолог}lttески,(докУментil(



' пр, припоп)влении потовых блюд и кулинарных лвделий должны использоватюя приемы кулшrарной обработкп,

J сохрацяющие Iшщевую ценность потовых блюд и шt безопасность. Исполнитепь обязан осуществJIять полнуЮ ЗакПаДКУ

про.ryкюв согласно утверlчённому меню (ПpultoclceHue I .3,I.4. к наспояцеirу зйанuЮ).

fuя прlготовJIения пицц доJDкна использоваться только йоддrрованная поваренная соль (в чыrяк профшIактики

йододефищlтных состояний у пеrей в соответствlш с Саlr[IиН 2.ЗD.4.З590,20)
Гоmвые бrподд доJжны отвечать гигиенIтIескшrr требованиям безопасности и пищевоЙ ценности, пРедъяВJIяемым к

IIищеВЫМ про.ryкТаIl{.
Пищl необходимо поmвить на кшкдый прием и реапизовать не позднее 2 часов с момента ее припок)вления. ПоДогрев

готовых бrпод не допускается.
прrгоmвление обеда дlя обучаюцrш<ся 1-4 классов (2 смена) доJIжно осуществrиться в соответствии с менЮ

(Пршtоасенuе I.3,1.4. к наспояч4епql зйанuю), набором пищевьгх прод/ктов, испоJIьзуемых IIри составJIении меню дш
обучающшкся образовательlшх учреждений (пpultoaceHue JфI.8. к насmоялцему зйанuю) и в соответствии с

техноло11дIескими картаJl{и (Прчttоuсенuе NЬ1.7. к носmоялцеiltу заdанuю). Обед дя бучаюIшо<ся 14 шrассов ютовптся
Исполнителем в объеме, указанном в письменной заявке Заказчика" поданной до10-00 час. дя, предществ},ющею дIю
ок&}ания усJryги.

3.2. Требования к отпуску обеда 14 к.пассюв (2 смена)
ИсполшIтель осуществJIяет органLвацшо обоrуживания питанием rrугем предварительного накрытия столов. При этом

исполнrrrель не вправе IIривлекать детей к приготовJIению и раlдаче бrпод. Исполнltтель должен обеспечить соответствие

колиrIества порчий заяшIенному Заказчиком колшIеству питающихся человек.

огrryск обеда об}^lаюцlимся необходиrrло организовывать по кпассаi{ (группам) на переменa>(, в соответствии С

режимом 1r.Iебшtх заняпtй, указанным в утвержденном заказчиком Порядке органк}ащ{и шкоJIьного питания, пуг€м
пре.щаритGльного накрытия столов.- ia 30 минуr до начаJIа перемены Исполшlтель сервирует стоJIы столовой посудой и хлебншIаruи. Сmловая пОСУДа

предоставJIяется Исполнителем. При органlвации питания Исполнrтель должен использовать фарфоровlпо, фаянсовую и
стешIянн}rю посуду (таршки, бJподIq чашки, бокапы), отвечающ/ю требованиям безопасностп дм матgриаJIов,

коrпактIФующих с пищевыми про.ryктами. Сmловые приборы (ложки, вшIки, ножи), посуда дIя приготовления и хранения

поювых бrпод должIш быть лвгоmвлены ll:l нержавеющей стали шIи аналоги.Iных по гиrиенtпIеским свойствшr материаJIаII{.

При вкrпочении в меню порIцrонной продукц{и (фруlсты, выпечка, йогуртьr) производrпся распредепеНИе ее ПО

колшIеству на подюсы. Вылачу ученикам проIвводm классlшй руководптель.
Раздача гоmвой пищи на стоJIы, порIЕrонирование блюд и роallив юряtIшх ншIитков должна проIвводrгься

рабошrикаrrли пищеблока за 5 мшryт до начаJIа перемены.
по окоrrчаrпшо перемены Исполнитель прокtводит уборку столов и заJIа согласно требованиям санrrгарных норм и

прав}ilI.

4. Требованпя к омзанпю услуг по органпзацип допOпнптеlrьной меры соцпаJIьной поддерrскш обуrающихея пз
маJIошмуцlих семей 1-4 кпаеов

При оказании уФryги по органшпIрlи дополните,пьной меры соцrrальной поддер}кки бучаюIцlлкся в малоплупцо< семей

14 шrассов Исполнrгель должен:
-руководствоваться требованияr,rи СаlrIIи}I 2.зD.4.з590-20 "Сашrгарно-эпидемиологшIеские требования к

оргаrпв-йши общественного питания населеtшя" (угв. ПостановJIение Главною государственною санитарного врача РФ от

ZIjO.ZOZO N 32 "Об утверждении санитарно-эпидемиологи.Iеских правиJI и норм);
- органIвовать дополнительЕую меру социальной поддержкп обучаю из маIош[уццD( семей 14 кпассов в

соответствип с меню (Прчлосrенuе I.5. к насmоялцему зйанuю), набором пищевых про.ryктов, используемых при

составJIениИ меню пО органIваIцrИ дополнителЬной мерЫ социапьноЙ поддержкИ обучающlоtся I,13 маJIоимучlпк семей 14
кпассов (ПршапсенuеЛ&/.8. к наспйлtlеJ[у зйаtпло). Испоrпrгrе,rь доJI2кен обеспечrпъ предосташеlше усJIуг дополr*rтельной

меры сощrаJьной поддержки обуlаючппtся rв маJIоIпд}Iщд( семей 14 KImocoB, а таюке весь аосорп|менг выrryсmвмой прryкIцЕr

в течеlпшr учебною дл.

4.1. Требования к прпгOтовJIеппю кулrrнарной продукцпп:

Прошволство потовых бrшод должно осуществJIяться в соответствии с технологическими КаРТаIt{и (Прullоженuе ML7,

* 
"оrrЫщ*у 

зйанuю), оформлешшми в соответствии с СанПиII 2.3D.4.з590а0 "Саrпгарно-эпидемиолог}пеские

требования i орrа"rвrlпrи 
-общесr"енrого 

питания насепения, разработаншlми и }rrвержденными руководителем

орmнизшцrи иJIи уполномоченным им лицом. Наименования бrпод и кулинарных lвделий, указываемых в меню, доJDкны

сооIветствовать их нашменованиям, )ла!анным в технологшIеских доц/ментах

При rrригоmвIlениИ гmовых-блЮд и кулинаРrшх lвделиЙ должны использоваться приемы кулшlарной обработки,

сохрапяющие пищевую ценность ютовых блюд и rTx безопасность. Исполнитqпь обязан осуществJIять полЕую закпадку

проryктоВ согласно угвермённому меню @рuлосrcенuе I.5. к наспйлцему зоdанuюI

Щдя пригоmвJIения пищrr должна испоJIьзоваться только йодrrрованная поваренная соль (в uыях профиJIактики

йолопефичштlъгх состояний у детей в соответствии с СаlrIIин 2.з12.4.з590-20),

Гоmвые ftпода должнЫ отвечатЬ гигиеншIесКшл требоваНиям безопаСности и пищевоЙ ценности, предъявляемым к

***ilЖ"#ffiйо 
ютовить на кажддй прием и реаJIизовать не позднее 2 часов с мОМеНТа ее ПРИЮТОВJIеНИЯ, ПОДОГРеВ

готовых бrпод не допускается,
Приготовление дополнит€льной меры социальной поддержки обучаrочшш<ся r'3 маJIоIдfiуIцр( семей 1,4 кпассов доJDкно

осущесгвлr[ться в соответствии с меню (Прullоасенu1. t.s. к насmояu|ему заdанuю), набором пиIцевых продуктов,

используемЫх при состаВJIениИ меню дr" доrrопrп*лЬной мерЫ поддержкИ об}^IаюццоtСя из маJIоимущпх семей 1-4 кпассов

(ПpultoaceHue IФ1.8. * 
'О*ОrЩ*у 

зйанuю) и в соответствиИ с технологIfIескими карга}rи (ПpultoctceHue JфL7, к



io"ro"йr*y заdанuю), Питание дtя дополнительной меры социапьной поддержки бучаюIщоrся rв малопл5пrцоr семей
л потовитýя Исполнrrrелем в объеме, указанном в письменной заявке Заказчикq поданной до10-00 час. дня, предшествующепо
дfiо оказанпя усJIуги.

4.2. Требованlrя к отпуСку допоJIнПтеrrьноЙ меры соцпаJIьноЙ поддерlккrr бучающшХся шз млIошм!пцих семеf, 1-
4 к.пассов

исполнrrrель осуществJIяет органшацию обсrrуживания пштанпем пуt€м предварительного наIФытия сmлов. При
этом Исполнптель не вrФаве привJIекать детей к приютовJIению и раздаче блюд. Исполнитg,пь доJDкен обеспечить
СООТВетСтВие колшIества порIпЙ заявJIенному Заказчиком колшrеству п!mающихся чеJIовек.

Отrryск дополнительной меры соIцlатlьной поддержки обучающrлкся щ маJIоим)шIю( семеfi 1-4 кпассов необходпrо
органшlовывать по кпассапd (группам) на переменil(, в соответствии с режимом 5небвых занятий, укапанным в )лвержденном
ЗаК&tчикОм Поржке организащ.rи школьнопо питания, путем пре.щарптельного накрытия столов.

3а 30 мшrуг до начаJIа перемены Исполшrrель сервирует столы столовой посудой и хлебницаrrrи. Сmловая посуда
предоставJIяетýя Исполнптелем. При органrвillии пштания Исполнlтrель должен использовать фарфоровlrlо, фаянсовую и
стекпянIý/ю посуry (тарелки, бJподв, чашкц бокалы), отвечаIощ/ю требованиям безопасностп ди материапов,
коIfгакг}rр}4ощпх с пицIевыми про.ryктамп. Столовые приборы (ложки, вшIки, ножи), посуда дIя пригOтовления и хранения
потовых бrпод должlш быть изгоmв,пены Iдl нержавеющей стаJIи шIи анаJIоrичных по rигиенFlескшrr свойствам материаJIаrд.

При вкrпочении в меню порIц{онной про.ryкчии (фрукты, выпечка, йоryрты) производлпся распредепение ее по
колшIеству на подIосы. Вылачу ученика},r производrг шtассrшй руководитФь.

Раздача готовой пищи на столы, порщ{онирование блюд и роuIив горя.Iшх напитков должна проIвводIпься
рабmникаrrrи пищеблока за 5 миrrут до начала перемены.

По окоrrчаНrдо перемеНы ИсполнrПель произвОдIrг уборкУ столоВ и заJIа согласнО требованиям санитарных норм п
правIiJI.

5. Требования к ока3анпю услуг по органшзации допоJIнитеlrьной меры соцпаJIьной поддерпскrr об5пrающrrхся пз
маJIоп}ц,щпх семей $11 классов

При оказании усJIуги по организащ{и дополнительной меры соIцлатIьной поддержки бучаюпчпкся lB мапопл5пlцп< семей
5-1 lклассов Исполнлпель должен:

-руководствОваться требованиями СанПиН 2.зD.4,3590-20 "Санrпарно-эпидемиолоrшIеские требования к
органшаlши обществеrпrого питания населения" (угв. Постановление главнопо Fосударственноп) санптарного врача РФ от
27.10.2020 N 32 'об утверх(дении санитарно-эпидемиологlдlескпх правIIJI и норм);

- органIвовать дополнительную меру сощlальной поддержки обучаючцокся Ез маJIоим)шщr( семей 5-11шlассов в
соответствии с меню (Прtлоеrcенuе L6. к наёmоящему зЙанuю), набором пицIевых продукюв, используемыr( при
состаRIIениИ меню пО органж}ациИ дополнптепЬной мерЫ соIцшIьноЙ поддержки обуtающlо<ся шt маJIоимущlлк семей 5-1l
кпассов (Прttлшсенuе М1.8. к насп(плцему зйанtло). ,Щополшrтельная мера сощлальной под.п(ержки бучаюIrцокся lB
МаJIОIiмущD( семеЙ S-llKrraccoB, пре.ryсмативает налшIие первопо б.тпода на мясном lлли рыбном отваре, второго бrподь
доведенною до кулшпрной готовности, порIц{онного и оформленнопо. он сосmит I,!з: основнопо первого блюда, второпо
бrпода (мясо, рыба и.ltи rпица шш овоцшое (творожное) б.тподо), саJIата шt овощей, тетьего блода _ напиток (чай, кисе.ть,
КОмпОъ сок).,ЩополнипельншI мера сощ{альноЙ поддержки обучаюциr(ся rrз маJIоим)дIпD( семей 5_1lклассов должна быть
свежеприпок)вJIенной.

5. 1. Требованшя к прпготовJtению lсулинарной продукцl|и :

Прошводство ютOвых бrпод должно осуществJиться в соответствии с технологи.Iескими KapTaJt{и (Прчлtоженuе !Ф1.7.
к насmоящему заdанuю), оформлеIilшми в соответствии с СанПиtI 2.3п.4.з590-20 "Санrrгарно_эшцемиологи.Iеские
требования к органIваIц{и общественного пtmания населения, разработанlшми и угвержденными руководитепем
организацпи шш уполномоченным им лицом. Наlдленования бrпод п кулинарных изделий, укаrываемых в меню, должны
с(ютветствовать ш( наименованиям, укд}анным в технологиЕIеских документах

При прlтотовлении ютовых блюд и кулинарных изделий должны использоваться приемы кулинарной обрабожи,
сохраняющие шщевую ценность потовых бrпод и шt безопасность. ИсполнптеJIь обязан осуществJIять полную заклqдку
прдуктов согласно увермёrтному меню (Пршtоасенuе I.6. кнасmояtцелq) зйанuю|

[rи пригоmвJIения пшщ.I доJIжна использоваться только йодированная поваренная соль (в челж rrрофипактики
йододефицшгlъгх состояшлй у детей в соответствии с СанПиН 2.ЗD.4.З590-20).

Готовые бrпода доJIжны отвечать гигиени.Iескшл требованиям безопасности и пищевой ценности, предъявJIяемым к
пищевым продукгам.

Пlщl необходимо Fотовить на ка:кдый прием и peaJIIBoBaTb не позднее 2 часов с момента ее гфипOтовJIения. Подогрев

пOmвых бrпод не допускается.
Пригоmвпение дополнительной меры социальной поддержки обучаlочrжся из маJIоим)дцих семей 5-1l кпассов доJIжно

осуществJIяться в соответствии с меню (Прtutоuсенuе 1.6, к насmоялцему эаdанuю), набором пищевых проДуктов,

используемых при составJIении меню дш дополнительной меры поддержки обуrающпхся ш маJIоимуцtих семей 5,11

KrraccoB (I/р*Й"*u" Л&/.8. к насmоящему зйанuю) и в соответствии с технологшIескими КаРТаIt{и (Прwtоженuе ]ФI.7. к

"о"лоriф зйанuю). Плпание дIя дополнительной меры социаJIьной поддержки обучаюIцlосся Iлз маJIои}ryдщ,( семей 5-11

кпассов потовится Исполнителем в объеме, укцвнном в письменной заявке 3аказчика" поданной до10_00 час. ДIя,

предшествующепо дпо оказания усJIуги.

5.2. Требованпя к отпуСку дополнИтеlrьноЙ меры соцпаJIьноЙ поддерrскШ брающихся п3 маJIоимущих семей $
11 шrассов

Исполшtтель осуществJиет органш}ацию обслуживания питанием путем предDарительноFо накрытия столов, При

этом Исполнит€ль не вправе привлекать дсгей к припотовJIению и раlдаче блюд. Исполните.пь должен обеспечl,tть

соответствие количества порlий змвJIенномУ Заказчиком колшIеству пrrгаIощихся чеJIовек,



' Oi.ry"* дополнительной меры сощrаJIьной поддержки обучаrощlокся из маJIои}rуIIцD( семей 5-1lшtассов необходщrо
л организовывать по кпассаJl[ (группам) на перемена(, в соответствии с режимом учебшIх занятий, укаrанным в утвержденном

ЗаКДlЧИКОМ ПОРялке органIваIцrи школьною питания, пугем предарптельного наI([)ытия столов.
за 30 мшrуг до начапа перемены Исполшlтель сервIФует стоJIы столовой посудой и хлебнш&rr,lи. Столовая посуда

предоставJIяется Исполнителем. При организации питания Исполнrпель должен использовать фарфоровую, фаянсов5по и
стекпянIý/ю посуry (тарелки, бJшодца, чашки, бокалы), отвечаюцý/ю требованиям безопасности дJп материаJIов,
контактIФующих с пищевыми про.ryIffа.п{п. Сmловые приборы (ложки, вшIки, ножи), посуда дIя припоrcвJIения и хранения
потовых бrпод должlш быть изготоRIIены из нержавеющей стали или анаJIоIичных по гигиенIпIесклп,r свойстваrш матерпапам.

при вкrпочении в меню порщrонной про.ryкши (фрукты, выпечка, йоryрты) прокlводится распределение ее по
количеству на подносы. Выдачу )леникам rФошrводит шrассrшй руководитqль.

Раздача готовой пIцци на стоJIы, порщIонtФОвание блод и розлив поря.Iих напитков доJгrкна цроIвводиться
рабопrиками пшцеблока за 5 миrryт до начаJIа перемены.

ПО ОкОнчанlпо перемены Исполнlтгель производит уборку столов и заJIа согласно требованиям санптарных норм и
правI|JI.

I.1 Меню по орzанrвацuч завmрако dм офчающtмш 1-4 кпасс(в (I-я смена 1 варuанm).
I.2 Меню по орaонrlзацuч завmр(жа dм офчаючlttхв 1-4 массов (I-я смена 2 варuанп).
I.3 Меню по ор2анчзацuч обеdа dля обучаюtцulсся 1-4 кпассов (2-я смена I варuанп).
1.4 Меню по орaанrЕrацuч обеdа dм обучающлtхся I-4 KltaccoB (2-я смена 2 варuанm),
I.5 Меню dополнuпельноil меры соцuалtьноil noddepctclot обуаюtцttхся u:, Maлollлlyll4tx селцеil I-4 классов.
I.6 Меню ilопuшumапьноil меры соцuutьной поddерсrcкч обулаюtцtlхся u, малочм)rultм саrцеil 5-I I taaccш.
L7 Танолоапчеqсuе кqрпы, uспольgуеJулые прч прulоповtленuч лллкольноео mлmанчя
L8 Набор mацевых профкпов, uспольqlемых прu соспсtв]ленuu меню.
1.9 Перечень mцно]лоzчческо?о u xoltodultbHoeo оборуdованtlя,

ýководrге,ль коЕграктной оlужбы МОУ СОШ Ns39 ВоронковаЮ.А.

. ., r*( t- .r *** лJii*B* р i, "*,о:



Прuлtоlсенuе 1.8. к зйанuю на оккrанuе уurуz

Набор пищевых продуктов, испоJIьзуемых прш составJIении меню.

товара друп,rе rребования Соgгвстствие норм8тивному доlryмевту

1

Молоко из коровьего молока- 3 <о безопасносги
пастершованное, ультрапасt€ркtованное.
доJIя,кира: не менее 2,5О/опне более

и молочной продущииD; <Единые
и гигиенические

о/о. к товарш{, подIеrкащим сilштарно-

u надзору (конгролю)> Ns299 от

поТРТС 033/2013 - йоryрг.
компоЕснты: без нсмолочных

0г.; ТР TC029l20l2 <Трбования
пищевых добавоц аромагк!аторов и

вспомогапсльных сродствD.

_ не менее о/о. к упаковко: соогвстсIвие ТР T0022l20ll

Кефир по 454-2012-1;в продукцltя в части ее маркировки>); ТР ТС

молока. Массовая доля жира: l <О безопасности упаковкиD.

й
поТРТС 033/2013 - йоryрг

доJIя 2кира - не мснее 2,5 О/о с

Биокефирl по ТР ксфир,
пробиотическими микроорганизмами

(или) пребиогиками.
- не менес

по ТР ТС 033/2013 -рякевка.
из топленопо молока. Массовая доля

7п и

Молоко сгуtценнос
цельное с сахаром*

оодерх(анпя растштсльных жиров масел. тР Тс 033/2013 <о бсзопасносги

доля молочного жира нс менее 8,5 о/о и молочноfi продукции)); <Единые
и гигиснические

коктейль* по ГоСТ Р 53914-2010: к ювара}.t, подIФкащим санитарно-

с маýсовоЙ долеЙ)rйра 0г надзору (коrrгролю)> Ng299 от

до 6,0 Уо. Молочный напиток термически ТР ТС 0292012 <Требования

упакован в погребитсльскую тару, пищýвых добавоIq аромаtизаторов и

дJIя непосредственного вспомогательных средствD.
к упаковке: соотвgгствио ТР ТС 022l20ll

Смgгана* из сливок коровьеп0 молока с продукция в части ее маркировки>; ТР ТС
закваски. l <О безопасности упаковкш).

доJlя жира: не болес l5yo. Бgз

Сыр* - полугвердый.
высший.

-не
Творог по ГоСТ 31453-2013: кtпOтовлен t{з

молока с использованисм
микроорганк}мов.

Масло коровье (несопеное), без раrтrrгельных
сливочное Сорг по ГОСТ 322б1-2013 - высший.

доJи жира не мснес 72,5 Уо. Без
,киров и массл, консервантов,

Маргарин по ГОСТ 32188-2013: маргаршI
Марка по ГОСТ 32188-2013: МТ, и (или) тс 02ll20ll (о бсзопасности

(Единыс(или)МЖ
и гигиеническио требования

подлФка!цим
надзору (коlrгролю)> Nч299

тр тс 02912012
пищGвых добавоь ароматизаторов

вспомогаFельных срсдствD.

к упаковке:
ТР ТС 02a20l l <Пищевая продукц!rя в

ос маркировкш; ТР ТС 005/20ll кО

1
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Мясо ювядина состояние: заморr(еннос в
по ГоСТ з1799-2012 - А ТС 0342013 Технический р9гламент

по ГОСТ 3t799-20l2 - первая союза <о безопасности мяса и мясной
по ГОСТ31799-2012 - 1.1 (массоваялоля <Единые санитарно-

и жировой ткапи не болес 9Оlо и пшиенические трбования к
подлежащим санитарно_

надзору (кокгролю)> ЛЬ299 от

состояние: замороженное в блокас
ТР ТС 02912012 <Требования

г*гlвг;вп пищсвых добавоь ароматкЕторов и
по ГоСТ 31799-2012- л вспомогатсльных срсдствD.

по ГОСТ 3 1799-2012 - вторая
по ГОСТ 31799-2012 - 2.1 (массовая доля к упаковке: соответствис ТР ТС 02220l l

ткани не более от |3о/о до |7о/о продукtц{я в части ее маркировкш, ТР ТС

Печень
l <О бgзопасности упаковки>).

состояние: запdорженная.

Филе цыплят- состояние: охлш(денное. ТР тс 02l20l l (о
продкцииD; <Единые caнlrтapнo-

Мясо кур (ryшки цр,
llыпJIят, цыIIJIят-
бройлеров)

по первый. и мгиеничесю{е требования к
состояние: охJIФкденноо с подlежапIим caнlrTapнo-
trт минус 2 ОС до rшюс 4 ОС надзору (коmролю)> ЛЬ299 от

, ТР ТС 029/2012 кТребования
пищевых добавок, ароматизаторов и

Мясо кур
тушск)*

порвый. вспомогатýльных сродствD.
состояние: охJIФкденноо с к упаковке: соотвстствие ТР ТС 022П0ll
от миЕус 2 ОС до пrцос 4 ОС продукция в часм сс маркировкш; ТР ТС

l <О безопасности упаковкиD.

Изделия ыц по ГОСТ 31498-2012 {trIOЕчики с ТР Тс 0342013 Технический
вареные (сосиски)* поворхностью, без повреяцония оболочки, та.моженного союоа ко безопасности

фарша бульонньпс и жировьк 0теков, и мясной прдукцлlи)); <Единые санитарно-
эпидемиологические и мгиенические трсбоваrия к

товарам, подJIежацшм санитарно-
эпrцемиодогическому надзору (кошгролю) Ns299 от

в оболочке. Без солержания фосфатов,
в составе моцп прис}тствовать

полукоIIIIеная вtц по ГОСТ 31779-2012 - баmны с тр тс 02 lп0|l технический
поверхностью, бсз повреlцения оболочки, таможенного coloBa ко безопасности пищевой

продукцииD; тР тс 0292012 <Требования
бсзопасности пищевых дбавок, ароматизаторов и

тсхнологичоских вспомогатсльньD( средствD.

фарша слипов, бульонньж и жировьD(
Без содержания фофаюв, без консерваlттоц

составе могуг присугствовать только натураJIьные
к упаковке: соmвflrтвие ТР ТС 022l20ll

колбасные вщ по ГоСТ 3l с кпищсвая продкцпя в часги ое маркировкш; Тр Тс
005/20l l <О безопасности упаковки).вФоные (колбаса)+ поверхностью, без поврlсдения оболочкц

фаршq бульонных и,ilровьD( <rтекоц
в оболочке. Без содержания фосфатоц

в составе могуг присJдствовать

Встчшна вареная вщ по ГОСТР с
сухой поверхностью в оболочке, без

отеков и в}lдимых поврехсдсний оболочки.
с чuсmоil, сухоil поверхноспью; без

привкуса и запш(а, с ароматом

к)Финое по ГОСТ 31б54-2012 - нс ншке первой. тР тс 02ll20l l <о безопасности
по ГоСТ 31654-2012 - столовое. продукцииD; <Единые санrгарно_

чисгая, без пяген крови и пометъ и гигиеничоские требования к
подIежащпм санптарно_

надзору (ко}прошо) Nо299 от
ТР ТС 029/2012 <Требования
пищевых добавок, ароматизаторов и

вспомогатсльныr( средсгвD.
к упаковке: соотвстствие ТР ТС 02a20ll

продкцшt в части ес маркировкш; ТР ТС
lKO

Миrпай Эорг по ГОСТ 32366-2013: первый.
Гермическое состояние: мороженая
Вил разлслки мороlкеной рыбы: потрошсная
lбезглавленная.

]оотвсгствие: <Единые сапитарно_
)пидемиологические и гигиснические требоваlrия к
говарам, подлеrN(ащим санитарно-
)пидемиологическому надзору (коrrгролю)> NФ99 от
}8.05.2010г., ТР ТС 0292012 <Требования
безопасности пищевых добак)к, ароматизагоров и
rcхнолоrическж вспомопатtльных средствD.
гР ЕАЭс 040/20lб ко безопасности рыбы и рыбноl

Горбуша Эорг по ГОСТ 32366-2013: первый.
Гермlлческое сосгояни€: мороженая
Вlц раздслки мороlкеной рыбы: потршеная
Dбезгдавленная.
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Филе горбуши Кагеюрия по ГОСТ 3948-20lб высшая.
Внсшний влц (после рд}морФкивания) по ГОСТ
]948-2016: целый, ровный.
Повсрхносгь чиgгая.

ПРОДЛЦИИD

Требования к упаковке: GоOтвстствие ТР ТС 02220l l
кпищевая продкщ.rя в части ее маркировки>; Тр Тс
005/201 1 кО безопасности упаковкиD.Филе трески Внешний вцд (после реrморФкиваIrия) по ГОСТ

32006-2012: целый, ровный.
Повсрхносгь чистая.
Щвет: свойственный мясу,грески.

Филе миrггал Катогория по ГОСТ 3948-20lб высшая.
Внешний вlц (послс разморФкивания) по ГОСТ
3948-2016: целый, ровный.
Поворхность чистая.

Филехем Категория по ГОСТ 3948-20lб - высшая. Внешний
вlц: филе целос, ровнос.
Поверхность чистая. Эrcемrшяры филе огделены
цруг от друга"
Щвчг: свойственный данному вlцу рыбы.
Гсрмическос состоянис: мороженое.

Каrryста белокочанная
свсжая

Класс по ГОСТ Р 51809-200l-первый.
Кочшrы свежие, целые, здоровыс, чистыg без
повреlцений сельскохозяйственными вродtlтсJrями,
бсз излишней внешней влаrкности с чистым ср€хtом
кочеDыги.

Соmвffствие: ТР ТС 02l20t l ко безопасности
пищевоЙ продукции); (Единые санитарно-
}пIцемиологические и гигисничсские требовд{ия к

Трбования к упаковке: соOтвевgгвие ТР Tc022l20ll
кпищсвая продукlшя в части ее маркировкш; Тр Тс
005/20l l <О бсrзопасности упаковкиl}.

говарапl, подлея(апIим ý]анитарно- 
I

}пrцсмиологическому нФIзору (конгроrпо)> &299 от 
|

28.05.2010г.; ТР ТС 0292012 <Трсбовшrия 
l

бозопасностипищевыхдобак)к,аромагшаторови 
lтехнологическ!D( вспомог8вельныr( срGдствD. 
I

свскла столовая
свФкая

Сорг по ГОСТ 32285-2013 - высший.
Корнеплоды целыg здоровыq чистые, не )вядшие,
ве тоснувшиg бсз признаков прорастания, бсз
повреr(дениЙ ссльскохозяйственными вредитеJIями,
без излишней внешней влФкности

Лук рспчатый свожий Товарный сорт по ГОСТ 34306-2017* первый.
Пуковицы вьвревшие, здоровыс, чистыg целые, нс
прорсшис, без поврекliений
сельскохозяйственными вредитеJtями, с сухими
Еаружными чешуями (рубашкой)

Морковь сголовая
свеr(aя

Сорг по ГОСТ 32284-2013 - высший.
Корнеплоды св9жиg целые, здоровыс, чистыс, н€

увядшие, не треснувшиg без повреlклений
сельскохозяйственными вредитеJIями, без излишней
внешней влаrкности

Каргофель
продок)льственный

Внешний вlц по ГоСТ 7176-20|7: кrDбни целые,
чистые, свежие, здоровые, покрытые кохсурой, не
проросшис, но увядшие, без повреlt<лений
сельскохозяйствснными вредитеJIями, бсз излишней
внешней влDкности, не позелсневшис, бqr
коричневых пят€н, вьцtванных воздсйствиом тспла

чеснок свехсий Сорг по ГОСТ 33562-2015 - высший.
Луковицы вызрсвшие, цслые, здоровые, чистые.

Укроп свежий* Внешний вIц: растения без корешков и с
корешками, молодыс, свежие, чистыс, бсз излишнсй
внсшней влФкности, с зелеными листьями, без
цвсточных зонмков, не поврФкценные болезltями,
без признаков огрубления, подмораживания и
самосоrрсвания, без корней, без излишней внешней
влшкности, без повроlцений
сельскохозяйственными вредrгсJими.

Лук свежий зелсный+ Говарный сорт - не ниже первопо. Внешний вид:
пуковица и перья зеJlеноFо лука цслыс, здоровые,
свежие, чистые, с аккуратно подстри2кснными
корнями у донца, без поврежлениЙ болезнямп ulплu
сельскохозяйственными вредштоJцми, без излишней
внешней влаJкности

томаты свежие Сорт по ГОСТ 34298-2017 - высший.
Плоды свежи€, целые, здоровые, чистыс, шIотны€,
не поврФкцснные сельскохозяйgгвевными
вDедитеJIями, без излишней внешней влшкности.

Огурrы свеrкио Сорг по ГОСТ 33932-20lб -высший. f[поды целые,
здоровые, чистые, свежие, без механичоскlдt
поврс:lцений, без излишнсй внешней ыrажности, бсз
постоDоннсго запilкa и (или) привкуса

Псреч сладкий свеrсий Сорг по ГОСТ 34325-2017 - высший.
[Iлоды целые, здоровые, чистыо, свеrкие, без
rlсханическш( повреltцсний.
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кбачки свgrкие Сорг по ГОСТ 3 1822_2012 - высший.
Плоды целые, чистыe, здоровы€, не увядшие,
пехнrl.tески спелые, с не оrрlбевшей коlкицей,
гладкие или рбрисгы€, с шIодоножкой, бсз
поврсц,дсний сельскохозяйственными вредитсJIями,
бсз механическrх поврехqдениfi

Яблоки cBеrlсиe Говарный сорг по ГОСТ 34314-2017 - высший.
Внешний вtлд: плоды цолыg чистые, без излишнеfi
внешней влФкности.

Сооtвgгствие: ТР ТС 02lп0ll <о безопасности
пищевоЙ продукцииD; <Единые санитарно-
}плцемиологическис и гигиенические требоваrия к
говарам, подлежащим сшrитарно_
)п}цсмиологическому надзору (коrrтролор Nя299 m
28.05.2010г.; ТР ТС 02912012 <Требоваllия
безопасносги пищевых дбац)к, ароматизаторов и
г€хнолоrиlIеских вспомогатgльныr( сродств).

Грбования к упаковкс: соOтветствис ТР ТС 022l20l l
кпищевая продукция в части со маркировки>; Тр Тс
005/20l l <О безопасности упаковкиD.

Лимоны Сорг по ГОСТ 34307-2017 - высший.
Внешний вtлд: плоды свg)t(ие, цслые, чистые,
tдоровые, нG увядшие, технически спелыg ftз
повроlqдений сельскохозяйственными врсдитеJIями,
5олезнями, бсз механпческж поврФrцений, ушибов
rrlили крупных зарубцевавшихся поверхностныr(
порскtо& типичной дtя помологическопо сорга
Dормы и окраски, без излишней внсшней влаrкности.

Апельсины Товарный сорг по ГОСТ 34307-2017 - высший.
Внешний вид: Iшоды свежие, целыq чистые,
здорвы€, не увядшие, техничсски спелы€, бсз
повреlцений сельскохозяйственными вредцтсJrями,
болезнями, без механичсскпх поврФrцсний, ушибов
l/или крупных зарубцевавшихся поверхностньtх
порqtов, типичной дJи помологическопо сорга
формы и окDаски. без rзлишней внешней влФкности.

Маlцарины Товарный сорг по ГОСТ 34307-2017 - высший.
Внсшний вtц: плоды свсжие, целые, чистые,
здоровыс, но увrцшие, тсхнически спелые, без
повреllцсний сельскохозяйственными врсдштеJIями,
болсзнями, без механических поврeясдений, ушибов
и/или крупньгх зарубцевавшихся поверхностньD(
порезов, типпtlной дrя riомологическопо сорга
формы и окраски, без излишнсй внешней влФкности.

Баншrы свехие Класс по ГОСТ Р 51603-2000 - не ниrке первою.
Плоды здоровые, свежис, целыg чистые, б€з
м€ханических повреlкдений.

Груши свФкие Сорт по ГОСТ 33499-2015 - высший,
Плоды свсжие, целыс, чистые, здоровые, ruIотныс,
неповреil(денныо, не вяпые,
н€ подмороженные, без затагивающих мякоть
повреllцений, вызванных сельскохозяйственными
вредитсJrями и болезнями, без излишней внешнсй
влшкности.

Киви Говарный сорг по ГОСТ 31823-2012- высший,
Плоды свежие, целые, чистые, здоровыс, твердые, Е

стадии товарной зрýлости, хорош(
сформшровавшиеся, бсз grбля, не перq!р€вшие, ftз
поврсlцений насекомыми_врсдитеJrями п

болезнями, без излишней внешней влаrкности,
гипичной для помологическопо сорга формы и

0краски.
Фруmовое шоре Внешний вид по ГоСТ З2742-2014-однороднаrI

пюреобразная тскучая масса бсз частиц волокон,
коr(ицы, семян, плодоножск и листьев
Продкtrия упакована" Масса нетто - 90 г.

Быстрозаrороженные
фоисы (ягоды)

Сорг по ГОСТ 33823-20lб - высший.
Бсз посторонниr( привкуса и запжа.

Горошек зеленый Классификация по ГОСТ Р 54683-20l l -
быстрозамороlкенныfi. 3ерна целые молочной стадии
зрелости, не битые, без примесеЙ оболочек, остатков
сгюрок бобов.

Капуста квашеная Не мороlкеная, припотовленная без уксуса или

уксусной кислоты.
Классификшдия по ГОСТ 34220-2017 - капуста
кваIлснная, шинкованная.
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Горошек зеленый Iоварный сорт по ГОСТ 34l 12-2017 - высший.
Промышленнопо прок!водства Не доrryскаrотся
консервы с нарушснисм пермет}lttности бшrоц
бомбшlсные, "хлоrryши", с ржавчиной,
леформированныс. бсз этикеток

Соотвстствие: ТР ТС 02lп0ll ко бсзопасности
пищевой продукцииD; ТР Тс 0292012 <Требования
безопасности пищсвых добавок, ароматизаторов и
технологических вспомогательньD( срGдствD.

Требовавия к упаковке: соgгвgrgгвие ТР TC022l20|l
кпищсвая продукцш в части ес маркировки>; Тр Тс
005/201 1 кО безопасности упаковкиD.

Фасоль
конссрвированная

Внешний вид по ГоСТ Р 54679-20l l: зерна фасоли
0днопо тип4 однородлые по величине, в заJtивке иJIи
в соусе.
Не лоrryскастся наJIпчие зорон, повреr(денных
сельскохозяйственными врсдитеJIями.
Вкус и запах свойственные данному виду консервов.
Нс допчскаlогся постоDонние пDивкус и запar(

Фасоль Гип по ГОСТ 7758-2020: I, II, ШI. Щвст свойственный
гипу фасоли. Запах своЙственный фасоли (без
]атхJIою, солодовою, плGсневопо и постороннсю
ппаrсов).
Фасоль должна бьrгь одноrо типа, в ногрсющемся
0остоянии.

ОгурIщ солены€ Классификация по ГОСТ 34220-2017 - оryрчы
0оленые.
Внешний вид по ГОСТ 34220а0П - целые,
соответствующие данному ботаническому соргу,
0днопо размсрнопо рrца, не мятыg нс пожеJrпgвшиg
без кожистых семян, не увядшис, не сморщенные,
без механических повреждений.

Томаты
консервttрованные*

Томаты однородные по степени зрслости, по

разм€ру, целые, разнообразноЙ формы, во не

уродливые, без плодоноlкск. Бсз содсржавия уксуса
или уксусной кислоты.
ПDомышленнопо пDоизводств&

Консервн рыбные (сайра)
+

Промышленною прIrзводства" Не доrryскаоrся коноервы
5омба*ные, (хлопуlдиr), банки с ркавчиноf,,
лефрмированные, без угrп<grок.

СооrвеЕгвие: ТР Тс 02l20ll <<о безопасносги пшtевой
проryкшлш; <Елиные санrтарнФ.эпtцемиологичесюlе и

гигиенические цебовани, к товФаItl, подIФNФццrм

санЕгарно-эпrdдемиолоrическому налзору (коlrrролф>
J{Ф99 от 28.05.2010г; ТР ТС 0292012 <Требования
безопасноgrи пищевых дрбавоь армsп{заторв и

технологическпх вспомог8IЕпьных ср€дствD. ТР ЕАЭС
И020lб (О бФопасносги рыбы и рыбной проryкци>
Требования к упаковке: соотвеrcтвие ТР ТС 0?2П0ll
<<Пищевая продкlц|я в часпr ое мФtсrрвкюl; ТР ТС

00520l l <<О безопасносгп упаt(овкиD.

Консервы рыбпые
(mрбуша)'

Промышленноm прlвводcrва. Не лоrryскшоrся консервц
бомбажные, оклопуши>>, банки с ржавчиной,
пефрмирванные, бв тпrкеrок.

Соогветgгвие: тР Тс 02l20l l <о безопасносrrr пищевоfi
продуш1rrиl); кЕдrные санитарно-эпtцемиоJtогические и

гигиенические тебования к товарам, подrfiащпм
санrтарно-эпидемиоJlоtическому налзору (коктролю)>

NФ99 ог 28.05.2010г; ТР ТС 0292012 <Трбования
фзопасности пищевых добавоц армапв8юров и

технологическrD( вспомопilе.пьных средствD. ТР ЕАЭС
04020lб t<O бвопасносги рыбы п рыбной проryкчии>
Трбования к упаковке: сооrвеrgгвие ТР ТС 02220ll
<Пищевая проryкц Jl в часп| ое маркирвкш; ТР ТС

00520l l <<О бвопасносrи упаковкю).

Консервш рыбlше
(сФшна)'

Промшчlленною призводств8. Не доrryскаlсrrря консервы
бомбаясные, <слопушш, банки с р:кавчиноfi,
цеФрмирвашые, без тпrксток.

СоовсIýтвие: тР Тс 02l20l l <<о бвопасносги пищевой
проryкчиш; <Ешlные саниврнфэпt{дрмиологlдlеские и

Iигиенические т€бования к товФам, подIgжащим
санитарно-эпrцемиолоrическому налзору (коtпролю)>

J{Ф99 ог28.05.2010г; ТР ТС 029Д012 <<Требования

безопасносги пищевых добавоь арм8пlзаюров и
т€хнолопlческих вспомогаrgпьныr( средстsD. ТР ЕАЭС
И020lб <<О бgзопасности рыбн и рыбноfi прryкцхиl)
Требования к упаковко: соогвеrсгвие ТР TO022t20ll
<rПищевая про.ryкция в части ее мФкiровкш; ТР ТС

005/20l l <<О безопасностя упаковки),

Курага Сорг по ГОСТ З2896-2014: не нижс высшеп0.

Не обрабоганны€ сернистым анпцридом.
ТР ТС 02ll20l l Технический рсгламеrrг
Таможенного corcвa (о бсзопасности пищсвой
ПРОДУКЦИИD;
(Единые сапитарrrо-эпидемиологические и
гигиенические тебования к товарам, подлсжащим

ранштарно-эпlIдемиоломческому надзору
(коlттролю)> NФ99 от 28.05.2010г.

rIР ТС 029/2012 <Трбования б€зопаýносги пищевьD(

|побавоь аромilизаторов и технологических

Рспомогательны)( средствD.

Чернослив

Изюм Btц по ГОСТ 6882-88: изюм свсглый.
Сорг по ГОСТ 6882-88: высший.

Шиповник Внсшний вlц по ГОСТ 1994-93: плоды цепьные,
0чищенныс от чшцелистиков и Iшодоно2кек, стснки
tшодов твсрдые, хрупки€, наруrшая поверхность

блсстяцая. Dеже м8товая.
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компотная смссь Сорг по ГОСТ 32896-2014 - не нижс высшепо,
необрабоганная, чиqгая, без прпмесей и лиltинок
насекомьD(.

Требования к упаковке: соотвстgгвие ТР ТС 022l20l|
кПищевая продпOц{я в части ее маркировки>; ТР ТС
005/201 1 кО безопасности упаковки)).томатная паста Классифимrrия по ГОСТ 3343-2017 -mматная

паста катепоDия <ЭкстDа>.

ИI<pа овощная Сорг по ГОСТ 2654-2017 - высший, икра из
кабачков.
0днородная, равномерно кrмельченнаrt масса с
вI.1димыми вкпюченlrями зепени и пряностей, без
грубых семян псрезрелых овощей. КонсистенIцlя
мФкущаяся или слегка зсрцистая.

Чйчерный Классификачля по ГОСТ З2573-2013 - листовой,
крупный.

Соответствие: ТР ТС 02lп0l| <о безопасности
пищевой прод/кцшиD; <Единые санитарно-
эпt{дсмиолоrичсскис и гиги€ничсские цебования к
товарам, подлсr(апlим санитарно-
эпцдемиологичсскому напзору (коrrгрошо} Nэ299 от
28.05.20tOг; ТР ТС 029/2012 кТрбования
бсзопасности пищевых добавок, ароматизаторов и
тсхнологичсских вспомогательныr( срсдствD.

[tребования к упаковкс] соOтветствие ТР ТС 022l20l l
[<Пищевая продкtшя в части ес маркировки>; ТР ТС
DOSIZOI t <О безопасности упаковкиD.

Кофейныfi напиток Вид: растворимый
Классификачия по ГОСТ Р 50364-92: наплlток с
цикорием бсз содсржания натураJIьного кофе.
Внешний в}ц: порошкообразный, без комков.

Karcao - порошок Классификшця по ГОСТ l 08-20 14- какао-порошок.

Сок плодово,яrодный
(за искrшочснием
виноrраднопо)

по ГоСТ з2920-2014, ГоСТ 32920-2022,
32103-2013 * сок восстановленный.

промышлсннопо произюдства,
консервантов. Не допускаlотся посторонние

и запах.

Соогвиrcтвис: ТР ТС 02l2:0ll <о безопасности
пищевой продукцииD; ТР ТС 0292012 <Требования

безопасноgги пищсвых добавок, ароматизаторов и
тGхнологичсских вспомогательньD( средств). ТР ТС
023П0l| "Технический регламент на соковую
проryкцию из фруlсов и овощсЙ". Требования к

упаковкс: ýоответствис ТР ТС 022n0l l кПищевая

[rролукчия в части ес маркировкш; ТР ТС 00520l l
k<O безопасности упаковкиD.

хлеб пшсничвый
(батон нарсзной)

Классификаltия по ГОСТ 27844-88 - t.tз пшеничной
муки высшск, сорга
Форма: продолповато-овальная с косыми надрсх!ами.

Пропсченносгц состOяние мякиша: пропеченный, нс

влаясный на ощупь. Эластичный. После легкого
надавливанItя пальцап{и мякиш принимасI
пеDвоначаJIьнио форму.

Соотвgгgтвис: ТР ТС 02lп0|| Технический

реглап{еllт Таможенного союза <О бсзопасности
пищевой продкцииD; ТР ТС 029/2012 Тсхнический

рсгламокт Тамоlкснною союза. кТрсбовшrия
бсзопасности пищсвых добавок, ароматизаторов и
тсхнологическю( вспомогательньD( средствD.

Трсбования к упаковке: соотвgтствие ТР ТС 022ПUl
[<Пищевая прод/кlц{я в чаgги ее маркировкш; ТР ТС
POSIZOI t кО бсзопасности упаковки).

Хлеб из смеси ржаrой
и пшенlлчной муки

Классификшtия по ГОСТ 31 807-2018 - смесь ржаной
и пшоничной муки.
Форма: формовой.

хпеб недлrпельноm
хранения

хлеба- ржано-пшеничный.

Батон оцубной+ Из пшеничной муки высшего сорга с пшеничными
отрчбями

Мука пшеничная,
хлсбопекарная

Сорг по ГОСТ 26574-2017- нс ниже высшепо.

Бсз заrрязнения различпыми примесями или

прФкенпя а}rбарньши ЕрсдитеJIями.

кисель плодово- Вид по ГоСТ _ конценграт на плодовьD(

или яподньD( экстракга( концецтрцрq!qцц!ц J9ц9l:_
Соотвсгствие: ТР ТС 02l20l l ко безопасности
пищевой продукщ!и); ТР ТС 0292012 <Трсбовшtия
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и
тсхнологическIо( вспомогательньD( средствD.

iГрбования к упаковке] соOтветствие ТР ТС 02220l l
kПищевая продукция в части ое маркировки>; ТР ТС
DOS/ZOI t кО бgзопасности упаковки).

Мшсаронные издслия Группа по ГОСТ 31743-2017 - Цоорг по гост
3174з-2017 - высший.

Крупа манная Марка по ГОСТ 1022-2019 - МТ.
Без заrрязнсния различными примýсями или

зарa)кен}rя амбарными вредитеJIями.

хлопья овсяные ВIц по ГОСТ 2l 149-2022 - Геркулсс.

Крупа гречневая Вил rgупы по ГОСТ 5550-202l - ядрица
Сорг по ГОСТ 5550-202l - высший

Крупа пшено Вцд - шлифованное
Согг по ГосТ 572,2016 - высший.

Крупа пшенrrчная Вид по гост 276-202l -Поrпавская
Номер по ГОСТ 276-202l , N92 и(или) Nэ3 и(или)

Ns4.

Крупа рисовая по ГоСТ - нG ЕижG перк)ю.
по ГоСТ 6292-9з -
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товара

Крупа ячмснная

Сор., другие Соотвgгствие нормативному доlryме}rry

тр <о безопасноgги
продкцrш)); ТР ТС 0292012 <Трбования

пищевых добавок, ароматизаторов и
вспомогатепьных срqдствD.

к упаковке: соответствие тр тс 022п0l
продкция части е€ маркировки); тр тс

11

по - перловая. Номер по
- Nч2. Щвет - белый с желтоватым,

колотый,
по ГОСТ 28674a0l9 - первый.

Горох

Сухари паяировочные по 28402-89 -пз l <о безопасноgги
продкцииD; ТР ТС 0292012 <Трсбовшrия

по ГоСТ 28402-89 -высший. пищевых добавок, аром8тизаторов и
вспомогательных средствD.

вид и цвет по 908-2004 _ упаковке: соотвстýтви€ тр тс 022120l l
пfiilЕIIЕш

маркировкиD; тр тскристаллы или белый порошок без прод/кция в части ее

Струкryра - сыцучая и сухая. Без l l кО безопасности упаковкю).

Печенье по -2014 - са,харнос, тр тс l <о безопасности

без начинки. продкции)); кЕдrные санштарно-

плоская, б9з вмягин, вздrпrй и повреltсдсний и Iигиенические трсбования к
подлсrкащим caнrrтapнo-

гладкая, с чfiким нерасIшывшимся надзору (коlпролю)> Ns299 от

рисунка на всрхнеfi повсрхности, не ТР ТС 029/2012 кТрбовшlия
фз вздrгий. Нижняя повсрхЕость пищевых добавок, ароматизатOров и

вспомогатс,льньD( срqдств).

Пряники по - заварные,
к упаковке: соmвстствие ТР ТС 02220l lбез начинки.

прод/кция в части ее маркировки>; ТР ТС

по затяжное, без 1 кО безопасности упаковкиD.

слоистой шрукгуры.
плоская, без вмятин, взлугий и повроlqдений

со скк)зными проколапrи на

Сушки по ГоСТ сушки.
tlт свстло-желтою до темно,коршIневопо, бqr

гJIянцевитая, бсз взд5пий и

по 1-2014 _

с начинкой.
жировая или праJIине или типа праJIинс.

вид: Вфли одинаковопо р&}мера и

формы.
в изломс: вафли плсrгно соприкасаются с
Начинка распрсделена равномерно и не
за

фкем по |7|2-2012 - тр l ко бсзопасttости

в том числе фасованные способом продкIши>; ТР ТС 029/2012 <Трбования

розливаП в перметично укупоренную тару пищевш( добавок, ароматизаторов и
вспомогаFельны)( средств)).

Повlцltо фрукговое, однокомпонентное.
по ГОСТ З2099-20|3, нс HIDKG первого. к упаковке: соOтветствис ТР ТС 02220l t

поГоСТ 32099-2013 - продкция в части ее маркировки>; ТР ТС

в том числс фасованное методом l <О безопасности упаковки>).

розлива" в tврметично укупоренную
(консервы).

-не
молочный в шштки. тртс 02

про.ryкцпи}); ТР ТС 0292012 <Требования

пищевю( добавок, ароматизаторов и
вспомогат€льных средсгв)).

к упаковке: соOтвстствие ТР ТС 022r20ll
продкция в части ее маркировки>; Тр Тс

ll (о

молочный
упакована Масса нgгто - 15 гр.
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Со<ар белый Эпособ производства по ГоСТ 33222-2015:
qрисгаллический.

Щвет: белый, чистый.

Соответствие: ТР ТС 02ln0ll <о безопасности
пищgвой продушlии>; ТР Тс 0292012 <Требования
5Езопасности пищевых добавок, ароматизаторов и
псхнологичоских вспомогате,пьных срсдств)).
Гребования к упаковке: соmвстgrвие ТР ТС 022l20ll
кПищевая проryкцля в части е€ маркrФовки>; ТР ТС
)05/20l l <о бgзопасности упаковки>).

Соль поваренная
пищеваJI,
йодированная

Эорг по ГОСТ Р 51574-2018 - не ниже высшсrо. БЕз
Iосторонних запФ(ов.

Соmвсгйвие: ТР ТС 02ll20|l <о безопасности
пищевой продукции)); ТР ТС 0292012 кТребования
iезопасности пищ€выr( добак)к, ароматшtаторов и
п9хнологиllеGких вспомопатальных средств).
Грсбования к упаковке: соотвgтgтвие ТР ТС 022П0l|
кПищевая про.ryкция в части ее маркtФовкш; ТР ТС
)05/20l l <о бсзопасности упжовкю).

д€хlодорированное.
по ГоСТ l l29-2013 - нс ниже высшепо.

Масло расгrrrcльное Соотвстсгвие: ТР ТС 02ll20|| <о безопасности
пищевой продукцииD; ТР Тс 024Д0ll
кТехяический рсгламент на масложировую
продукциюD, ТР ТС 0292012 <Требования
5езопасности пищевых добавоь ароматшаторов и
пехнолоrическж вспомогательньD( срсдствD.
Гребования к упаковке: с(ютвсгgгвие ТР TC022l20|l
кПищовая продлция в части ее маркировки>; ТР ТС
)05/20l l ко безопасности yпаковкиD.

по ГоСТ Р 54845-20l t - высший.,Щрожжи
хлбопекарные

Соотвgгсгвие: ТР ТС 02ll20ll ко бсзопаоносги
пищсвой продлции); ТР ТС 02912012 <Требовшrия
5Езопасности пищевыr( добавок, ароматизаторов и
пехнологическ}о( вспомогатGльных средствD.
Гребования к упаковке: соответствио ТР ТС 022П0l|
кпищсвая продкция в части сс маркировки>; Тр Тс
}05/20l l <О безопасности упаковкиD.

Лисг лавровый сухой Внешний вrц по ГОСТ l7594-8l: листья здорвыс,
Ie поврФкденныс врqдштсJIями и болезнямц по
}орме прололповатые, ланцетовлlдныс, овальные, по
)краскс зслевые, сероватые с серсбристым оттенком,
Без постоDоннею запаха и пDивкчса

Кра<мал каргофельный Эорг по ГОСТ Р 53876-2010: нс нижс высшепо.
Без загрязнения Dазличными пDимесями.

Ванилин+ Внешний в[ц: кристаJшический порошок.
Щвег: от белого до свстло-жеJпого.
Jапаr<: ваниль.

*В соопвепсmвuu с ПpuчBratt Мuнпроллmорaа Poccuu оm 27.05.2016 N 1730 кОбупверасdенuu ПоряOка свобоdнео
dосmупа к dotEMeHm(M, рЁrрабilпываемым u прuменяемым в нацuональной сuспеме сmанdарmшrацuuлl dоt<уменmы
нацuональноil аtспелцы сmанdарпt аl|uч раууrещаюпсfl на офuцuалtьнолl саilmе Россmанdарmа htttl:/iwtyyy,aost.пt.

flеilспвуюtцuе ёокуменmы нацuон(пьноil алсmемы сmанdарпtlзацuu на профкпы пuлпанuя не покрываюm поmребносmь
Зшсаэчuка в часпu качесmвенных u uных харакmерuсmuк проdукmов. На ocшoBaчult выrаечзлоilсенноео, \аксrчuком
успановлены uные mребованлlя, связанные с опреdапенuем сооmвепспвuя заgпаеilы)с профкtпов пuпанllя
попребн осmмl 3 асазчака.
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Прuлtоuсенuе I.9. к заdанuю на оказанuе уаrуz

Перечень технологшIеского оборудования МОУ СОШ Ns39

Ng
п/п

нашrrенование оборудования
Количество,

шт.

l Парокоrвектомат l
2 Г[пита электри.Iеская ЭП-6,6-ти конфорочная l
3 машшrа тестомесшБная l
4 Пршод унlверсальшlй 1

5 Котел КПЭМ-160, пищеварочrшй, электрический l
6 Камера холод{JIьная КХ4,59 l
7 IIIкаф холодипьный кПолаир> l
п Машина посудомоечная МПК-700К-0 l l
9 МармитЭМК- 1

l0 Вrтгрина охJIФкдаемая с нейгральным шкафом l
ll ванна моечная 7

|2 Весы товарlше l
13 Весы электронные l
14 3окгы вытяжные 4

l5 БаlстериIрrдшй обlтучатель 2

1б сrшит-система l
17 Стеrшаж 7

l8 Сmл 3

l9 Киrитильнtдс непрерывного действия электрIтIеский КНЭ 50/100 l

20
Установка |з44-26з l'l 40 в комIшекте с фшьтрующей загрркой МЖФ (водоочистная

система)

l
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Поипожеrш.ле Ns2

_ к *оr.rоrф Nп!Э/h!tzолr
* ч_Д9_, 'оГ --ЭбД;

Перечень оказываемых успуг п пх gтопмость

Nsl

*Прч замюченuu конfпракrпа в Таблuце NЬI Пршtоасенuя ]Ф2 укк,ываепся цена йuнuцы yaryau, преOлоысенная

уаспнuком за{упкu, с коmорым зоключаеmся конпракm. Прu эmом dм усtпаноаtенuя цены еduнuцы усtlуzu
рассчumываепся коэффrлцuенm снu)rcенuя суммы цен yc]ly? по резульпаmам элекmронно2о Koчlcypca оm начutьноil
суммы цен yc]ryz. IleHa за eduHutly уаtуz снлЁнсаепся на рассчuлпанныil коэффuцuенm прямо пропорl4uональнО По каасdоil
позuцuu. IleHa за еduнutry yanyan, прuняmая 3аказчuком, преdспамена в прuлоilсенuч NЬ2 к lк,веulенuю об осуulеспменuu
эл екmронн оео конкур с а.

l)

исполнrтель

[иреmор ООО кАУТСОРСИНГ)

_l Лавренова С.Е.

Ns 39
n

т.н.

|,

Ед.
гFгл

Щена за
едrrницy. оyб.*Jф HarrMeHoBaHиe услугп

з 4l 2
68,26l чел-rtн
l0б.702 опгаlпваrшя завтрака обучающш(ся 1-4 K:taccoB (1 смена) II вариант
68.26з
l06.70

чеJI_дI
4 оргаIпваIц.rя обеда дlя об}^rающпхся 1-4 классов (2 смена) II вариаlrг

чеп-дн
68,27

5
оргаlпвачия дополнительной меры соIцальной поддержки обрающшкся lB
маJIоIпдуIщх семей 14 юIaccoB

чеJI_дн
68,27

6
ОргаlшваIия дополнительной меры сощлальной поддержки обучаюпtlокся lB
мапоимицих семей 5-11 кJIаосов

l0


