
Справка по птогам проверки организдцпи питания обучающихся МОУ СОШ
J\ъз

Тема: контроль кОрганизация питания учащихся).
.Щата проверки: l9 марта 202l года.
I_{ель проверки:
. организация питания учащихся;
. наличие документов по организации питания и правильность их оформления;
. анализ меню;
работа школьной столовой, санитарное состояние.
Проверка осуществлялась: директором школы Афанасьевой С.А., членами комиссии

по проведению родительского контроля за организацией питания- Имаметдиновой Л.И.,
!робиновой Т,А., Ниловой О.А., представителями родительской общественности -

Ершова Елена Михайловпа, Мельникова Людмила Николаевна.
В ходе проведения конlроля осуществлены следующие меропрt,lятия:
l Проверка соответствия реализуемых блюд 1твержденному меню.
2 Проверка санитарно-технического содержtlния обеденного за.rа
З Проверка условий соблюдения правил личной гигиены об}^iающихся
4 Проверка наличия и состояния санитарной одежды у сотрудников

осуществляющих раздачу готовых блюд
5 Опрос на вкусовые предпочтения детей, удовлетворенность ассортиментом
Проверкой установлено: оргilнизация питания в школе производится на

<Родительский контроль за организацией горячего питания детей в общеобразовательных
организациях> от 18.05.2020г.; Положения о родительском контроле организации и
качества питания обучающихся>, в целях улучшения работы по организации горячего
питания обуrшощихся школы в школьной столовой в 2020-202l учебном году.

Ответственным за организацию питания школьников является директор школы
Афанасьева С.А. Вопросы организации питания обучающихся рассматриваются на
совещаниях при директоре, на заседаниях педагогического совета, на родительских
собраниях. Питание осуществJlяется на основании примерного десятидневного меню,
rгвержденного директором школы. Производство готовых блюд планируется в
соответствии с технологическими картами. В обеденном заIIе вывешено ежедневное
меню, утверждённое директором с укaванием наименования блюд, выхода продуктов.
Слочные пробы берутся и хранятся в холодильнике. Вьцача готовых блюд
осуществляется после скятия пробы, результат фиксируется в <Журнале бракеража
готовой кулинарной продукции). Отпуск учащимся питания (завтрак и обел) в столовой
осуществляется по

классам в соответствии с графиком приема пищи, }твержденным директором
школы. В режиме учебного дня для приёма пищи предусмотрены

перемены по 20 минlт.
Аныrиз меню -позволяет сделать вывод, что дети в достаточном количестве

получают мясо,
овощи, различные каши, в том числе приготовленные на молоке и т.д. Столовая

посула обрабатывается в соответствии с нормами СанПин. Обеденный зап эстетично
оформлен, обеспечен достаточным количеством посадочных мест. Материаltьно-
техническм база пищеблока находится в удовлетворительном состоянии. Хранение
продуктов осуществляется

в соответствии с санитарными нормами. Технологическое оборудование и

уборочный инвентарь промаркирован. Сертификаты качества - имеются.
Выводы:
Питание обучающихся МОУ СОШ Nч3 осуществляется в соответствии с

нормативными требованиями. Администрацией школы организован административно-
общественный контроль за организацией питания, качеством приготовления пищи,



закJIадкой продуктов, выхода готовой продукции, за соблюдением санитарно-
гигиенических норм приготовления блюд, за посецаемостью учащимися столовой в
соответствии с установленным графиком питания, организовано дежурство учителей по
столовой.

Рекомендации:
С целью улучшения качества горячего питания об)"rающихся постоянно

осуществлять мониторинг удовлетвореЕности качеством школьного питания.

[иректор МОУ СОШ N9З Афанасьева С.А.

члены комиссии по проведению
родительского контоля за
организацией питания:
председатель комиссии Имаметдинова Л.И,

ч-qен комиссии !робинова Т.А.

член комиссии Ниловой о.А

предстаtвители родительской общественности
л,49,/(da- Ершова Е. М.

Мельникова Л. Н.
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Приложение 2
к МР 2.4,0180-20

Форма оценочного листа

.Щата проведения проверки:. lg сз юц
Инициативная Е,П oBo.f ившая п ов
Вопрос j|a/HeT

l Имеется ли в организац}irt rtcHto?

А) да, для всех возрасl,ных групп п режимов функчионирования
организации f
Б) да, но без учега liозрастных l,pylllI
Il) нст
Вывешено лн цикличное меню ;,lля ознакоltt.rlсния ролитеJей и детей ?

Д) ла +
Б) нет

3

Вывешено.llи ежедн€вное меню в удобrrом /lля ознпкомJlения родите.;tей и де-гей пrесте ?

А) да t
Б) нет

4 В меню отсlтствуют повторы б"lюд?
А) да, по всем дням +

Б) нет, имеются повторы в сме?кные дlIи
5 В меню отсl,тствyют запрещснные блюда и пролчкты

А) да, по всепr дням 1
Б) нет, имеются повторы в с}tежные днIl

6
Соответствует ли регламентированное цик,,tпчным меню количество приемов пищи
режиму функционирования организации?

7А) ла
Б) нет

1 Есть ли в организации приказ о создании и порядке работы бракеражной копlпссии?
+А) да

Б) нет
8 От всех ли партий приготовJlенных блюд снимается бракераж?

А) да
Б) нет

9 Выявлялись ли факты tle допl,ска к реализдции блюд и пролуlсгов по результатам
работы бракера;кltой колtиссии (за период lle [teIlee месяца)?
А) нет
Б) да

t0 Созданы ли усJlовпя для орt,аншзацилt tlиr,ания леr,ей с учеl,ом особенносr,ей здоровья
(сахарный диабет, пищевые аллергии)?
А) да

- }teT зопм
Б) пеr,

l1 бо ка помеIцепий после каiýlого п иелtа пищll?водится лн
+А) да

Б) нет

|2
ачественно ли проведепа уборка помещений дJlя приема пищи на момент работы

комиссии?
1А) да

+

I

т

I



lB) n",
lз наруживались ли в IIо]!IеuIеIIиях для приеNtа пищи пirсекомые! грызуны и следы их

llедеятельltости?

lA) ,,*,, t
lb) ru

l4 ыли овия я соблюдеltия сl,L}Iи авил .tlичной гигиены?
lлl ou t
lb; ".,

15 ыявлялись ли запrечаtlия к собл еllиlо еIьý|и п авил личttоii гигиеttы?
А) не1, +

lbl о"

lб ыявJIяJIись Jtи при сравнении реализуемого меню с уl,верждснны}! меню факr,ы
сключения о,гllельных блюд из меню ?

|д) ".,
J

|Bl ou
17 ]rle.:lli jIll кты выдачи детяýt остывIItей пишtи ?

]а; 
"",,,

4
Б) да
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