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3.3.  Плановые  проверки осуществляются в соответствии с годовым планом Управления
образования администрации г. Твери, а также утвержденным руководителем ОУ,
планом -  графиком   на   учебный   год.  
3.4.  Нормирование и тематика контроля находятся в компетенции руководителя ОУ.
3.5.  Оперативные проверки проводятся  с целью получения информации о ходе и
результатах организации питания в ОУ. Результаты оперативного контроля требуют
оперативного выполнения предложений и замечаний, которые сделаны проверяющим в
ходе изучения вопроса проверяющим.
4.      Основные правила 
4.1. Административный контроль  организации и качества питания осуществляется
руководителем ОУ, заместителем руководителя, медицинской сестрой, в рамках
полномочий.
4.2. Для осуществления некоторых видов контроля могут быть организованы специальные
комиссии, состав и полномочия которых определяются и утверждаются приказом
руководителя ОУ. К участию в работе комиссий, в качестве наблюдателей,  могут
привлекаться сотрудники ОУ, родительского комитета. Участие членов профсоюзного комитета ОУ в работе комиссий является обязательным.
4.3. Лица, осуществляющие контроль на пищеблоке, должны быть здоровыми,
 прошедшими медицинский осмотр в соответствии с действующими приказами и
инструкциями. Ответственность за выполнение настоящего пункта Положения
возлагается на медицинскую сестру ОУ.
4.4. Основаниями для проведения контроля являются:
 -   план-график;                         
 -   приказ по ОУ;
 -   обращение    родителей   (законных   представителей)   и  сотрудников  ОУ, по  поводу
нарушения.
4.5. Контролирующие лица имеют право запрашивать необходимую информацию, изучать
документацию, относящуюся к вопросу питания заранее.
4.6. При обнаружении в ходе контроля нарушений законодательства РФ в части
организации питания дошкольников, о них сообщается руководителю ОУ. 
5.Содержание и распределение вопросов контроля 
5.1. Содержание контроля определяется следующими вопросами: 
-   контроль за рационом и режимом питания;
 -  контроль за выполнением нормативов по питанию;
 - контроль   документации   по   вопросам   санитарии,   гигиены, технологии  производства, результатам  бракеража, ежедневных медицинских осмотров работников пищеблока;
  -   контроль сроков годности и условий хранения продуктов;
   -   контроль технологии приготовления пищи;
   -   контроль поточности технологических процессов; 
   -   контроль готовой продукции;
   -   контроль санитарно-технического состояния пищеблока;
   -  контроль за санитарным содержанием  и санитарной    обработкой  предметов  производственного окружения;
   - контроль за состоянием здоровья, соблюдением правил личной гигиены персонала, гигиеническими знаниями и навыками персонала пищеблока;
   -   контроль за приемом пищи детьми;
6.  Документация 
6.1.  Документация для контроля за качеством питания:
     -  примерное 20-дневное цикличное меню;
     -  технологические карты;     
     -  журнал регистрации температурно-влажностного режима в складских помещениях и 
         холодильных шкафах;     
     -  журнал регистрации бракеража готовых блюд;
     -  журнал реализации скоропортящихся продуктов;
     -  журнал контроля состояния здоровья персонала пищеблока;
     -  медицинские книжки персонала (единого образца);
     - акт проверки санитарного состояния помещений пищеблока,
     - журнал контроля сроков реализации продуктов;
     - журнал учета сертификатов 
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Приложение № 1
	к Положению об административном контроле  
	организации и качества питания в дошкольном               отделении МБОУ СОШ № 4
 
 
План-график
контроля  организации питания 
                            
	№
	Объект контроля
	Ответственный
	Периодичность
	Инструмент
контроля
	Форма контроля

	1
	Соблюдение  натуральных норм питания
	медсестра
	Ежедневно
	Меню-
требование,
20-ти дневное меню
	Анализ меню

	
	
	Зам.директора по УВР
	Ежедневно
	
	Анализ меню, утверждение.

	2
	Бракераж готовой продукции
	медсестра
бракеражная комиссия
	Ежедневно
 
Ежедневно
 
	Журнал «Бракераж готовой продукции»
Пробы
	Методика органолептической оценки пищи
 

	3
	Соблюдение товарного соседства, сроков  хранения и своевременного использования скоропортящихся продуктов
	Медсестра, ответственный сотрудник обслуживающей организации

	Ежедневно
	Журнал «Бракераж сырой продукции
	Анализ, учет

	
	
	Зам.директора по УВР
	1  раз в 3 мес.
	Акт  при наличии нарушений
	Анализ документации

	4
	Оптимальный  температурный режим хранения продуктов в холодильниках
	медсестра
 
	Ежедневно
	Журнал
«Регистрации
температуры холодильников на пищеблоке»
	Проверка
Запись в журнале

	5
	Соблюдение правил и требований транспортировки
продуктов
	ответственный сотрудник обслуживающей организации
	При поступлении продуктов
	Акт  при наличии нарушений
	Наблюдение

	
	
	Зам. дир. по УВР
	1 раз в месяц
	Акт  при наличии нарушений
	Наблюдение

	6
	Контроль пересечения потоков сырой и готовой продукции, чистой и грязной посуды, инвентаря и тары
	медсестра
	Ежедневно
	-
	Наблюдение

	7
	Закладка  блюд
	медсестра
	Ежедневно
	-
	Анализ документации   взвешивание
продуктов

	
	
	Бракеражная комиссия, зам. дир. по УВР
	1 раз в неделю
	Акт  при наличии нарушений
	

	8
	Выполнение технологических требований приготовления пищи
	медсестра
	Ежедневно
	 
	 
 
Наблюдение

	9
	Маркировка посуды, оборудования, уборочного инвентаря
	медсестра
	Постоянно
	Оперативный    контроль
	Наблюдение

	
	
	заведующая
	1 раз в месяц,  при нарушениях
	Акт  при наличии нарушений
	Наблюдение, анализ документации

	10
	Норма выхода блюд ( вес, объем)
	медсестра
	Ежедневно
	 
	 
Контрольное взвешивание блюд

	
	
	бракеражная комиссия
	1 раз в неделю
	Акт  при наличии нарушений
	

	
	
	зам. дир. по УВР
	2 раза в мес.
	Акт  при наличии нарушений
	

	11
	Санитарное состояние пищеблока,  кладовых.
	медсестра
	Ежедневно
 
	Журнал «Санитарное состояние»
	Наблюдение

	
	
	зам. дир. по УВР 
 
 
	Периодически
	Акт  при наличии нарушений
	Наблюдение, анализ   документации

	12
	Соблюдение графика генеральных уборок на пищеблоке, в кладовой.
	медсестра
	Ежедневно, по графику
 
	Отметка в графике генеральных уборок
	Наблюдение

	13
	Контроль за отбором и хранением суточных проб
	медсестра
	Ежедневно
	Наличие проб, правила отбора и хранения
	Наблюдение

	14
	Калорийность пищевого рациона
	медсестра
	Ежедневно
	Технол. карта
 
	Анализ
 

	
	
	зам. дир. по УВР
	1 раз в месяц
	Технол. Карта, меню-раскладка

	Сравнительный  анализ показателей

	15
	Соблюдение
правил личной гигиены сотрудниками
	медсестра
	Ежедневно
	Журнал здоровья
	Осмотр, запись в журнале

	
	
	зам. дир. по УВР
	1 раз в месяц
	Журнал здоровья
	Анализ документации

	16
	Соблюдение периодичности прохождения медицинских осмотров и сан. гиг. обучения работников пищеблока
	Медсестра,
Зам. дир. по УВР
	1 раз в год
	Личная медицинская книжка
	Проверка медицинских книжек

	17
	Соблюдение
графика режима питания
	медсестра
 
	Ежедневно
 
	Акт при нарушении, отчет для зам. дир. по УВР
	Оперативный контроль

	18
	Организация питьевого режима
	медсестра
	Ежедневно
	-
	Оперативный контроль

	19
	Качество  и безопасность
готовой продукции и сырья при поступлении в детский сад
	ответственный сотрудник обслуживающей организации
	При поступлении продуктов
	Наличие
сертификатов качества, ветеринарных справок, журнал «Бракераж сырой продукции»
	Анализ документации

	
	
	 зам. дир. по УВР
	1 раз в 10 дней
	
	

	20
	Выполнение нормативно-правовой базы по организации питания
	Директор ОУ, контрактная служба, зам. дир. по УВР, бухгалтерия 
	Постоянно
	Законодательные
документы, правила, требования
	Изучение, выработка управленческих решений,
Разработка документации, приказы, положения, инструкции и т.д.

	21
	Хранение и
использование  дезинфицирующих средств. Наличие инструкций по применению
	медсестра
	Ежедневно
	Акт  при наличии нарушений
	Наблюдение

	22
	Исполнение  предписаний, замечаний, нарушений
	 Директор ОУ, зам. дир. по УВР
	 Регулярно
	Отчет, справки, акты  и т.д.
	 Исполнение предписаний

	23
	Витаминизация блюд
	медсестра
	Сезонно
	Журнал «Витаминизации блюд»
	Закладка и запись в журнале

	
	
	зам. дир. по УВР
	1 раз в месяц
	Журнал
	Анализ

	24
	Организация питания в учебно-воспитательном процессе
- организация приема пищи в группах;
- соблюдение режима питания (создание условий, соответствие возрастным и гигиеническим требованиям)
- соблюдение гигиенических требований
	зам. дир. по УВР
 
	1 раз в месяц
	режимные процессы

	Наблюдение, анализ результатов

	
	
	медсестра
	1 раз в неделю
	
	

	25
	Технология мытья  посуды
	медсестра
 
 
	Периодически
 
	Акт при нарушении
	Наблюдение, опрос

	26
	Своевременность смены спец. одежды
	медсестра
 
	ежедневно
	 
	Визуальный контроль

	
	
	Зам. дир. по УВР
	ежедневно
	
	

	27
	Наличие достаточного количества и состояния кухонной посуды и инвентаря
	медсестра
	постоянно
 
	Акт при наличии нарушений
	Визуальный контроль

	
	
	зам. дир. по УВР 
	1 раз в квартал
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Ioozkenne 06 aIMHHHCTPATHBHOM KOHTPOJIE 32 OPraHU3aLHeil H KAYeCTBOM
NHTAHNS B 10NIK0JAbHOM oTaesiennn MBOY COLI Ne 4 r. Teepn.

1. Obmme nosoxmenns
1.1. Hacrosmee Ilozioxenne pazpaGorano B coorseTcTBuu ¢ 3akonom PO “0O6 obpazosanun”,
Canunrapubivi npasuiami ClI 2.4.3648-20 «Canurapno-amnuIeMHoI0ornueckie TpedoBanms
K OpPraHH3aluaM BOCIMTaHns  00YUCHHUS, OT/IbIXA H 03/I0POBIICHHS JIeTeH U MOJIOIEHM.
1.2. Tlosoenne onpe/ie/iser Cojepikatne  NopsloK NPOBECHHS aJIMHHHCTPATHBHOTO
KOHTPOJIS OPraHM3alliK 1 KaueCTBa NUTaHUs B JAoMIKoIbHOM oTaeaeHn MBOY COLL No 4 r.
Trepu (nanee - OV).
1.3. KonTposs opranusannu u kavyectsa nutanus B OV npeycMaTpuBacT MPOBEICHHUC YICHAMHE
asimupnctpaitnn OY nabioaennii. obcsie/0BaHmil, OCYIECTBISIEMbIX B Mpe/ie/iaX KOMICTCHIIHH
3a cobmoenneM padotinkamu OV, yHacTRYIOIMMH B OCYHIECTBIEHHH MTpoLiecca ITUTaHUs,
3AKOHOATE/IbHBIX M HOPMATHBHO-IIPABOBLIX akToB PM B 00:1acT nuTanus aeTeit B
JOUIKOJIBHBIX U6pﬂ'lollii'] CHBLHBIX YUPCKICHHSAX, @ TAKKE JIOKA/ILHBIX aKTOB ()Gpu'l()BuTC.'leOrO
YUPEAKICHUS, BKIIIOYAs PUKA3bL, pacnopsokeHus 10 OY U pelieHus neJlarorideckux CoBeToB.
1.4, PC'{)Jleil TOM KOHTPOJIsl ABIACTCH aHAIN3 U HPUHATHE YIIPABJICHYECKHUX pellle“"ﬁ no
COBEPIIEHCTBOBAHHIO OPTraHU3ALNM M YIYULICHUIO KayecTBa nutanus B OV,
1.5. Tlozokenne 06 aMHHHCTPATHBHOM KOHTPOJIC OPIaHH3alMk 1 KauecTna nuTanus B OV
upuiumaetes Ha [learornyeckom cosere OV M yTRepi/iaeTes npukasoM pykosoautens OV,
2. Hean 1 0CcHOBHBIE 32/1a41 KOHTPOJIS
2.1. Llestb KOHTPOIISA: ONTHMH3AIHNS 1 KOOP/IHHALIMS JICHTEIBHOCTH BeeX ¢i1yk0 11s obecnedenus
KauecTBa nutanus B OV, ocylecTrisieMas 4epes CIC/LyIOUINE 3a/1a4u:
- KOHTPOIIb 110 MCHOJHEHHIO HOPMATHBHO - TCXHHYCCKHX M METOJIMYECKHX
JIOKYMEHTOB CAaHMTAPHOI'O 3aKOHO 1aTebeTea PD;
- BLIABICHHE HAPYIICHUI 1 HEUCHIOJHEHHH TIPHKA30B H HHBIX HOPMATHBHO-1IPABOBBIX AKTOB
YUPCHKIICHUS B UACTH OPralu3alnu 1 obecreycHns KaueeTBeHHOro nutanns B QY
- AHAIH3 IIPUHHH. JICKAILIX B OCHOBE HAPYLICHHH M IPHHSATHE MEp MO HX [PEAYIIPEeKICHHIO;
= anajiui H OUCHKH VpOBHSA I]]1(\[[)CCCHUI]H.HH\IL! JIMIL, YHE BYIOIIUX B obecnieueHun
KQueCTBEHHOTO IIMTAHMA. 110 PE3YJIbTaTaM HX IPAKTHYECKOI 1eATeIbHOCTH;
- BBIAB/ICHHC TIOJIOKHTEALHOTO OMBITA B OPraHW3allii KaueCTBCHHOIO THTAHMS, ¢ HOCEAYIONIEH
pa3paGoTKOM NpPe/UIOKEHHIT 110 €0 paclpoCTPaHEHHUIO;
- OKa3aHUC MCTOAMYCCKOH TTOMOLIM BCEM YUaCTHUKAM OpraHu3aiuu npouecca nuranns 8 OV;
- COBCPILCHCTBOBAHHS MCXAaHHU3Ma OpraHu3aiy 1 VJIYHIICHHWS Ka4yeCTBA NMUTAHUS B Oy
3! Opraunsainonibie MeTobl, BU/LI 1 GOPMBI KOHTPO.Is
31 [\‘(\HTPO,’I]) OCYUIECTRIACTCSA C HCIIOJIb30BAHHEM CJCAYIOUIHX METOJIOB:
- U3YHEHHE JIOKYMEHTALIMK;
- o0cJie/ioBanne 00beKkTa; .
- HaGMIONeHNE 3a OPIAHM3AMCH NPOM3BOACTBEHHOTO TpOlECCcAa M IpOLecca [HTAHUS B
rpynmax:
- Geceta ¢ nepcoHanom:;
- PCBH3HAL

HHCTPYMCH TajlbHbIH METON (¢ HUCTIOIHL30BAHMEM I\'OHTPO.’]hl|0-H'§.\1€PHTC.’leHX l'lp](l6OPOB)
H HHBIX MPaBOMEPHBLIX MCTO/I0B, CIIOUOGCIH)IUHLI‘I\ JAOCTHIKCHUIO [ICJIH KOHTPOJIA.
3.2 KoHTpoIIb 0CyHIECTRAACTES B BUAC [LIAHOBBIX 1M ONEPATHBHBIX 1POBEPOK.





