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.NЪ п/п НАИМЕI-IОВАНИВ выход tItrнА

с АлАлrы
l салат коливье>i l00/20 40_00

2 салат кстоличный> 100/20 45_00

J салат ккрабовый> l 00/20 40-00

4 салат кмимоза> ll 20 40_00

5 сельдь под шубой ll 20 40-00

6 Салат из све)к.овощей Il 20 40_00

Салат из све)l(.каrý/сты Il 00 25-00

8 салат кгпибrrой> l00/20 50-00

9 Салат <Цезарь> l 00/2011 0 5 0-00

10 салат кгпечесltий> 1 00/20 45-00

l1 TollT печеночrtый I l120 50-00

|2 Шапиl<исыDные (2шт.) l/1 00 45-00

1з Грибы tЬаршированные ( 2 шт.) l1,70 5 0_00

14 Сельдь с овощами 40/60 40-00

15 Помидоры с сыром l/l00 45-00

16 Салат из свекJIы с маслом.растит 1/100 20_00

1,| салат из свеlulы с сыром в0/20 25-00

18 Салат из моrJкови по корейский 1/100 25_00

l9 Салат по корейский с сердцем l/l00 45-00

20 Винегрет 1/100 30-00

2| Салат кВосторг> 1/100 45_00

22 Салат Надеrlца> l/100 5 0-00

салат Бчрячоlt l/100 з 0_00
aА салат фочктовый 120l20 50-00

ltЕавыЕ БлtоФА
Солянка Il250l20 50-00

2 Боош со сме,ганой 1l250l20 3 0-00

з Суп лапrпzr домашняя с курицей 1l250l12 3 0-00

4 рассольник по-ленинградсt<ий 11250l20 30_00

5 Счп гороховый Il250 з 0-00

6 I[Iи с Майонезом Il250l20 з 0-00
1 счп uыбный Il250 з 0-00

впrоФы Е Бл9оФА
х(аркое в горшочке 11250 l 05_00

2 свиl tина по-фпанrrчзски l/100 1 00-00
з Свигtина с грибами 1/100 90-00
4 кчоиt,lая отбивлtая 1 /в0 75-00
5 кчрица с грибами 1/ I00 80-00

6 рчлет кчпиный l/100 80_00

1 Гуляш из говядины 50/50 75-00

8 печень )кареная с луком 80/20 60-00
9 печень в горшочке о грибами l/l00 70_00

10 Жульен 1/1з0 70-00

11 рыба жареная с луком (треска) 80l20 80-00

|2 Рыба lкаоеная с лчком (мин,гай) 80/20 70"00

13 рыба клакомка> 1/100 75_00

|4 Биточек кIобилейный> l /80 65_00

15 котлета кчриная 1/60 50_00

1б Котлета домашrшя 1/60 65_00
11 Брrфштекс l/60 70-00
18 котлета 0ыбная 1l65 45-00

19 Плов с курицей l/250 70-00

20 Блины с маслом,слив. или повидлом 100/10 з0-00



,пlfa
выход цЕнА?21

22
1 50/1 0 50..00

zз I/I50 45_00

24
l 00/20 40-00
50/50 75-00

26
50/50 90_00

)1 50/50 в0_00

28
l/l00 80_00

29
I 115 65-00

30
l/100 75_00
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l/t50 75_00

з2 l/100 40-00

зз l /80 40-00 .
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l/200 60-00
l /15 40-00
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1/200 l зо_Ф
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Il2a0 3 0_00
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l/150 20-00
l/1 50 20-00

6
l/1 50 20_00

7
l/1 50 40-00

8
1/l 50 40-00

l 1/150 l з 5_00
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lшт 7-00
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Пирог с яблокЙ
Вятпv,rr*, п тDллl

1160 l zo-Ф
1/60 20_00

6 I175 25-00
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1l7 5 20-00
ll75 25_00
ll"l5 25-00
/80 з 5-00

l l125 50-00
Il60 20_00
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/60 25-00
l60 25_00

1/60 20-00
50/50 40-00

|1 l/B 0 2 )_00
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1/80 40-00
1/80 20-00

20
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l1200 85-00
1/100 5 0-00
1l60 50_00
l 115 25-00

24 117 5 25-00
25 |/,/0 з 5-00

ll]5 25-00


