
Муниципальное общеобразовательное учреждение

<Средняя общеобразовательная школа ЛЪ21>

г.Тверь, Петербургское шоссе, д.42

Принято на заседании

Педагогического совета

моу со{л лэ21

Протокол Nчfi oTJ&ý8_2 0Фг.

Утверждаю

СоШ N921

н С,П.

2еlýг.

flо;rожение

об организации бесплатного горячего питания детей, нуждающихся в

социальной поддержке семей, обучающихся l} NIOY СОШ М21

1.Общие полоiкения

1.1,Настояпдее Положение об организации бестrлатного горячего питания детей,

н}экдающихся в социальной поддержке семей, обучающихся в МОУ СОШ ЛЪ2l (далее

- Положение) разработано в соответствии с;

- Фелера.тьным законом от 29.|2.2012 N 273-ФЗ <Об образовании в Российской

Федерации>;

- Федеральным законом от З0.03.1999 N 52-ФЗ кО санитарно-эпидемическом

благополуrии населения));

- ПОСтановлением Главного государственного санитарного врача Российской

Федераrrии от 27.10.2020 ЛЪЗ2 (Об утверждении санитарно-эпидемиологических

ПРаВИЛ и норМ СанПиН 2.Зl2.4.З590-2О <Санитарно-эпидемиологические требования

к организации общественного питания населения)

- Федеральным законом от 01.0З.2020 N9 47-ФЗ <<О внесении изменений в Федеральный

закон <<О качестве и безопасности пиIцевых продуктов)):

- Методическими рекомендации МР 2.4.0180-20 <<Родительский контроль за

организацией питания детей в общеобразовательноr* ор.анизациях))

1.2.положение разработано в целях организации бесплатного горячего питания детей

из сепlей, нуждающихся в социальной ttсlлдерхtке.

2.Организация питания обучающихся

2.1.В МОУ СОШ ЛЪ2l обучающиеся 1-11 классов из,нуждающихся в социальной

поддержке семей, пол)л{ающие дополнительную меру социальной поддержки п}"тем

оПЛаТы стоимости питания, обеспечиваются бесплатным горячим питанием. Списки

обуlающихся }"тtsерждаются приказом директором МОУ СОШ Ns21 на основании
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списка, },Iвержденного ГБУ рцсН кМой семейный центр) г. Твери и,Калининского

района.

2,2.Питание обучаюпlихся организуется на базе сто;rовой моУ соШ л921 с

лривлечением предлриятия обrцественного питанLlя,

2.з.обучающиеся, в зависимости от смены обучения, обеспечиваются горячим

питанием в виде завтрака или обеда,
ii,

2.4.Обуrqющиеся первой смены обеспечиваются обедом, включающип4 горячее

первое, второе, закуску и напиток.

2.5.ОбучаЮщиесЯ второй сNlенЫ обесгtечиваются завтраком, состояrци}lи из горяtlего

блюда и напитка.

2.6.меню разрабатывается н.а период двух учебных недель с ччетом сезонности,

требуемых для детей поступлениh калорийности, белков, жиров, углеводов, витаминов

и микроэЛементов, Ежедневные меню с указанием сведений об объемах блюд и
наименований кулинарных изделий вывешиваются в обеденно]\{ зале.

2.7.Информация о питании детей, в том числе меню, доводится до родителей на

информационном стенде, сайте МОУ С]ОШ ЛЪ2l.

2.8.Заявка на организацию пита}{ия (количество учащихся) подается заведующим

пищеблока ежедневно в день оказания услуги.
2.9.Классные р}ководители сопровождают обу.lаюuдихся в столовук], несу"т

ответственность за организацию приема пищи и поведение у{ащихся в столовой.

2.10.Администрация моУ соШ лъ2l совместно с кJIассными руководителями
осуществJтrIеТ организацИоннуЮ и разъяснительнуЮ работУ с обучающи\,{ися и

родителяNlи (законными представителями) с целью оргаLiизации горячего прIтания

учащихся. 
,

3.Требования к качеству питанItrI и условлIяN,I IIриеNIа пищи обучающихся
3.i.Bce сырье. готовые продукты и блюда, используеМые в питании обучающихся

моУ соШ Л9 2\ соответствуют действуюrцим в Российской Федерации

гигиеническипl требованиям к качеству и безопасности llродуктов питания согласно

СанПиН.

з,2.показатели, определяющис качество сырья, применяемого для производства

пищевых пролуктов, соответствуют требованиям действующих технических

регламентов, национальных стандартов и технических условий на пищевьiх продукты.

поставляеп,Iые для организации питания.

З.3.fiля организации питания обучающихся используется специальное ]Iомещение

(столовая), соответствуюLцее требованияN,I санитарно-гигиснических норм и Ilравил по



следующим направлениях:

-соответствие числа посадочных IvtecT столовой установленным нормам,

-обеспеченность технологическим оборулованиех4, техническое состояние которого

соответствует установленным требованиям;

-наличие пищеблока, ПоДСобных помещений для хранения продуItтов:

- обеспеl,tенность кухонной и столовой посудой, столовых,tи приборами в

необходийом количестве и в соответствии с требованиями Санпин;
-мытье и хранение столовой посуды и приборов соответствуют СанПиН;

-наличие вытяжного оборулования, его работоспособность;
-соответствие иныIи требованиям действчющих санитарных норМ и lIравил в

Российской Федерации.

3.4,Персоналом столовой соблtoдu*,,,", правила -цичной гигиены в соответствии с

СанПиFI. К работе допускаются лица, прошедшие предварите.ttьный при поступлении

на работу и периодические медицинские осмотры в порядке, установленном llриказом

минздравсоцразвития России, прошедшие гигиеническуiо подготовку и аттестацию,

4.Обеспечение ко}IтрOля качества и органлIзацIlлl питания

обучающихся

4.1.т\4оУ соШ Nq2i обеспечивает реализацию мероприятий направленных на охрану

здоровья обу,rающихся :

-соблюдение требований качества и безопасности, сроков годности, поступающих на

пищеблок пищевых прод}ктов.

4.2.проверка технологии лриготовления rrищи осуществляется ежедневно

бракеражной комиссисй, рверждаемой ежеголно приказом директора N,{oy сош
Л'92 l . В сосl,ав бпакеражной комиссии входят: заведующий столовой. заместитель,I

директора по УВР, ответственный за организацию питания по школе, медицинский

работник органI,Iзации здравоохранения, закрепленный за MoY соШ Ns21. Состав

бракеражной комиссии утверждается директором обрtrзова,гельной организации,

4.3.Проверка пищи на качество осуществляетсfi до приема ее дет.ьN,Iи.

4.4.Медицинский работник осущес,l,вляет постоянный контролЬ за соблюденttепt

действуощих санитарных правил и норм в столовой. контролирует своевременное

прохождение работниками столовой медицинских ocмo.t.poB.

4.5.контроль за работой школьной столовой мо}кет осущсствляться при

взаимодействии с родитеrU{ми обуlаюrцихся. Организация родительскоI-о контроля

можеТ осуществляться родитеJUlми в рабочей гр)ппы. Порядок проведения

мероприятиli по родительскоN,Iу коt{тролю за организацией обу^lакlщихся, в том числе



/

рег.lа]\{ентир)цощие порядок дост}тIа законных предс,гавителей обучающихся в

поNIещения для tlриема пищи, регламентируется локальныпiI норМаТивным актом моY

СоШ N92l .

4.6.контроль организации питанлtя, соблюдения санитарно-эпидемиологических норм

и правил. качество постуrrающего сырья и готовой продукции, реализуемых в школе,

осу-tцествляется органами Роспотребнадзора-
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